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ditorial

Paso a paso

abria que decir que casi siempre,
pero al menos en cuanto a la si-
tuacion del estado de los distintos
stocks de pesca, conviene echar
la vista atras. Comparar lo que
habia, o que tenemos y a donde
queremos llegar. Y, si echamos la vista atras miran-
do al mar, vemos que desde la eclosion de la pesca
industrial, a mediados de los anfos cincuenta del
pasado siglo, los caladeros han estado sometidos
a una sobreexplotacion severa y extenuante, que
ha llevado a situaciones limite a no pocas capturas
comerciales.

Prim6, como en muchos otros sectores, donde
la ganancia es el objetivo base, la explotacion sin
limites. Sin pensar en un manana. Hubo voces dis-
cordantes, pero fueron tildadas de alarmistas y sin
fundamento. La acuicultura, su auge, sirvié en un
primer momento de alivio para dotar de alimentos
a una poblacion que, en especial en los paises
del primer mundo, incrementa ano tras ano la de-
manda. Pero ella también necesita una busqueda
sostenible para su actividad, tanto en la forma de
alimentar a los peces como a su impacto.

Las voces que en un primer momento “clamaban
en el desierto” se ven ahora mas acompanadas.
Voces que ven inviable mantener el actual esta-
do de cosas. Como se recoge en una de nuestras
colaboraciones, el pasado 9 de mayo se cumplid
la fecha en que Espafa consumio6 el pescado que
captura. En la practica, desde ahora comeremos
pescado capturado allende nuestras aguas, a mi-
les de kilbmetros en muchos casos. Tal vez Espa-
Aa, o los paises del primer mundo, lo puedan pa-
gar, pero no nuestros mares ni nuestro ecosistema.
El panga es uno de estos ejemplos, de actualidad
ahora, y al que le dedicaremos nuestra atencion
proximamente.

Afortunadamente se estan dando pasos positi-
VOS, Yy No pocos, Ultimamente. Al plan de accion
MedFihs4Ever, del que hemos hablado y a buen se-
guro seguiremos haciéndolo, hay que sumar otros

IEO

muchos proyectos dedicados a optimizar nuestras
aguas. En este numero nos referimos a Medfish,
de MSC y WWEF, para mejorar la sostenibilidad de
distintas pesquerias en el Mediterraneo, con amplia
colaboracion de todos los sectores; pero con una
en especial: la de los pescadores.

Y esa es la via. Cuidar el mar. La misma estadistica
que afirma que Espana consumio el 9 de mayo el
pescado que captura, también senala que si mejo-
raran unas cuarenta pesquerias del Atlantico noro-
riental, esa fecha se veria retrasada en mas de 40
dias, gracias al incremento de capturas de los pes-
queros espafnoles. Ese es el camino. Y aun parece
que hay tiempo para la esperanza. Poco a poco,
paso a paso, hay que seguir perseverando. &
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0jo de pez

Autor: Antonio J. Ruiz Munuera

n delito ecolégico de alcance internacio-

nal. Un asesinato sin resolver. Una novela

negra, de humor negro, en un lugar enne-

grecido por la codicia humana. Una cica-

triz en el mar. Como escenario una Carta-
gena portuaria, sérdida, contaminada y oscura, que
en nada podia presagiar la hermosa ciudad que seria
tres décadas después.

Ojo de pez es una novela policiaca en la que se
entrelaza la ficcion y la realidad, y cuyo argumento
se desarrolla alrededor del desastre medioambiental
que supuso la colmatacion de la bahia de Portman
(La Unién — Murcia), causada por los continuos ver-
tidos al Mediterraneo que realizaba la “Sociedad Mi-
nero MetalUrgica de Penarroya”.

El relato denuncia la herida causada al mar que
bana la region y la verglienza que supone que, trans-
curridos treinta anos desde la paralizacion de los
vertidos, la llaga todavia permanezca abierta.

Con una narrativa agil y atrayente, con personajes
muy bien marcados y enteramente verosimiles y con
buenas dosis de humor negro, el autor nos traslada a
la década de los afnos ochenta del pasado siglo, adop-
tando la personalidad de Lucas Daireh, Inspector de
la Brigada de Homicidios de la Policia Nacional, al que
le es asignada la investigacion de la muerte de una
joven, cuyo cadaver aparece sobre la arena de una
playa. Conforme Daireh —buen policia, aunque con
un caracter un tanto singular— avanza en su inves-
tigacion, adentrandose en el desastre y los enfrenta-
mientos encabezados por organizaciones defensoras
de la naturaleza, pescadores y simples ciudadanos
contra la empresa responsable de los vertidos vy, por
ende, contra las fuerzas de seguridad, su justificada
implicacion personal lo llevara a enfrentarse con de-
terminados individuos de su misma profesion.

Antonio J. Ruiz Munuera es profesor de Educacion
Secundaria en Murcia, escritor y fotégrafo o, como
él suele decir, recolector de instantes. Su obra, como
Su primera novela, La Luz de Yosemite, pone una
mirada critica sobre el mundo que le rodea, con una
marcada conciencia medioambiental.

0jo de pez

Editorial Juventud

Ha sido distinguido con varios reconocimientos
literarios, como el 1° Premio Centro de Recursos
de Educacion Ambiental otorgado por la Consejeria
de Educacion, Ciencia e Investigacion de Murcia en
2005 o Finalista del Premio Internacional de Novela
otorgado por Desnivel en 2014, entre otros galar-
dones.

El precio de la novela publicada por la Editorial
Nostromo es de 19 € y se puede encontrar tanto
en librerias generalistas como especializadas en
temas nauticos, y a través de la web: http://www.
editorialjuventud.es/4228.html.
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01\, segundo asalto

Después del intento fallido del pasado 16 de marzo, el Gobierno, de la mano del
ministro Ihigo de la Serna, urgido por la sentencia de la Union Europea, ha logrado
poner en marcha un Real Decreto Ley de regulacion de Ila estiba similar, aunque con
algunos retoques, al presentado y rechazado hace dos meses por el Congreso. El texto
que, a pesar del acuerdo logrado en la Camara, no ha contado con el consenso de la
patronal ni de los sindicatos, si que recoge que su desarrollo reglamentario parta de

la negociacion de los agentes sociales. No obstante, y aunque algunos de los cambios
introducidos tienen el visto bueno de los sindicatos, el Real Decreto Ley sigue sin

recoger su principal demanda: la subrogacion por ley de los trabajadores
por lo que el conflicto esta asegurado.

partir de ahora, sindicatos y
patronal tienen tres meses
para negociar algunos de los
aspectos que, a través de
reales decretos, desarrollaran
la nueva Ley, después de que ésta su-
perara su primer tramite en el Congreso
con el apoyo de Ciudadanos vy el Partido

[ Mar |l [Mayo 2017 ]
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Nacionalista Vasco (PNV), y la abstencion
del Partido Democrata Europeo Catalan
(PDeCAT) -antigua Convergencia Demo-
cratica de Cataluha-, en lo que es el pri-
mer acuerdo significativo del Ejecutivo de
Rajoy con los nacionalistas catalanes.

El texto, segun comentd el ministro
de Fomento, Ihigo de la Serna, cuenta




con el benepléacito de la UE e incorpo-
ra cambios fruto del dialogo como el
que se refiere a la labor de embarque
y desembarque de vehiculos sin matri-
cular que, a diferencia de lo que se pro-
ponia en el anterior texto, permite a los
estibadores seguir ocupandose de esta
tarea, al entender que la estiba ya no es
un sector monopolistico sino liberaliza-
do -al que se pueda acceder desde otro
tipo de servicios comerciales-.

La realidad es que, en nuestro pais, es-
tos trabajos los realizan los estibadores
y, solo de forma puntual, cuando estos
no sean suficientes para realizar un tra-
bajo porque haya

demandas superiores a las habituales,
podran recurrir a terceros. Segun ha tras-
cendido, este punto fue una de las exi-
gencias de los nacionalistas catalanes,
comprometidos con el cumplimiento de
la normativa europea, pero no con ir mas
alla de lo establecido por la sentencia del
Tribunal de Justicia de la Union Europea
(UE), tal y como indico el diputado del
PDeCAT, Ferran Bel.

El Real Decreto Ley, aprobado el pasa-
do 12 de mayo en Consejo de Ministros
y refrendado por el Congreso el 18 de
mayo, acaba con la propuesta, hecha en
el mes de marzo, de anular el recargo de
la cuota empresarial de los contratos la-
borales de caracter temporal cuya dura-
cion efectiva sea inferior a siete dias. Por
tanto, se vuelve a la redaccion original
que en estos casos incrementa la cuota

“Es Ia hora del
dialogo y no de la
presion” (Ihigo de
la Serna)

empresarial por contingencias comunes.

Segun el ministro, con esta “modifica-
cion” se quiere despejar cualquier duda
que hubiera sobre una merma en cuanto
a la proteccion laboral, y ademas no im-
pide el cumplimiento de la sentencia del
Tribunal Superior de la UE.

También se modifican los requerimien-
tos de capacitacion que se consideraban
exigibles a los trabajadores portuarios
en la manipulacion de mercancias en la
anterior propuesta. Asi, el texto al que
ahora ha dado “luz verde” el Congreso
de los Diputados establece que no sera
necesario disponer del titulo de Forma-
cion Profesional para ejercer la actividad,
ya que no existe un titulo propio que se
corresponda especificamente con la ac-
tividad de manipulacion de mercancias.

En lo que se refiere al certificado de
profesionalidad, al que ya se aludia en el
anterior Real Decreto Ley rechazado en
marzo, ahora se requiere la realizacion de
unas practicas profesionales, no labora-
les, en instalaciones portuarias que seran
certificadas por un instituto oficial, como
el SEPE (Servicio de Empleo Publico Es-
tatal). Tal y como manifestd el ministro,
esta medida supone que se garantice
el que existe un acceso libre a ese cer-
tificado de profesionalidad y a las practi-
cas correspondientes. Segun aclaro, las
practicas profesionales deberan alcanzar
las 660 horas. De ellas, al menos el 75%
se tiene que realizar en los puertos, mien-
tras que para el 25% restante se podra
utilizar un simulador.

SUBROGACION SIN LEY

Como ya hemos comentado, el texto
aprobado no recoge, tal y como pedian
los sindicatos de estibadores, la subro-
gacion de los empleos. Lo que, en cam-
bio, si contempla es su desarrollo regla-
mentario, a través de reales decretos o
convenios en cada puerto, que faciliten el
acuerdo entre los agentes sociales y den
respuesta a las necesidades especificas
de cada darsena. Es en este ambito, tal
y como sefald el ministro De la Serna, en
el que se podra realizar la subrogacion de
trabajadores, en ningun caso, en la Ley.

De hecho, el ministro informdé que este
Real Decreto Ley contempla la elabora-
cion de otro Real Decreto -en el que al
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cierre de esta revista aun trabajaban
los técnicos de los ministerios de Fo-
mento y de Empleo- que enviaran a los
agentes sociales y grupos politicos para
que aporten sus sugerencias. El punto
de partida de este texto, que “colgaria”
del aprobado en el Congreso de los Di-
putados, es la propuesta elaborada por
el mediador, Marcos Pefa, en la nego-
ciacion entre los sindicatos y patronal
y, finalmente, el Gobierno, del pasado
marzo. Segun el ministro, esta propues-
ta tiene por objeto el mantenimiento del
empleo de los actuales trabajadores de
la Sagep (Sociedad Andnima de Gestion
de Estibadores), la mejora de la organi-
zacion y productividad en el sector, y el
establecimiento de un sistema de ayudas
para los trabajadores de mayor edad que
cumplan una serie de requisitos.
Ademas, tal y como avanzo De la Ser-
na, de las medidas relacionadas con la
productividad que se recogen en la pro-
puesta del Gobierno para el desarrollo
del nuevo Real Decreto Legislativo, tam-
bién se proponen ayudas para la recon-
version del sector. Asi, los trabajadores
de las Sagep podran prejubilarse a los 50
anos -siempre que les queden 60 meses,
0 menos, para acceder a la jubilacion or-
dinaria- con un 70% del sueldo y tam-
bién un recorte del 10% de los salarios

[ Mar |l [Mayo 2017 ]

medios altos. Unas medidas en las que
el Estado invertira, como maximo, 120
millones de euros.

Para el resto de los trabajadores de las
actuales Sagep, la normativa contempla
un periodo transitorio de adaptacion de
tres arios a contar desde la entrada en
vigor del Real Decreto Ley, en los puer-
tos en que la tasa de ocupacion optima
haya sido inferior al 85%, antes del 31 de
diciembre de 2016: es decir, 8 puertos.
En estos, los “registros de trabajadores”
seguiran activos y las empresas estaran
obligadas a contratar al 75% del personal
de las Sagep durante el primer ano, cuota
que ira bajando (50% y 25%, respectiva-
mente) en los dos anos siguientes.

DECISION SIN CONSENSO

Tanto la patronal como los sindicatos
han denunciado la ausencia de didlo-
go del Ministerio en la tramitacion de un
cambio legal de esta relevancia. Mientras
que desde Anesco (representantes de las
empresas estibadoras) califican este pro-
cedimiento de irresponsable, los repre-
sentantes sindicales (CCOO, UGT, Coor-
dinadora Estatal de Trabajadores del Mar,
CIG y CGT) lo consideran un engario del
ministro de Fomento que responde a una
postura autoritaria y abusiva

Tal y como mantienen en un comuni-




Manuel Candas

cado conjunto los representantes sindi-
cales de los trabajadores de la estiba, el
nuevo Real Decreto Ley no cumple con
la principal demanda de los estibadores,
prometida por el ministro de Fomento:
garantizar el empleo de los actuales tra-
bajadores, y reiteran su voluntad de aca-
tar la sentencia europea, como no puede
ser de otra forma, pero que se haga des-
de el pacto y la conveniencia para todo
el sector.

Paralelamente, definen como impresen-
table que se adjunte al Real Decreto Ley
el acta de mediacion de Marcos Pefa,
quién ya en su momento fue bastante
cuestionado, no solo por los representan-
tes de los trabajadores, sino también por
la patronal, especialmente en lo que hacia
referencia a las ayudas publicas para la re-
conversion del sector que los agentes so-
ciales cifraron en 2.415 millones de euros.

Al cierre de esta edicion de MAR, y a
pesar del llamamiento al dialogo y no a la
presion del ministro de Fomento, los repre-
sentantes de los trabajadores tienen con-
vocada una huelga de ocho jornadas alter-
nas -lunes, miércoles y viernes- en horas
impares, en lo que califican como la unica
alternativa legal que les queda. De hecho,
la patronal viene denunciando paros encu-
biertos desde hace tiempo.

No obstante, estos trabajadores no es-

“El Real Decreto
Ley esconde un
expediente de
regulacion de
empleo para mas
de 6.000” (Antolin
Goya)

tan solos, y el International Dockworkers
Council ya ha pedido a sus afiliados en
todo el mundo el maximo apoyo a los tra-
bajadores espanoles, fundamentalmente
a los trabajadores de puertos limitrofes -y
alternativos- de Espafa (en Francia, ltalia,
Portugal, Marruecos...) a los que las com-
panias navieras puedan derivar sus traficos
en caso de que se confirme el paro sindi-
cal. De hecho, se ha propuesto que ningtin
buque pueda descargar sus mercancias si
éstas iban destinadas a Esparia.

A pesar de que los sindicatos conside-
ran que el Real Decreto Ley esconde un
expediente de regulacion de empleo para
mas de 6.000 trabajadores organizados y
con capacidad de negociacion colectiva,
aseguran que, frente al anterior texto que
les ataba de pies y manos, el aprobado
ahora nos deja en una posicion en la que
podemos intentar resolver el conflicto vy,
aungue no desconvocan los paros, ase-
guran que negociaran de forma ordenada
para conseqguir todos los objetivos que
nos faltan en este momento, apunt6 el
secretario general de la Coordinadora Es-
tatal de los Trabajadores del Mar, Antolin
Goya.

Recordemos que toda esta polémica
viene de una sentencia del Tribunal Su-
perior de Justicia de la UE que declaraba
opuesto al derecho comunitario -concre-
tamente al articulo 49 del Tratado funda-
cional- la obligacion, recogida en la Ley
de Puertos de 2011, de que las empresas
estibadoras que operen en los puertos
de titularidad estatal se inscriban en una
sociedad central, se integren en el capital
de la misma, y contraten prioritariamente
al personal puesto a disposicion por las
mismas.

Esta sentencia, fechada en diciembre
de 2014, amenaza al Estado con el pago
diario de 27.522 euros por incumplimien-
to de la normativa comunitaria y, segun
mantenian desde el Ministerio de Fomen-
to, con una segunda resolucion aun no
aplicada.

Parece que el nuevo texto se ve con
buenos ojos desde Bruselas y puede que,
tras su estudio, el Tribunal Europeo “re-
considere” el recurso de Espana a estas
multas. &

A. Munacuia
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e Dndustria conserverna

Del bocarte a la anchoa

Mas de un SIGLO de TRADICIC

Fue hace mas de 130 anos cuando los pescadores italianos recalaron en las costas
cantabricas en busca de la materia prima que les permitiese seguir produciendo
anchoas en salazon, introduciendo en la zona este método de conservacion del
pescado, la preparacion de lo que se conoce como “anchoa”, que todavia hoy se
mantiene como una tradicion y es un puntal imprescindible para las economias
de muchas localidades de Ia cornisa cantabrica. A pesar de que los métodos de
elaboracion del producto no han cambiado demasiado desde aquellos anos, los
avatares coyunturales y las condiciones del caladero han ido modificando Ila fisionomia
de un sector que hoy mas que nunca demanda afianzarse. Por eso, los
sectores extractivo y trasformador estan implicados
en la puesta en valor de un producto que, como
muchos dicen por aqui, forma parte de
su ADN.

MADRE LITA
SANTONA

La costera de la anchoa se desarrolla entre marzo y junio por el drea cantabrico-atlantica. Foto: Ismael Pérez Herreria.
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ncluso con los ojos cerrados, hay
una clase de lugares identificables
desde el momento en el que uno
pone un pie en ellos. Un deter-
minado olor, una cadencia y un

confiesa un conservero, reproduciendo
lo que ha sido el “mantra” mas repetido
durante la ultima Feria de la Anchoa y
de la Conserva de Cantabria, celebrada
a finales del mes de abril en Santona.

paisaje muy concretos los hacen in- La elaboracion Un encuentro que crece ano tras ano
confundibles. Pronto comprendemos e [a anchoa y que en su XVIII edicién ha congrega-
que estamos en terreno marinero. = do a 23 conserveras, convocadas por
Este es el caso de la villa de Santo- con!lenza en la Consejeria de Pesca del Gobierno de
fia, cuna del gran navegante Juan de el siglo XIX, Cantabria, el Ayuntamiento de Santofia
la Cosa, donde el aroma a mary a sal - con Ia llegada y la Cofradia de la Anchoa, un grupo
que inunda sus calles ha sido durante de enamorados de este alimento que,
siglos su sefa de identidad, y del que de pescadares al igual que otras muchas cofradias

la anchoa ha ejercido de ilustre emba-  Sicilianos en gastronémicas de nuestro pais, estan
jadora. Un producto que desde hace busca de capturas comprometidos con la difusion de sus
muchos anos es el principal sustento bondades por el mundo.

de muchas familias santonesas: ellos, a Ias'co§tas Durante los tres dias que duro6 la Fe-
en la pesca, vy ellas, en las fabricas de  cantabricas ria, se pudo catar y comprobar “in situ”
conserva. la excelente calidad de un producto en

Se trata, por tanto, de un producto
en el que tradicion -el método de ela-

cuya elaboracion trabajan 77 empre-
sas y que genera mas de 1.800 em-
pleos directos -ocupados mayoritaria-

1
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mente por mujeres-. Una industria que
concentra el 60 % de los empleados
de todo el sector de la industria agroa-
limentaria de Cantabria, principalmen-
te ubicado en Santona, Laredo, Castro
Urdiales y Colindres.

#santoﬁaesanchna

3.500 EMPLEOS
Cuando en siglo XIX llegaron los ita-
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boracion de la anchoa practicamente
no ha cambiado desde que llegaron
los sicilianos a estas tierras- y eco-
nomia van estrechamente unidos, lo
que implica que en su conservacion
estén implicadas autoridades, secto-
res productivos y vecinos, todos ellos
encandilados con su producto estre-
lla y conscientes de la relevancia que
tiene para la supervivencia de estas
localidades.

Hay que volver a la anchoa tradicio-
nal, a la pescada en el Cantabrico y
elaborada con el método tradicional,

lianos a estas costas, nadie podia ima-
ginar que el bocarte, que es como es
conocido por aqui el ‘Engraulis Encra-
sicholus’ (la version en fresco, conoci-
da como boquerdn, que es como se
denomina, por ejemplo, al preparado
en vinagre; o anchoa, que es cuando
esta conservada en salazon) iba a ser
tan determinante en la vida y costum-
bres de estas localidades. Y es que, en
toda la cornisa cantabrica, la actividad
econdmica que genera esta costera,
que histéricamente va de marzo a junio
-teniendo en cuenta no solo el sector
pesquero sino también al trasforma-
dor- se traduce en el empleo de mas
de 3.500 personas.

A la pesca de la anchoa se dedican
en Cantabria 42 barcos y 504 tripulan-
tes. En la costera de este afio, sdlo en
el puerto de Santofa, trabajan 12 cer-
queros, con una media de 15 tripulan-
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de abril y el 1 de mayo. Foto: Ana Munguia.

tes cada uno. Se trata de barcos que
en su mayoria tienen mas de 120 GT,
por lo que estan autorizados a pescar,
como maximo, 10.000 kg por buque y
dia, mientras que los que tienen menor
eslora pueden sacar 8.000 kg por dia.
Para el segundo semestre del ano, ya
fuera de la costera y en una época que
la calidad de las capturas decae, los
limites son de 4.000 y 3.200 kilos por
barco y dia, respectivamente.

“Engraulis  Encrasicholus” (nombre
cientifico por el que se conoce la espe-
cie de bocarte caracteristica del Canta-
brico) es una especie pelagica que vive
de forma grupal, en bancos, a unos cien
metros de profundidad y que, a partir del
mes de marzo, empieza a emerger de
las profundidades para reproducirse. Es
en esta época cuando las huevas son
arrastradas por las corrientes desde las
costas a alta mar, donde ya se convier-
ten en lo que se conoce como bocarte,
boquerén o anchoa, dependiendo del
punto de la cornisa cantabrica en que
nos encontremos.( Por ejemplo, en el
Pais Vasco, a esta especie en fresco se
la conoce como anchoa)

Pero en que el bocarte del Cantabrico
es especial coinciden todos los amantes

[ Mar |JEE[Mayo 2017 ]

Miembros de la Cofradia de la Anchoa, precursora de la Feria celebrada en Santofia, entre el 28

Los cerqueros
de mas de 120 GT
y 12 tripulantes
pueden pescar,
como maximo,
10.000 kg por
buque y dia
durante esta
costera

Ana Munguia

de este manjar, considerado desde hace
varios anos como producto “gourmet”,
por su gran calidad. Desde el momento
en que se captura, se le mima extrema-
damente. En los barcos se recogen hol-
gadamente -9 kilos, en cajas de 15 ki-
los-, sin nada encima y con hielo todo el
tiempo para que el bocarte conserve su
textura, confiesan desde la Cofradia de
Santona, donde aun esperan que llegue
pescado mas grande en esta costera en
la que el volumen de ventas, de momen-
to, esta flojo y es de tallas pequerias.

Es temprano en la lonja y acaba de
atracar y descargar un cerquero en el
muelle anexo. En estos dias la pesca
esta en aguas francesas, 1o que obliga
a los barcos a pasar varios dias lejos de
puerto. Los compradores ocupan sus
puestos y el “ventero” fija -en funcion de
varios parametros- el precio maximo al
que subastar las capturas de hoy. Este
es el punto de partida de la subasta,
que va bajando hasta que alguien para
el marcador: hoy, los bocartes de me-
nor tamano, de mas de 50 “granos” —
como se denomina en el argot pesquero
a cada pieza- por kilo se compran, de
media, a 1,74 euros, mientras que los
de mas tamafo, los que interesan a la



industria trasformadora, salen a una
media de 3,92 euros el kilo.

EL PAPEL DE LAS “SOBADORAS”

En el proceso para descubrir el paso
del bocarte a la anchoa, y lo que es real-
mente la anchoa para esta villa marinera,
resulta imprescindible acercarse al poli-
gono industrial de las afueras del pueblo
y visitar una de las muchas conserveras
que se asientan en él. El peculiar y arte-
sano proceso de elaboracion de la an-
choa, que durante siglos han trabajado
las manos de las mujeres santofiesas,
comienza con la recepcion del bocarte
en la fabrica, el lavado, el descabezado
y el eviscerado. Después, la pesca se
coloca con mucho cuidado, formando
coronas y alternando pesca y sal, en
bidones presionados con una piedra,
donde permaneceran unos 7 meses.
En este proceso, tal y como nos cuen-
ta la encargada de una de las cuarenta
y tantas factorias que hay en Santona,
la pesca merma un 60%. Trascurrido
este tiempo, se procede al escaldado o
“sobado”-dependiendo de que se siga
una técnica mas o menos tradicional-, el
corte, el exprimido, el fileteado vy el en-
vasado para, posteriormente, cubrirlas

Los conserveros
quieren el
compromiso del
sector extractivo
respecto a las
tallas que se
admitiran en la
IGP

con aceite de oliva virgen para garanti-
zar su sabor mas auténtico.

No buscamos que cada operaria haga
muchas latas, sino que lo haga con
mimo. Nos cuentan gue su Compromiso
con la calidad es total y que consiguen
mantenerlo incorporando, en cada tarro
o lata, papelitos con un numero identi-
ficativo de la trabajadora que ha super-
visado que, cada una de las anchoas
que vienen en ese envase, cumple con
los estandares de calidad establecidos.

Esta Santofia marinera es también
muy matriarcal. Un pueblo en el que la
que mas vy la que menos ha tenido rela-
cion con las conserveras y recibido de
la mano de sus madres una tradicion
que ha cimentado un caracter y una so-
ciedad, que ahora ya no solo pelea por
sacar a la familia adelante, sino también
porgue esta tradicion no se pierda.

LA VEDA Y LOS CAMBIOS

Quedan atras los afos 60 en que la
lonja de Santona superaba el millon y
medio de bocartes vendidos. A esos,
siguieron otros, no muy lejanos, en que
hubo que cerrar el caladero por su so-
breexplotacion. Cuatro anos y medio
que obligaron a introducir cambios en la
actividad de las fabricas.

Y es que, aunque el método de ela-
boracion se puede decir que practica-
mente no ha cambiado, en muchas de
estas conserveras -no en todas, como
denuncian las mas artesanales- como
decimos, si que se han dado circuns-
tancias que han ido incorporando cam-
bios en el sector, no siempre deseados.

La veda del “Engraulis Encrasicholus”
entre 2005 y 2009 obligd a las empre-
sas conserveras a echar mano de otros
caladeros para surtirse de materia pri-
ma. Una necesidad que, en algunos ca-
S0S, COMO Nos comentan, no se quedod
ahi y se extendié a la importacion, no
solo del pescado fresco, sino también
elaborado: fileteado y envasado al va-
cio, de forma que en estas conserveras
solo quedaba del Cantéabrico el enlata-
do. Es evidente que esta circunstancia,
a la que desafortunadamente siguio la
crisis, dejo en la villa una importante
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pérdida de empleo. De 2.401 puestos
de trabajo que habia en el ano 2000, se
pasd a 1.566 en 2014, segun denuncian
desde la Federacion agroalimentaria de
CCOO en Cantabria (Ver MAR numero
555. Mayo 2016)

El gran problema de esta industria es
la deslocalizacion, critican desde el sin-
dicato. Hay empresas que las capturas
que consiguen del Cantabrico las me-
ten en barriles y las llevan a trasformar
a Marruecos, Pert o China, donde la
mano de obra es mucho mas barata...
Y eso es lo que nosotros creemos que
esta acabando con el empleo local y
perjudicando al sector, apunta Jesus
Gallo, representante de la Federacion
Agroalimentaria de Comisiones Obreras
en Cantabria.

100 % CANTABRICO

Para proteger ciertos estandares de
calidad, donde la procedencia del pro-
ducto, asi como el lugar y el método
utilizado para su elaboracion estén cla-
ros para el consumidor, algunas con-
serveras promovieron hace unos anos
un sello de calidad de la anchoa del
Cantabrico. En este momento, y par-
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Cerqueros amarrados en el puerto de Santofia. Ismael Pérez Herreria.
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El sector
extractivo y
el conservero
negocian la
puesta en marcha
de una IGP
(Identificacion
Geogréfica
Protegida) para
la anchoa del
Cantabrico

tiendo mas o menos de las mismas
premisas, el sector extractivo y el tras-
formador -tras varios intentos fallidos-
trabajan en establecer las bases, con
el apoyo del Gobierno regional, de una
IGP (Indicacion Geografica Protegida)
de la anchoa que agrade a todos. Una
certificacion de calidad europea que
ponga en alza este producto y asegu-
re al consumidor que la procedencia y
elaboracion de lo que esta comprando
esta en la cornisa Cantabrico-Atlantica
y que, por tanto, sirva también para
proteger del fraude a los productores
y a conservar los puestos de trabajo.

Queremos proteger el producto y asi
se lo propusimos al sector extractivo.
Ahora mismo tenemos una alianza con
todas las cofradias implicadas para
que se ponga este sello de calidad,
porque a ellos también les supone un
valor afiadido, comenta Jesus Gallo,
cuya organizacion sindical ha sido la
promotora de esta nueva propuesta,
quien insiste en que hay que proteger
a las pequenas y medianas empresas
que no pueden competir en precios
pero si en calidad.

Un proyecto en el que también esta
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Ismael Pérez Herreria

implicada la administracion autono-
mica. Tal y como explicd el consejero
de Pesca del Gobierno de Cantabria,
JesUs Oria, durante la Feria de la An-
choa, el gobierno autondmico trabaja
con un calendario de reuniones con
los sectores implicados a fin de favore-
cer la creacion de una IGP que permi-
ta ofrecer al consumidor un producto
de calidad, con una personalidad muy
definida y con unas garantias, no solo
de su procedencia, sino también de
las técnicas de elaboracion tradicional,
todo ello con el objeto de mantener el
prestigio de este producto tan caracte-
ristico de la region.

Nuestro suefio es que el consumidor
sepa la procedencia del pescado que
consume, apuntan desde la Cofradia,
que mantiene un compromiso claro
con la consecucion de la IGP para la
anchoa del Cantabrico, y desde la que
siguen creyendo que es la unica forma
de revalorizar el pescado de Cantabria.

CONSERVACION DEL CALADERO
Si no hay anchoa, lo demas no tie-
ne sentido, apunta Ignacio Sanfilippo,

Los barcos de mds de 120 GT pueden desémbarcar 10.000 kilos alrd/'a, mientras que los que tienen ménor eslora pueden sacar 8. 00 g por dia.

presidente de la Asociacion de Fabri-
cantes de Conservas de Pescado de
Cantabria (Consesa), que agrupa a
gran parte de los conserveros, por lo
que representa distintas sensibilidades
dentro del sector. Tienen claro que lo
que la IGP debe traer es la conserva-
cion del caladero, eso es basico. En
este sentido, los conserveros apelan a
la responsabilidad del sector extracti-
vo respecto a las tallas y se muestran
partidarios de exigir tamafos para en-
trar en la IGP. Si es asi, por nuestra
parte no habra ningun problema. Si
pescamos anchoa de 70 granos por
kilo, aqui no va a ver empleo en las
conserveras por mucho IGP que lleve,
concluye Sanfilippo, que también reco-
noce la gran supeditacion al mercado
de estas empresas y la externalizacion
de algunos procesos en la elabora-
cion de la anchoa; aunque también,
que hay mas voluntad que nunca en
sacar adelante la IGP. Aqui cada uno
tiene su tipo de mercado y sabe

lo que tiene que hacer s
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para mantener su empresa, aunque
hay hueco para todos.

Mientras tanto, la produccion de an-
choa se sigue orientando tanto al mer-
cado nacional como al internacional.
Segun nos comenta el presidente de
Consesa, se puede afirmar que, mas
0 menos, la mitad de la produccion se
dedica al mercado exterior.

La exportacion siempre ha sido muy
importante para esta industria. Alema-
nia, Holanda, Bélgica, Francia e inclu-
so Australia y México, son algunos de
los destinos de las anchoas del Canta-
brico, aunque tienen en ltalia su mayor
mercado. Hasta el afo 90, se exporta-
ba casi el 100% de la produccion.

POTENCIA EXPORTADORA

El sector conservero en Cantabria
supone en torno al 20% del PIB de
la Comunidad Autonoma. Se trata de
un sector estratégico, no soélo en este
ambito territorial, sino también a nivel
nacional, puesto que Espafa es una
referencia mundial en la producciéon de
pescados y marisco en conserva, con
una produccion de 348.436 toneladas
valoradas en 1.520 millones de euros,
el ano pasado.

Segun el informe presentado por la
Asociacion Nacional de Fabricantes
de Conservas de Pescados y Mariscos
(Anfaco) estas empresas no soélo enla-
taron mas el ano pasado, sino que sus
productos alcanzaron mayor valor. Las
exportaciones totales de conservas,
preparados y semiconservas de pes-
cados y mariscos se han incrementa-
do, en 2016, un 5,99% en volumen,
llegandose a un total 178.559 tonela-
das, y un 9,98% en valor, alcanzando-
se los 792.814.000 euros.

Estas cifras son el resultado, segun
el presidente de la Asociacion, de la
inversion de las conserveras, de mas
de 100 millones de euros en el extran-
jero, después de que la crisis obligara
a empresas que no salian a hacerlo, y
a diversificar mercados, a las que ya
los hacian. Asi es como ahora llega-
mos a 117 paises.

En concreto, las exportaciones to-
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Ana Munguia

-

tales de pescados secos, salados
y/0 en salmuera han aumentado en
el ano 2016 un 47,16% en volumen
y un 14,91% en valor (hasta alcanzar
un volumen total de 22.117 toneladas
las cuales han adquirido un valor de
100.525.000 euros). Y es la anchoa
salada la principal especie exportada
dentro de este grupo, seguida del ba-
calao, tanto seco y salado como sala-
do sin secar.

A. Munacuia



Sobadoras de anchoa

Historias de las mujeres de Santona

Esta es la historia de un pueblo conta-
da a través de sus protagonistas. Mujeres
que trabajan o han trabajado en las fabri-
cas de conservas de Santofa, honrando
un oficio que se trasmite de generaciéon en
generacion. Historias de mujeres con cua-
renta y cinco anos de vida laboral, cada
uno de ellos tallado en sus rostros, que
empezaron de muy nifias para ayudar en
casa, entregando siempre el dinero a sus
madres.

Mujeres que mantenian la casa con su
sueldo cuando los hombres no podian sa-
lir a faenar, que criaban a sus hijos con
la ayuda de la familia y convertian las ho-
ras libres en horas extra para llegar a fin
de mes. El matriarcado santonés que ha
sostenido la economia del pueblo durante
mas de un siglo.

de privarse de todo para darselo a
su familia, de soportar larguisimas
jornadas laborales en condiciones
muy duras. Mujeres de cuyos la-
bios salen las quejas justas, pero
abundantes recuerdos de amistad
de sus compaferas y amor a un
trabajo del que se sienten orgullo-
sas.

Numerosas anécdotas, nombres

relacionados con la conserva que
hay que seguir nombrando para
que no se pierdan, historias y luga-
res que debemos preservar. El re-
lato coral de un pueblo pesquero y
trabajador, contado a través de la
vida de treinta y cinco de sus pro-
tagonistas.
Ellas explican mejor que nadie el oficio, la
evolucion que ha experimentado, los cam-
bios en la produccién, el ambiente en las
fabricas, y como el pueblo ha vivido siem-
pre en torno a lo que pasaba en el muelle.
Mirando al mar y esperando a que sonara
la sirena de la venta para despertarse.

Representan lo mejor de nuestro pueblo,
y son las responsables de que las anchoas
de Santona sean conocidas y apreciadas
en el mundo entero. Leyendo sus historias
aprenderemos a valorar mas lo que cuesta
un octavillo. Ellas son las manos que ha-
cen la anchoa. Manos de mujeres que tie-
nen mucho que contar.

Este libro, que salié adelante gracias a
565 mecenas -cifra record de la editorial
Libros.com, especializada en la publica-
cion de libros financiados por suscripcion
popular-, y de un grupo de enamorados
de su tierra y sus costumbres, conocidos
como “santonistas”. El libro se puede ad-
quirir en la Libreria “Mujeres” de Madrid,
en la Libreria GIL de Santander, y en la
web Libros.com. &

? Vidas de sacrificio y esfuerzo,
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g D WIAYD, dia en el que Espafia
agoto su propio pescado

Hace 8 anos que la organizacion New Economics Foundation (NEF) calcula
los niveles de “pescado dependencia” de la Union Europea y de cada uno de
sus Estados miembros. Los paises que producen tanto o mas pescado del que
consumen son autosuficientes, los que consumen mas de lo que producen son
“pescado dependientes”, es decir, dependen de pescado de otras zonas del
planeta para mantener sus niveles de consumo. Un hecho que puede causar -por
ejemplo- impactos sociales y economicos sobre zonas o paises que necesitan
estos recursos para alimentarse mucho mas que la Union Europea.

eniendo en cuenta

que mas del 50% de

las importaciones de

pescado y mariscos

en la UE provienen
de paises en vias de desarro-
llo, nos enfrentamos a una gran
responsabilidad a la hora de
asegurarnos de que soélo nos
proveemos de productos pro-
venientes de fuentes sosteni-
bles y responsables.

El resultado del informe de
2017 incluye comparaciones en-
tre los resultados de este afo y
de informes anteriores, ilustran-
do asi hasta qué punto la Unién
Europea depende de productos
de la mar procedentes de fuera
del continente. Esta investiga-
cion también estima como los
niveles de autosuficiencia po-
drian aumentar si algunas po-
blaciones de peces europeas no
sufriesen sobrepesca, es decir,
si estuviesen gestionadas de
manera sostenible conforme a
su rendimiento maximo sosteni-
ble (RMS), tal y como estipula la
Politica Pesquera Comun.

Isidoro Mora

El informe destaca que Espa-
Aa es el tercer pais europeo que
consume mas pescado, unos
42 kg por persona y ano, el do-
ble que la media europea, justo

detras de Portugal que se situa
en primera posicion con 54 kg,
y de Lituania, con 44 kg. De-
bido a este consumo elevado,
aproximadamente tres de cada



cinco pescados consumidos en
el Estado espanol provienen de
aguas extranjeras. Si Espafna
solo se abasteciese del pesca-
do que la flota espafnola captura
en aguas europeas, al ritmo de
consumo actual nos quedaria-
mos sin pescado a principios
de mayo, concretamente a par-
tir del dia 9 de mayo. Para el
conjunto de la UE el dia de la
dependencia de pescado es el
6 de julio, lo que indica que la
mitad de su consumo procede
de aguas extracomunitarias.

El informe de NEF muestra un
ano mas que el nivel de auto-
suficiencia de la UE sigue sien-
do demasiado bajo, y si bien
la productividad
de las poblaciones
de peces en el At-
lantico  Nororiental
esta aumentando,
el grado de so-
breexplotacion en
las aguas de la UE
continua siendo
demasiado eleva-
do. Sin embargo,
también refleja da-
tos optimistas. El
informe indica que,
si al menos 43 po-
blaciones de peces
(de las 150 del At-
lantico nororiental)
se restableciesen a
niveles sostenibles,
el indice de auto-
suficiencia aumen-
tarfa casi un mes
y medio (43 dias),
retrasando el dia
de dependencia de
pescado en Espana hasta el 21
de junio.

Otros datos relevantes reco-
gidos en este informe indican
que una gestion sostenible de

la pesca aumentaria las captu-
ras y los beneficios para el sec-
tor pesquero. Concretamente,
restablecer las poblaciones de
peces a niveles sostenibles en
aguas de la UE podria ofrecer
anualmente mas de 2 millones
de toneladas extras de pes-
cado, mas de 800 millones de
euros adicionales de beneficios
netos y hasta 64.000 nuevos
puestos de trabajo. El informe
destaca que “estos datos po-
nen de relieve que una explo-
tacion sostenible a largo plazo
tiene el potencial de ofrecer ma-
yores beneficios de los que se
obtienen en la actualidad”.

Asi mismo, el informe indica
qgue “las aguas de la UE son ma-
res potencialmente ricos y pro-
ductivos, capaces de ofrecer su-
ministros de pescado de forma
estable en el tiempo, asi como
empleo y numerosos otros be-
neficios, pero solo si los recur-
SOS pesqueros se gestionan de
manera responsable”.

Tal y como marca la Politica
Pesquera Comun, Europa debe
poner fin a la sobrepesca como
muy tarde en 2020, pero a dia de
hoy cerca del 40% de las pobla-
ciones de peces evaluadas en el
Atlantico nororiental se encuen-

Lypia CHAPARRO
EcoLoca DE LA Funpbacio ENT

tran sobreexplotadas. En el Mar
Mediterraneo esta cifra asciende
al 93%, motivo por el que se ha
impulsado para esta cuenca la
“Declaracion Ministerial MedFis-
h4Ever”, donde los ministros de
Pesca se han comprometido a
trabajar de manera conjunta para
mejorar la situacion de los stocks
pesqueros del Mediterraneo vy
asegurar asi el futuro del sector.

A medida que los stocks se
restablezcan a niveles sosteni-
bles los beneficios socio-econo-
micos saldran progresivamente a
la luz. En la actualidad, los rapes
en aguas ibéricas atlanticas vy el
stock norte de la merluza ya se
explotan a niveles sostenibles vy,
aunqgue todavia queda un largo
camino para recorrer, la expe-
riencia demuestra que cuando la
gestion pesquera es la correcta
y se siguen las recomendacio-
nes cientificas los recursos se
recuperan, tal como se ha visto
también con el atun rojo en el
Mediterraneo y el bacalao en el
Mar del Norte. Una mejor ges-
tion pesquera, junto con un re-
parto justo y equitativo de los re-
cursos entre las distintas flotas,
es precisamente el camino que
todos los Estados miembros de
la UE deben seguir.




Cofradia de San Pedro del Pinatar

Proyecto Medfish

)

SIETE pesquerias espariolas, 1 2R

La situacion del Mediterraneo, con el 93% de las poblaciones evaluadas en situacion de
sobreexplotacion, es mas que preocupante. La reciente conferencia ministerial de Malta,
de la que se informo ampliamente en el pasado numero de MAR, es una buena muestra
de la preocupacion existente y de la urgencia en la toma de medidas. Y para tomar
medidas hay que conocer lo que tenemos. El proyecto Medfish ahonda en esa busqueda
de informacion, pretendiendo evaluar la sostenibilidad de las pesquerias del Mediterraneo.
Concretamente, se eligieron siete en Espana y otras tantas en Francia. Tras aho y medio
de trabajo, y con la informacion obtenida en estrecha colaboracion con el sector, se inicia
ahora el desarrollo de planes de accion para esas pesquerias seleccionadas.
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reocupante es el término

que mas se ajusta al resul-

tado de la pre-evaluacion

de catorce pesquerias del

Mediterraneo sobre las que
se viene investigando desde hace ano y
medio. Y es que sélo una de las pobla-
ciones analizadas se encuentra en una
situacion que garantiza su
continuidad de explota-
cion a largo plazo. El resto
no alcanza los niveles es-
tandar exigidos por Ma-
rine Stewardship Council
(MSC) ™, que lanzd junto a
WWE el proyecto Medfish
para evaluar la sostenibili-
dad de las pesquerias del
Mediterraneo de Francia y
Espana.

En lo que a nuestro pais
respecta, las pesque-
rias analizadas son las de
gamba roja de arrastre de
. Palamos; el boquerdn de
- cerco de Caleta de Vélez y
= otros puertos; el langosti-
no de paranza del Mar Me-
nor; quisquilla de nasa de
Motril y otros puertos; sal-
monete de fango de arras-
tre de Villajoyosa, Santa
Pola y otros puertos; jon-
quillo con arte de tiro de
las Baleares; y merluza de
arrastre del golfo de Ledn.
La seleccion de estas pes-
querias, al igual que las sie-
te realizadas en Francia, se
efectué por MSC y WWF
junto con un grupo consul-
tivo creado en el marco de
este proyecto compuesto

La flota
artesanal
espaiiola en el
Mediterraneo
constituye el 65%
del total, con
mas de 2.700
embarcaciones
de menos de
doce metros de
eslora, en las que
trabajan unas
8.300 personas

por dieciocho personas pertenecientes
a cofradias, organismos cientificos, ad-
ministraciones publicas, empresas pro-
cesadoras, distribuidoras y ONGs @,

Como se sefala desde MSC, la se-
leccion de estas pesquerias se reali-
zO a partir de criterios como la moti-
vacion y el compromiso de las flotas
para impulsar mejoras en favor de la
sostenibilidad, la representatividad de
las pesquerias con respecto a la di-
versidad de especies, a la variedad de
artes utilizados y a la distribucion geo-
grafica en la costa mediterranea”. Otro
de los criterios que se tuvo en cuenta
es que estas pesquerias fuesen impor-
tantes para la economia local y para
su comunidad.

Sobre estas pesquerias finalmente
seleccionadas se pretende, con este
proyecto, mejorar el conocimiento
que hay sobre ellas, evaluar su soste-
nibilidad e impulsar mejoras en la ges-
tion. Ademas, se pretenden, por par-
te de MSC y WWHF, inspirar iniciativas
similares en otros paises de la region
para tender a ese fin Ultimo que no es
otro que lograr la sostenibilidad de las
pesquerias del Mediterraneo, un mar
en el que faenan mas de 80.000 bar-
cos de pesca y alrededor de 250.000
personas.

El sector artesanal es el mas nume-
roso, con el 80% de las embarcacio-
nes (menos de doce metros de eslora).
En Francia constituyen un 90% de su
flota (poseen unas 1.400 embarcacio-
nes artesanales en las que trabajan
2.300 pescadores), en lo que se refiere
al Mediterraneo; mientras que en Es-
pafa (mas de 2.700, en las que faenan
unas 8.300 personas) sobrepasan el
65% del total de embarcaciones espa-

(I El proyecto Medfish se inscribe dentro de los compromi-
s0s de la organizacion ambientalista WWF y Marine Steward-
ship Council (MSC), que es una organizacion internacional
creada para ayudar a frasformar el mercado de productos
del mar hacia la sostenibilidad. Esta organizacion sin animo
de lucro opera el (nico programa de ecoetiquetado para pes-
querfas de captura salvaje consistente en el Codigo de Buenas
Practicas de ISEAL, para la Definicion de Estandares Sociales
y Medioambientales. Estas directrices se basan en el Codigo
de Conducta de FAO para la Pesca Responsable.

@' En Espania, el grupo consultivo esta formado por Secreta-
ria General de Pesca del Mapama, Direccion General de Pesca
de Cataluna, Baleares, Murcia y Andalucia, Federacion de Co-
fradias de Baleares, Centros Oceanograficos del IEO de Murcia
y Baleares, el Consejo Superior de Investigaciones Clentficas
del Institut de Ciencies del Mar; la Universidad de Sevila, la
Organizacion de Productores de Almeria, la Cofradia de Motrl,
la Cofradia de Roses, Ecologistas en Accion, Asociacion de
Naturalistas del Sureste, El Corte Inglés y Grupo Gil Comés.
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Pesca

Aolas en este mar, capturando varias
especies y usando diferentes artes de
pesca durante una misma salida.

Esta atomizacién, combinada con
un “acceso limitado a recursos, datos
y comunicaciéon, a menudo dificulta el
avance de las pesquerias mediterra-
neas hacia una mayor sostenibilidad”,
como se sefala en la memoria del
proyecto.

COLABORACION CON EL SECTOR

En la evaluacion de las pesquerias
antes citadas, los auditores se han ba-
sado en los datos obtenidos por los
sectores de la pesca como son las
organizaciones de productores, cofra-
dias, cientificos, administraciéon central
y los gobiernos autondmicos. Precisa-
mente, segun senala Laura Rodriguez,
directora del Programa de MSC en
Espana y Portugal, “una de las claves
del proyecto es la participacion entre
los diferentes actores implicados en la
pesca en el Mediterraneo. La diversidad
de pesquerias y regiones involucradas
esta permitiendo un valioso aprendizaje
para afrontar conjuntamente los retos
de la pesca sostenible”.

Las carencias, entre las que cabria
incidir en la falta de series de datos
mas completas, o el desconocimien-
to acerca del medio marino donde se
realizan las pesquerias, como el eco-
sistema o las capturas accidentales,
dan su sentido al proyecto Medfish,
cuyo objetivo es “utilizar el estandar
MSC como herramienta para llevar a
cabo un andlisis exhaustivo y riguro-
so del estado de las pesquerias clave
del Mediterraneo en Espana y Francia,
con el fin de impulsar mejoras en la
gestion y la sostenibilidad”. También
constituye un objetivo de este proyec-
to el “trabajar con las organizaciones
de la cadena de suministro para au-
mentar la demanda de productos de
pesca sostenible y desarrollar un mer-
cado de productos del Mediterraneo
acorde con ella”.

En estos momentos se ha finalizado
la segunda fase del proyecto, con la
pre-evaluacion de esas catorce pes-
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querias a las que antes se hacia refe-
rencia, tras la obtencion de los datos 'y
el analisis de los mismos. En esta fase
se han identificado los aspectos que
se deben mejorar en estas catorce
pesquerias, de las que seis de estas
poblaciones (merluza, sardina, salmo-
nete de fango, boquerdn, gamba roja
y jonquillo) disponen de evaluaciones
analiticas, realizadas por la Comision
General de Pesca del Mediterraneo,
la Comision Europea u otros organis-
mos cientificos. Para las otras ocho,
los auditores utilizaron la herramienta
de analisis de riesgos desarrollada por
MSC.

ARTES CON BAJO IMPACTO

Respecto al impacto de las artes uti-
lizadas -ya se sefiald que tan soélo una




de las poblaciones analizadas se en-
cuentra en un estado adecuado que
garantiza su continuidad-, se destaca
que en la mayoria de los casos (nasas,
redes de cerco, arrastre, palangre..)
tienen un bajo impacto sobre los eco-
sistemas marinos. También se hace
constar entre las conclusiones, tras la
finalizacion de esta fase, de la existen-
cia de medidas de gestion como vedas
temporales o espaciales, regulaciones
de la talla minimas de captura, que
son clave para numerosas pesquerias.

Muy someramente, y en cuanto a las
pesquerias que se refieren a Espana,
se pueden sefalar las siguientes ob-
servaciones:

-Pesqueria de boqueron de cer-
co (area septentrional del mar de Al-
boran). Como aspectos positivos se

Cofradia de Motril

MSC y WWF
pusieron en
marcha el
proyecto Medfish,
que ha contado
con Ia estrecha
colaboracion
del sector, con
el objetivo
de lograr Ia
sostenibilidad de
Ias pesquerias en
el Mediterraneo

Cofradia de palamos

destaca el que se trata de un arte con
bajo impacto sobre los habitats y baja
incidencia para especies incidentales
(sardina, jurel, alacha, bonito y besu-
go), asi como que existe una evalua-
cion de la poblacion, aunque no sea
oficial. En lo que se debe mejorar es
en la evaluacion y el seguimiento del
estado de la poblaciéon que se encuen-
tra en una mala condicion. También
que falta informacion acerca de las
zonas de pesca y del impacto sobre
el ecosistema. Los limites de captura
semanales resultan inadecuados.
-Pesqueria de gamba roja de arras-
tre de Palamds. Se trata de una pes-
queria de gran importancia en Catalu-
fa. Cerca de Palamds se faena a lo
largo de canones submarinos, zona
de gran importancia ecoldgica, no dis-
poniéndose de informaciéon acerca del
impacto que el arrastre pueda tener ni
tampoco de la pesqueria en estos eco-
sistemas marinos vulnerables, siendo
éstos aspectos a mejorar. También se
debe mejorar en las evaluaciones de
las poblaciones de las especies que
se capturan accidentalmente en esta
pesqueria. En la parte positiva se en-
cuentra que se trata de una poblacion,
la gamba roja, conocida y evaluada
cientificamente, con vedas espacio-
temporales, y con una reconversion
en marcha del arrastre de fondo a se-
mipelagico, a fin de limitar el impacto
sobre los habitats bentonicos.
-Pesqueria de jonquillo con arte de
tiro de las Islas Baleares. El “jonqui-
ller” o “xarxa jonquillera” es una red de
cerco para capturar peces rodeando-
los con la red. El que exista un plan
de gestion, que permite controlar la
tasa de explotacion y un bajo impacto
sobre el habitat, constituye uno de los
aspectos positivos destacados por los
observadores. También lo son la esca-
sa captura de especies no deseadas y
que se disponga de evaluacion de su
poblacion. En los apartados a mejorar,
el que la biomasa sea baja, aunque es-
table, y que se produce una elevada
mortalidad por pesca, por lo que seria
necesario una reduccion del 35% para
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. Cofradia de San Pedo del Pinatar

alcanzar el Rendimiento Maximo Sos-
tenible.

-Pesqueria del langostino de paran-
za del mar Menor. En su pesca se uti-
lizan trampas de red tradicionales co-
nocidas como paranzas o charamitas,
que se componen de una malla guia
que conduce a la especie objetivo ha-
cia una red de caracol, donde quedan
atrapados. Esta trampa se mantiene
en la columna de agua, a unos dos
metros, con flotadores en la parte su-
perior e inferior. Es una pesqueria que
se realiza a pequefa escala y con un
arte con bajo impacto sobre los fon-
dos marinos. Tiene que mejorar en el
conocimiento sobre la poblacion de
langostino y en disponer de una estra-
tegia de gestion adaptada.

-Pesqueria de merluza de arrastre en
el golfo de Ledn. Tanto la que se prac-
tica por la flota espafiola como por la
francesa son con arrastre de fondo,
aunque con variantes. En ambos ca-
S0S se registra una alta mortalidad por
pesca, y se incide en las conclusiones
que las tallas minimas deben corre-
girse, ya que son inferiores al tamano
medio de madurez sexual. En Espana
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Tras los
problemas
detectados en
las pesquerias
estudiadas, ya se
trabaja en como
atajarlos con la
elaboracion de los
correspondientes
planes de accion,
que se espera
estén concluidos
para septiembre

no existe ningun plan de gestion y falta
informacion acerca de la composicion
de sus capturas. Como aspectos po-
sitivos, en la pesqueria artesanal es-
pafola de esta especie, la existencia
de medidas de gestion para regular
las capturas incidentales; la evalua-
cion cientifica de la poblacion; y me-
didas para limitar el impacto sobre las
zonas de pesca, los canones del golfo
de Ledn, considerados como ecosis-
temas marinos vulnerables.

-Pesqueria de la quisquilla de nasa
del mar de Alboran. Se utilizan nasas
que son de plastico en forma de em-
budo con un agujero por donde entra
el crustaceo. Se ceban con carne y
se calan en el fondo por la hoche. Las
mayores capturas y desembarques se
registran en la region costera occiden-
tal de Andalucia, especialmente en el
puerto de Motril, que concentra mas
de la mitad de los desembarques. Se-
gun la pre-evaluacion realizada al final
de la segunda fase del proyecto Me-
dfish, estamos ante un arte selectivo,
con bajo impacto sobre los habitats
marinos y que tiene prohibido desem-
barcar otro tipo de pescado capturado
con nasa. En cuanto a lo que tiene que
mejorar, se resalta que existe una total
ausencia de evaluacion de la pobla-
cion de quisquilla y de su estado, no
existiendo mecanismos para regular la
tasa de explotacion segun las evolu-
ciones de su poblacion. Tampoco se
disponen de datos sobre los desem-
barques.

-Pesqueria de salmonete de fango
de arrastre (en Villajoyosa, Santa Pola
y otros puertos). Se pesca con arras-
treros (arrastre de fondo) v flotillas ar-
tesanales a los largo de todo la costa
mediterranea espafola. En lo positivo,
se sefala que su poblacion esta eva-
luada de forma periddica y que hay
restricciones de profundidad y zonas
de pesca para preservar los habitats
marinos vulnerables. Las mejoras se
centran en la necesidad de avanzar en
el conocimiento acerca de las pobla-
ciones de algunas de las pesquerias
incidentales, asi como en obtener da-




tos para evaluar el impac-
to sobre habitats sensibles
y especies en peligro. No
cuenta con un plan de ges-
tion a largo plazo.

Los que deseen acceder
a estos informes de pre-
evaluacion pueden hacerlo
a través de www.project-
medfish.com/es/resultados-
etapa-2. En estos momentos
ya se esta trabajando en los
planes de accion que, como
resultado de la informacion
obtenida, se deben aplicar
para hacer sostenibles o me-
jorar la rentabilidad de estas
pesquerias. Si se cumplen
los plazos previstos, estos
planes de accion correspon-
dientes a la tercera etapa del
proyecto Medfish estaran lis-
tos para el proximo mes de
septiembre.

RauL GUTIERREZ
Fotos cepipas por MSC

Medfish Ill: Planes de accion

El proyecto Medfish fue puesto en marcha en septiembre
de 2015 por Marine Stewardship Council (MSC) y la organi-
zacion ambientalista WWE. El objetivo perseguido es evaluar
la sostenibilidad de una serie de pesquerias artesanales en
Francia y Espana. Siete en cada uno. Para ello, durante este
tiempo han tratado de identificar sus aspectos positivos y
los puntos mejorables de cada una de ellas para la poste-
rior formulacion de planes de accion especificos. La finalidad
ultima: avanzar hacia la sostenibilidad de estas pesquerias.

Unas pesquerias, las seleccionadas, muy variopintas,
como destaca Luis Garcia Varas, Responsable del Progra-
ma Marino de WWEF Espana, pero con “un denominador co-
mun entre la mayoria, la sobreexplotacion de las poblacio-
nes analizadas. Con la informacion obtenida, Medfish desea
inicar una fase de reflexion con el sector pesquero directa-
mente implicado, acompanado por las administraciones, 10s
cientificos y las ONGs ambientales, para definir un plan de
accion que permita avanzar de forma responsable hacia la
sostenibilidad de estas pesquerias”.

Ahora, ya inmersos en esta tercera y Ultima fase del pro-
yecto Medfish, toca trabajar con las partes interesadas para
definir las actuaciones que traten de abordar los principales
problemas detectados en dichas pesquerias. Y, dado que el
proyecto tiene como finalidad trabajar por la sostenibilidad
de las pesquerias en el Mediterraneo, sus impulsores tienen
como objetivo el involucrar a mas pesquerias de la region,
inspirando iniciativas similares en otros paises de la cuenca
mediterranea aunque, como sefalan desde MSC, “aun es
pronto para definir qué nuevas pesquerias podrian ser se-
leccionadas para integrar el proyecto Medfish en un proximo
futuro”.

R.G.

Cofradia de Palamds
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En aguas del Mediterraneo

Captura accidental de un
) PEAEGRIN

El pasado 26 de abril fue capturado accidentalmente un enorme tiburon peregrino

de 8 metros y mas de 2.000 kilogramos. El enorme ejemplar de Ia especie Cetorhinus
maximus, el segundo mas grande del mundo, cayo en las redes de un buque arrastrero
que faenaba a 16 millas del puerto de Calpe, Alicante, a una profundidad de 110 metros.
El biologo José Manuel Martin de la Sierra, colaborador de MAR, y encargado de seguir
el proceso en un primer momento, nos apunta unas pinceladas sobre las capturas
accidentales al hilo de este suceso.

| tiburdn quedd atrapado en la
red durante las faenas de pes-
ca, y ante la imposibilidad de
liberarlo en la mar ni de ser iza-
do a bordo, debido a su gran
tamano, tuvo que ser arrastrado a puerto.
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El animal ya llegd practicamente muerto
y, a pesar de los esfuerzos, los bidlogos
nada pudieron hacer por reanimarlo. Los
expertos habian sido alertados tras acti-
varse el protocolo de la red de varamien-
tos con una llamada al 112 de la tripula-



cion del pesquero, al sospechar que su
captura accidental podria tratarse de una
especie protegida, como asi resultd ser.
Una vez en puerto, fue retirado vy liberado
de la red con ayuda de una enorme grua
que saco al animal del agua y lo extendid
en el muelle. Alli fue reconocido por los
bidlogos que procedieron a recabar abun-
dante informacion cientifica del ejemplar:
estado de madurez, tipo de alimentacion
mediante andlisis del contenido estoma-
cal, datos biométricos, parasitos, etc...

Se trataba, como se sefald anterior-
mente, de un ejemplar de tiburén peregri-
no, especie migratoria que en determina-
das épocas del ano se acerca a nuestras
costas, especialmente en primavera y ve-
rano. A pesar de su aspecto y tamano es
totalmente inofensivo para el ser humano,
ya que carece de grandes dientes por ali-
mentarse de krill (zooplancton compues-
to de pequenos crustaceos). Antanio fue
muy perseguido por su carne, viendo su
poblacion seriamente diezmmada, motivo
por lo que hoy en dia esta protegido en
aguas europeas.

CAPTURAS ACCIDENTALES

Actualmente existen varias especies de
tiburones y rayas protegidas en nuestras
aguas, ademas de los cetaceos vy tortu-
gas marinas, algunas de las cuales han
visto reducida de forma drastica sus po-
blaciones en los ultimos anos, especial-
mente debido a la contaminacion, la so-
brepesca y la pesca accidental. Respecto
de las capturas accidentales, los cientifi-
COs apuntan a que se podrian evitar con
tan soélo colocar, en la manga de la red de
arrastre, un dispositivo tipo TED (Disposi-
tivos excluidores mediante rejillas flexibles)
que facilitarian el escape vivo de dichos
giemplares, evitando que quedaran rete-
nidos en el copo. Dichos dispositivos, por
tanto, tendrian un doble efecto positivo ya
que, ademas de liberar al animal sin da-
Aos, también se salvarian las capturas de
las especies comerciales evitando que es-
tos animales las aplasten y estropeen en
el copo.

Al mismo tiempo, estos dispositivos evi-
tarfan la entrada al copo de botes, bido-
nes u otra basura arrojada por mercantes,
protegiendo las capturas contra el efecto
danino de estos objetos indeseables. Las

capturas comerciales no se verian afec-
tadas por dicho dispositivo, ya que esta
pensado para animales relativamente
grandes sin afectar a la captura de otros
peces 0 mariscos. Unos dispositivos que
mejorarian la selectividad de las redes de
arrastre, evitando la captura accidental de
especies no deseadas, por lo que contri-
buirfan a una pesca mas sostenible y res-
petuosa con el medio marino.
TEXTO Y FOTOS:
José MANUEL MARTIN DE LA SIERRA
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Jornadas organizadas por el ISM y el SEPE de Tarragona

PobA T AGUIGULTURA,

riqueza de las zonas costeras

Con sus 279 kilometros de costa, Tarragona cuenta con ocho puertos pesqueros, el

40% de los que existen en el litoral catalan. Las actividades pesqueras de la provincia se
basan en una pesca tradicional de bajura y otra mas industrial. Junto a éstas, coexiste un
importante desarrollo acuicola en el area del Delta del Ebro. Desde el ano 2014, la Direccion
Provincial del ISM y el Servicio Estatal Publico de Empleo (SEPE) de Tarragona, a través del
Observatorio de las Ocupaciones, organizan unas jornadas para debatir sobre el presente y

el futuro del sector en la region. La tercera edicion, celebrada el pasado 10 de mayo, verso
sobre su contribucion economica al territorio.

ctor
Jornada sobre else
. pesqueroy acuicola

La contribucion dela pesccr!l)(;
la acuiculturaen el territo
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ajo el lema “La con-

tribucion de la pesca

y la acuicultura en el

territorio”, la Direccion

Provincial del Instituto
Social de la Marina (ISM) y el Servicio
Estatal Publico de Empleo (SEPE) en
Tarragona organizaron el pasado 10 de
mayo la tercera edicion de unas jornadas
que nacieron en 2014 para ser foro de
debate sobre los problemas y retos que
tienen estas actividades en la demarca-
cion. Un encuentro bianual que reune al
sector publico y al privado compartiendo
un espacio y un tiempo para’reflexionar
hacia dentro pero también hacia fuera”,
dijo Angel Calejero, director provincial del
ISM en Tarragona en la inauguracion del
encuentro.

Con sus 279 kilbmetros de litoral, en
la provincia se desarrolla una pesca ex-
tractiva de cerco y arrastre con capturas
de boquerdn, anchoa, pulpo, merluza,
sardina, sepia, galeras, jurel, dorada y lu-
bina. Coexisten una pesca tradicional de
bajura, realizada con técnicas simples y
barcos pequenos, y una pesca industrial,
que exige mayor tecnologia e inversion.
Estas flotas se asientan en ocho puertos
pesqueros que, de norte a sur, son Torre-
dembarra, Tarragona, Cambrils, LAmetlla
de Mar, LAmpolla, Deltebre, Sant Carles
de la Rapita y Les Cases d’Alcanar y que
representan el 40% del total de puertos
pesqueros existentes en Cataluna.

Junto a la pesca, encontramos una
destacada actividad acuicola en el Delta
del Ebro, donde se producen moluscos,
doradas y donde se asienta el Grupo
Balfegd dedicado a la captura, alimento,
engorde y comercializacion del atun rojo.
Aqui se encuentra también el Instituto de
Investigacion Agroalimentaria de la Gene-
ralitat de Catalunya (IRTA) y la Escuela de
Acuicultura de Els Alfacs.

PERFIL DEL CONTRATADO

Si comparamos el peso econdmico de
estas actividades con otras en relacion a
su valor en el PIB provincial o autonémico,
podemos pensar que se trata de sectores
pequenos. Sin embargo, su importancia
radica en ser fuente de alimento para la

Tarragona
cuenta con
ocho puertos
pesqueros, el
40% del total de
Cataluia

poblacion y de riqueza para muchas loca-
lidades costeras.

Francisco Calejero, director provincial
del SEPE en Tarragona, destacd que el
sector es mayoritariamente masculino
(91,15%), con individuos de entre 35 a 44
anos de edad, con estudios obligatorios y
titulacion de graduado ESO (30,57%). Un
36,43% de los contratados son extranje-
ros, las mujeres representan solo el 8,83%
de los empleados y trabajan sobre todo
en la acuicultura. Un 27,63% son mayores
de 45 anos.

El sector aglutina en la provincia a 1.150
afiliados. La afiliacion en 2016 crecio res-
pecto al ano anterior y la modalidad con-
tractual mas extendida es la de obra o
servicios. Por otra parte, hay mucho fijo-
discontinuo porque “las vedas marcan el
desarrollo de estas actividades”, sefald
Calejero.

En términos cuantitativos podriamos
pensar que estamos ante unas activida-
des poco relevantes pero la pesca vy la
acuicultura tarraconenses influyen consi-
derablemente en otros sectores como la
restauracion o el turismo en las localida-
des costeras; de ahi su importancia.

Juan Antonio Duro, responsable de la
catedra de Economia Local y Regional de
la Universidad Rovira i Virgili (URV) explicd
esos otros factores que debemos tener en
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cuenta. “Necesitamos informacion para
evaluar y medir el impacto econémico del
sector y responder a cuestiones sobre su
evolucion, su dimension total o su demo-
grafia empresarial”, dijo.

Segun sus palabras, para monitorizar
estas actividades hay que contar con in-
dicadores de seguimiento directos e indi-
rectos, datos macroecondmicos sectoria-
les que a veces “no estan actualizados o
son dificiles de encontrar” y datos empre-
sariales “que nos pueden ayudar a ver la
realidad del sector que nos ocupa”.

Lo que las cifras demuestran a veces no
es suficiente. Hay que tener en cuenta los
“efectos backward” (efectos demanda) y
los “efectos forward” (input de la activi-
dad). Para determinar el impacto econo-
mico del sector es necesario cuantificar
los impactos directos e indirectos “Hay
que valorar el impacto global del sector,
tanto cuantitativa como cualitativamente,
para tomar decisiones correctas, presen-
tar proyectos y decidir inversiones”, con-
cluyé Duro.

PESCA Y GRUPOS DE ACCION

Joan Balagué, secretario de la Cofradia
de Pescadores de Sant Carles de la Rapi-
ta, se refirio a la Ley 22/2002 de 12 de ju-
lio, reguladora de las cofradias de pesca-
dores catalanas. Explicd que en los ocho
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La importancia
de la pesca y Ia
acuicultura radica
en que son fuente
de alimento y
riqueza para los
pueblos del litoral

puertos pesqueros de la provincia hay
registradas 238 embarcaciones y un total
de 911 tripulantes. Asimismo dijo que el
valor de la produccion en 2016 fue de 41
millones de euros.

Segun Joan Balagué las cofradias re-
presentan y defienden los intereses del
sector. “Son economia social, economia
azul y fuente de ingresos v riqueza en las
poblaciones costeras”, dijo. Balagué dio a
conocer los servicios que ofrecen las co-
fradias y el modo en el que colaboran con
la Administracion en la promocién de los
productos pesqueros y en la defensa de
los intereses de la gente del mar.

Los Grupos de Accion Local de Pesca
(GALP) ayudan a mejorar la competitivi-
dad. En Cataluna existen dos: uno, en el
norte en la Costa Brava, y otro, al sur, en
las Terres de I'Ebre. Su gerente, Joan Al-
guinet, asistio a las jornadas para explicar
el papel de estas organizaciones que Si
bien “no son muy conocidas en el Medi-
terraneo, si lo son en Galicia y Andalucia
y mucho mas en el resto de Europa”, dijo.

El GALP de Terres de L’Ebre lo compo-
nen en la actualidad 22 miembros pro-
cedentes tanto del sector publico como
del privado. Ha recibido ayudas europeas
por un valor de 3,6 millones de euros, que
serviran para invertir en el sector durante
los préximos seis anos.

Las acciones del GALP se dirigen a la
creacion de nuevas oportunidades, au-
mentar el valor del producto, diversificar
la actividad econémica, proteger el entor-
no natural, cohesionar el patrimonio cul-
tural de la zona y mejorar la gobernanza.
El mayor problema al que se enfrentan es
que los Grupos de Accion Local aun no
son muy conocidos pero mejoran la com-
petitividad al estar integrados por miem-
bros de distinta indole que trabajan en la
misma direccion.

“Hay que superar la vigja idea de la sub-
vencion y sustituirla por la de inversion y
esfuerzo empresarial”, dijo Joan Alginet. La
zona, al ser declarada parque natural, ofre-
ce “una oportunidad Unica de desarrollo y
de revalorizacion del producto” ya que a la
calidad se une una marca natural que ten-
dran que “aprovechar” para definir estrate-
gias e impulsar la actividad en el futuro.

Tarragona cuenta con dos zonas de



explotacion acuicola principales: la Bahia
Fangar, al norte del Delta del Ebro, y la Ba-
hia Alfacs, al sur. En términos productivos,
la acuicultura tarraconense produce al
ano entre 3,5 y 4 millones de kilos de me-
jillon; alrededor de 400.000 kilos de ostra
arrisada y unos 100.000 kilos de almeja
japonesa, con un valor comercial cercano
alos 7,1 millones de euros.

MOLUSCOS Y ATUN

La Federacion de Productores de Mo-
luscos del Delta del Ebro (FEPROMODEL)
comercializa los productos bajo la marca
“Marisco del Delta del Ebro”. Su gerente,
Gerardo Bonet, presento el informe DAFO
de la actividad acuicola en la provincia.

Entre las debilidades de la acuicultura
tarraconense destaco la fragilidad de las
bahias, la presencia de depredadores del
mejillén o la fuerte estacionalidad de este
producto. También dijo que se trataba de
productos “poco conocidos” por su ori-
geny lamento el “escaso consumo de 0s-
tra” existente en Espana. A esta situacion
Se unen amenazas como el cambio clima-
tico, la situacion de las bahias o la venta
fraudulenta de mejillon como producto de
las Bahias.

Sin embargo, la situacion de las Bahias
(enmarcadas en un entorno natural decla-
rado), la calidad de los productos, y la pre-
sencia del IRTA y la escuela de formacion
acuicola son fortalezas que pueden gene-
rar oportunidades con las que diferenciar al

Los productos
del mar sirven
para promover
turisticamente
muchas
localidades. La
pesca turismo
y el turismo
pesquero son
oportunidades en
desarrollo

producto frente a la competencia.

Las bahias son la base y el factor dife-
renciador de los productos acuicolas de
Tarragona, una ventaja competitiva. “Su
fragilidad y el cambio climatico condicio-
naran el desarrollo presente y futuro de la
actividad”, concluy6 Bonet.

Por otra parte, en la localidad de L Atmella
de Mar se encuentra el Grupo Balfego, re-
ferente en la captura, alimentacion y comer-
cializacion de atun rojo en el mundo. Esther
Villagrasa, responsable de Recursos Hu-
manos de la empresa, explicod el origen del
grupo cuyos directivos decidieron en 2002
comercializar su propia pesca, “apostando
por un innovador proyecto acuicola”, dijo.
La marca Balfegd es referente de innova-
cion, calidad y control. La empresa factura
45 millones de euros y exporta a mas de 30
paises. El 5% de su produccion se dirige al
mercado nacional; el resto va al extranjero,
fundamentalmente Japon.

El impacto econémico de la marca en
LAtmella de Mar es importante. La web
de la empresa publicita los restaurantes
de la localidad donde se pueden consu-
mir sus atunes. Ademas, favorecen la vi-
sita de turistas a las instalaciones, permi-
tiéndose el bano en las piscinas asi como
degustar el producto.

TURISMO PESQUERO Y PESCA TURISMO

En las jornadas se destaco la influencia
de la pesca y la acuicultura en el turismo y
las posibilidades de diversificar estas acti-
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vidades hacia otras turisticas. La Estacion
Nautica de la Rapita, con la Ruta de las
Meijilloneras, da a conocer el cultivo del
mejillon y de ostras en la localidad, combi-
nando actividades como la navegacion en
velero, el kayak o practicando paddle surf.
En el ano 2016, un total de 5.827 perso-
nas realizaron esta ruta.

Joan Barbera, presidente de la Estacion
Nautica de la Rapita explico las activida-
des que llevan a cabo, contribuyendo al
desarrollo del turismo local. Sin embargo,
los pescadores “aln son reacios a realizar

|

Las jornadas
que organizan
conjuntamente
el ISM y el SEPE
Son un marco
excelente para
debatir sobre los
problemas y retos
del sector.

estas actividades cuando quieren los tu-
ristas”, dijo

Desde el Ayuntamiento de la Rapita se
impulsan estas actividades y la promo-
cion de los productos con la celebracion
de jornadas gastrondmicas en torno a los
productos pesqueros y acuicolas.

El encuentro se clausurd reflexionando
sobre la remuneracion en el sector. Tomas
Margalef, Graduado Social y ex secretario
de la Cofradia de Pescadores de L’Ametla
de Mar, se refirid al concepto etimoldgico
de la palabra salario y como se ha pagado
a los trabajadores a lo largo de la historia.

El origen del salario a la parte, propio del
sector de la pesca, se remonta a la mitad
del siglo XIV cuando surgen sociedades
colectivas y donde el salario se dirige mas
al beneficio de la sociedad que del propio
individuo. El salario a la parte, continua en la
sociedad industrial y llega a nuestros dias.

A lo largo del tiempo se han sucedido
dictimenes de organismos internacio-
nales recomendando una remuneracion
completa pero dejando a los Estados la
decision final, al considerar las especifici-
dades del trabajo en el mar.

El salario a la parte depende de la acti-
vidad de la empresa, no del rendimiento
del trabajador. Segun Margalef esto gene-
ra multitud de opiniones pero “; aguantara
en el futuro o se transformara”?”

Es necesario avanzary que los represen-
tantes de los pescadores reconozcan las
relaciones laborales del sector pesquero
y ofrecer un salario minimo que garantice
“la paz social” y el relevo generacional en
el mar. |

AnNA Diaz

OBJETIVOS Il JORNADA SOBRE EL PESQUERO Y ACUICOLA

La contribucién de la pesca y la acuicultura al territorio

CONOCER

La actividad pesquera y acuicola en el territorio.

ANALIZAR

Los factores y elementos que inciden en el desarrollo del sector y que impulsan su
impacto econémico.

Los puntos de encuentro entre el sector pesquero acuicola y otros como el turismo
y la restauracion

CONTRIBUIR

A la difusion de los proyectos que favorecen el desarrollo econdémico y social de la
pesca y la acuicultura.
Al conocimiento y a la valorizacion del sector.
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Asamblea General de APROMAR 2017

LA SOSTENIBILIDAL, eje del debate

La Asamblea General de APROMAR, celebrada en Madrid el pasado 4 de mayo, reunio
por primera vez a empresatrios de la acuicultura marina y continental espanolas. Nuestro
pais es el principal productor acuicola de la Union Europea y APROMAR representa los
intereses de la totalidad de los productores de peces marinos y el 60 por ciento de Ila
acuicultura continental. La Asamblea General de la Asociacion coincide con la celebracion
de la Conferencia Empresarial de Acuicultura que, en esta edicion, centro el debate en la
sostenibilidad ambiental y su relacion con el rendimiento empresarial.

El secretario general de Pesca con dirigentes de APROMAR y representantes del Ministerio de Agri-
cultura y Pesca, Alimentacion y Medio Ambiente.

a acuicultura espanola sigue
enfrentandose a retos lega-
les dificilmente solucionables
desde la iniciativa privada,
Si no cuenta con el apoyo
decidido de las Administraciones PuU-
blicas. En este sentido, el presidente
de APROMAR, José Carlos Rendon,
se dirigié a los asistentes a la Con-
ferencia Empresarial de Acuicultura,

antesala de la Asamblea General de
la Asociacion de empresarios acuico-
las. Renddn agradecio el apoyo de la
Secretaria General de Pesca a la acti-
vidad pero insistio en que este apoyo
“resulta insuficiente” para el desarrollo
de la actividad, sin el respaldo de las
Comunidades Auténomas.

El presidente de APROMAR critico
a Cataluna y Canarias por bloquear al
sector en sus territorios. En el caso de
Catalufa, Renddn subrayo la “falta de
apoyo” que recibe la produccion de
peces marinos mientras que el proble-
ma en Canarias es el retraso del Plan
Regional de Canarias que “no acaba
de arrancar” y que no sabe si cuando
se apruebe sera “para ser la muerte
del sector”.

Gabriel Mato, eurodiputado vy repre-
sentante en la Comision de Pesca, fue
el primer invitado en tomar la palabra.
DestacO que Bruselas apuesta por la
acuicultura “por su importancia para
satisfacer las necesidades de alimento
de la poblacion”. También lo sefnalan
asi los ultimos informes de la Organi-
zacion de Naciones Unidas para la Ali-
mentacion y la Agricultura (FAO).

Espafa -dijo- es “referente” de la
acuicultura europea. “Aqui hay una
gran demanda de productos pesque-
ros y la pesca extractiva no llega a
cubrir esa demanda. El objetivo, por
tanto, es producir mas y con mas cali-
dad”. declar6. Mato sefnalé que la acui-
cultura europea se enfrenta a muchas
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trabas administrativas e impedimentos
en las legislaciones regionales para su
completo desarrollo y ser totalmente
competitiva respecto a la acuicultura
asiatica.

Explicé que las ayudas comunitarias
procedentes del FEMP pueden ayudar
al desarrollo de la acuicultura. “Ningun
buen proyecto esta exento de finan-
ciacion”, dijo. El 20% del Fondo Eu-
ropeo Maritimo y de la Pesca para el
periodo 2014-2020 (unos 1.200 millo-
nes de euros) se destinara a defender
y desarrollar los intereses del sector”,
indico.

El eurodiputado terminé su interven-
cion afirmando que “son muchos los
retos pero también las oportunidades
existentes para hacer de la acuicultura
un sector competitivo en el contexto
mundial”.

APOYO INSTITUCIONAL

La acuicultura ha contado desde
siempre con el apoyo del Ministerio
de Agricultura y Pesca, Alimentacion
y Medio Ambiente (MAPAMA) a través
de la Secretaria General de Pesca.
Hoy ese apoyo es mas real que nun-
ca. Su titular, Alberto Lépez-Asenjo,
participd en la conferencia empresa-
rial de APROMAR destacando que
su Departamento trabaja por relanzar
la actividad, poniendo en marcha las
actuaciones previstas en el Plan Es-
tratégico de la Acuicultura Espanola
2014-2020.

El secretario general de Pesca des-
taco el esfuerzo realizado en las ta-
reas de planificacion maritima espa-
cial con el disefio de un Sistema de
Informacion Geografica para la Acui-
cultura: el Visor Acuicultura en Espana
(Acuivisor).

Se trata de una herramienta que
aglutina y unifica en un mismo formato
la informacién basica de la actividad
acuicola en las distintas Comunidades
Autébnomas vy la diversidad de cultivos
existentes en nuestro pais.

Segun Lopez-Asenjo, con esta he-
rramienta se busca “posicionar la acui-
cultura espafnola en el marco de otras
redes europeas de gestion de conoci-

[ Mar I3[ Mayo 2017 ]

Para el
desarrollo de
Ia actividad
es necesario
el apoyo
institucional de
Ia Secretaria
General de Pesca
pero también de
las Comunidades
Autonomas

miento e intercambio de informacion”.

El Plan Estratégico recoge la nece-
sidad de reforzar la competitividad del
sector a través de la investigacion, el
desarrollo tecnolégico y la innovacion;
asi como el estrechamiento de las re-
laciones entre la comunidad cientifica
y el sector productor, a través del in-
cremento de la financiacion disponible
y del nUmero de proyectos ejecutados
en materia de acuicultura.

Asi, dijo Lopez-Asenjo, el relanza-
miento de los Planes Nacionales de
Acuicultura a través de una convoca-
toria de ayudas dotada con dos millo-
nes de euros, es una “clara apuesta
por la mejora genética de los produc-
tos acuicolas”. El secretario general
de Pesca avanzd que este ano se
publicara una nueva convocatoria de
ayudas, por valor de 1,2 millones de
euros.

Por otra parte, destaco la importan-
cia de la sensibilizacién y de la comu-
nicacion de las bondades de la acui-
cultura, aclarando que esta actividad
“no compite con la pesca extractiva”.
Anuncié que desde la Secretaria Ge-
neral de Pesca se esta en conversa-

El secretario general de Pesca se dirigio a los asistentes a la conferencia empresarial de acui-
cultura. A su lado, el presidente de APROMAR.



ciones con la Academia de la Gastro-
nomia para mejorar la imagen de la
acuicultura, con la puesta en marcha
de actividades en las que estén los
productos acuicolas.

Lopez-Asenjo explicd que, para
avanzar, es importante “trabajar rapido
y aprovechar la tecnologia y la innova-
cion”. En este camino, espera contar
con el apoyo de Ramon de la Figuera
Morales, nuevo presidente de la comi-
sion de Acuicultura y Pesca del Me-
diterraneo de la FAO, organismo que
esta marcando la actual doctrina de la
acuicultura en el mundo.

PIENSOS Y PRODUCTOS SOSTENIBLES

El director de Sostenibilidad Corpo-
rativa de Nutreco, José Villalon, expli-
co a los asistentes que la empresa de
piensos debe “ayudar a vender pes-
cado”. En este sentido, matizd que es
“casi una obligacion” para los piscicul-
tores, “exigir transparencia al provee-
dor de materias primas”.

“Si el pienso es tan importante, es
necesario que el fabricante esté com-
prometido con la defensa de su sos-
tenibilidad y por su capacidad de re-
solucion de los casos en este ambito.
Lo que haga el fabricante de piensos
por la sostebilidad, es lo que la pisci-

La acuicultura es
motor economico
para poblaciones
costeras. La
produccion de
peces marinos
podria alcanzar
91.300 toneladas
y un valor de 937
millones de euros
en el aiio 2030

Mo
Mario Rodriguez Noya, de Carrefour, explicé que el concepto de sostenibilidad ha venido para quedarse.

cultura hace indirectamente por dicha
sostenibilidad”, dijo Villalon.

La sostenibilidad, segun el represen-
tante de Nutreco, tiene una vertiente
social y otra econdmica y el sector
acuicola tiene instrumentos a su dis-
posicion para garantizar la sostenibi-
lidad de los piensos que compra con
certificaciones.

Villalon prondsticd que en el plazo
de 15 afos, como maximo, la soste-
nibilidad va a ser un factor de compe-
titividad empresarial que marcara las
tendencias de consumo y la acepta-
cion de los productos por parte de los
consumidores.

“Esto sera importante en todos los
sectores pero sobre todo en el de la
alimentacién, donde la acuicultura va
a desempenar un papel protagonista
para proveer alimento a una poblacion
mundial en constante crecimiento de-
mandante de proteinas de calidad”,
senalo.

Villalobn considera que el sector ten-
dra una ventaja competitiva si adopta
estandares que mejoren la informacion
que reciben los consumidores sobre

Mayo 2017 |l Mar |




Aedicaltuna

los métodos de produccion de los pro-
ductos y el respeto al medio ambiente.

En parecidos términos se pronun-
ci6 el director de Calidad y Desarrollo
Sostenible de Carrefour, Mario Rodri-
guez Moya, para quien el consumidor
es cada vez mas sensible a aspectos
relacionados con la sostenibilidad.

Segun Rodriguez Moya, los consumi-
dores de productos pesqueros valoran
en sus decisiones de compra la fres-
cura, el menor procesado y el origen;
de ahi su preferencia por productos de
proximidad, locales o nacionales.

El consumidor, dijo, “no es sdlo
uno”. Cada consumidor, a su juicio,
tiene “su propia tipologia” y hoy los
consumidores estan “mas y mejor in-
formados”. Ademas, estan “comuni-
cados entre si gracias a las redes so-
ciales y a las tecnologias”.

Durante su intervencion, el represen-
tate de Carrefour, sefald que los con-
sumidores en la actualidad “apuestan
por la salud”. El consumidor de hoy
“demanda productos con menos gra-
sas saturadas, sin sal, con mas protei-
nas de calidad y mas omega 3. Produc-
tos sin gluten o sin lactosa y productos
regionales y locales, productos proxi-
mos. Y también productos ecoldgicos,
en cuya produccion se respete y valore
tanto el medio ambiente como el bien-
estar animal”, matizo.

Aunque en Espana, la sostenibilidad
aun no es tan decisiva para adquirir un
productor como ocurre en otros paises
europeos, este factor “ha llegado para
quedarse”, pronosticd Rodriguez Moya.

PROYECTOS INNOVADORES

Gustavo Larrazabal, impulsor de In-
novacion en APROMAR, fue el encar-
gado de introducir en la Ultima parte
de la conferencia dos proyectos inter-
nacionales multidisciplinares liderados
por cientificos y Universidades espa-
Aolas. Se trata de los proyectos Me-
daid y PerformFish, cuyos resultados
contribuiran a que el sector acuicola
mejore su eficiencia productiva, mejo-
rando los indices de conversion vy efi-
ciencia del alimento y, al mismo tiem-
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Gustavo Larrazabal presento dos proyectos internacionales con participacion espafiola.

La Secretaria
General de
Pesca publicara
una nueva
convocatoria
de ayudas a la
acuicultura de 1,2
millones de euros

PO, ser capaz de producir peces de
mayor calidad, mejor adaptados a las
condiciones de cultivo y mas resisten-
tes a enfermedades.

MedAid tiene como objetivo aumen-
tar la competitividad y la sostenibilidad
de la piscicultura maritima mediterra-
nea a lo largo de toda la cadena de va-
lor mediante, en primer lugar, un diag-
nostico con el que identificar y abordar
los principales factores técnicos, am-
bientales, econdmicos y sociales que
condicionan la sostenibilidad del sec-
tor. En segundo lugar, con el desarro-
llo de conocimientos y herramientas
innovadoras que contribuyan a mejo-
rar la productividad de los sistemas
de producciéon, fomentar la creacion
de productos de valor afadido y de
planes de negocio socialmente acep-
tables vy, finalmente, con la provision
de recomendaciones practicas desti-
nadas a facilitar la integracion, armo-
nizacion y gobernanza del sector en el
Mediterraneo.



PerformFish pretende por su par-
te incrementar la competitividad del
sector concentrandose en los puntos
débiles de tipo bioldgico, técnico vy
operacional identificados por el sector
como causantes del estancamiento de
la produccion en las ulimas décadas,
contribuyendo al crecimieno azul con
responsabilidad social y ambiental.

El director general de Recursos Pes-
queros y Acuicolas del MAPAMA, José
Miguel Convinos, clausurd la jornada
reiterando una vez mas el apoyo del
Ministerio a las acciones disefiadas en
el Plan Estratégico.

Destaco el peso y el papel relevante
de nuestra acuicultura en el contexto
europeo, teniendo en cuenta el volu-
men de la produccion de mejillones,
de peces marinos y los procedentes
de la acuicultura continental. Se mos-
tré insatisfecho con los datos porque
considera que el sector “tiene capa-

José Miguel Convinos clausurd la jornada.

La sostenibilidad
ambiental se
convertira en
poco tiempo en
un decisivo factor
para decidir
la compra de
alimentos

cidad y potencial de fututo por la di-
versidad climatica de nuestro litoral”.
Y dijo que, como ha sucedido con el
rodaballo, “ podemos aspirar a liderar
la produccion de doradas y lubinas en
el Mediterraneo”.

Convinos senald que hay que “traba-
jar con las Comunidades Autdbnomas
y mejorar aspectos como la optimi-
zacion de piensos, la gestion de las
granjas o la domesticacion de nuevas
especies para llegar a tener la acuicul-
tura sostenible que todos queremos”.

El reto estéa delante de nosotros. Se-
gun los datos del informe de APRO-
MAR “La Acuicultura en Espana 2016”,
nuestra acuicultura podria alcanzar en
el afo 2030 una produccion marina de
91.300 toneladas, con un valor de 937
millones de euros. Alcanzar estas ci-
fras es tarea de todos.

ANA Diaz
Fotos JEsus NAVARRO
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La UE promueve nuevas medidas

Los plastlcosyla )J TeMIBILID,

Dz LAVIDA MARINE

La contaminacion por plasticos de los océanos se ha convertido en un grave problema
para la sostenibilidad de la vida marina. Uno de los ultimos ejemplos se ha encontrado
en Noruega, donde una ballena de Cuvier tuvo que ser sacrificada. El cetaceo estaba
enfermo, apenas se movia y habia quedado varado en varias ocasiones. Su posterior
autopsia revelo que hacia tiempo que no podia comer al quedar obturado su aparato
digestivo por mas de 30 bolsas y pequenos fragmentos de plastico.
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a creciente preocupacion por

los efectos de los plasticos

sobre nuestra salud y sobre

el medioambiente, especial-

mente de nuestros mares, es
una de las mayores inquietudes socia-
les del momento. En los ultimos anos,
nuestros océanos se han convertido
en el mayor vertedero del mundo. Los
plasticos estan provocando severos
danos en el habitat marino, desequili-
brios del ecosistema, modificaciones
en el relieve, la muerte de la fauna de-
bido a su ingesta, asi como la confir-
macion de que dichas sustancias, y las
toxinas que su descomposicion libera,
se estan incorporando a la cadena tro-
fica, sin que hasta el momento se haya
podido cuantificar a medio o largo pla-

Davos denuncia
que en 2050
el peso de los
residuos de
plasticos en el
mar sera superior
al peso de todos
los peces del
planeta

z0 sus efectos sobre la salud del ser
humano. Sin entrar en el elevado coste
econdmico que supone la limpieza de
playas y litorales o el impacto sobre los
sectores mas afectados por esta sucie-
dad como la pesca vy el turismo.

El Programa Medioambiental de las
Naciones Unidas ha denunciado que
cada minuto se vierte un camion de ba-
sura con plasticos al mar, lo que supo-
ne mas de ocho millones de toneladas
anuales. En enero de 2016, se presentd
un informe en el Foro Econdmico Mun-
dial de Davos en el que se denunciaba
que, al ritmo actual, en 2050, el peso
de los residuos de plasticos en el agua
marina sera superior al peso de todos
los peces del planeta.

Ante esta grave situacion, se trataran
de arrancar compromisos reales y efec-
tivos a Estados, empresas y sociedad
civil en la Conferencia Mundial sobre
los Océanos que se celebrara en junio
en Nueva York, para emprender accio-
nes efectivas de recuperacion de los
ecosistemas marinos.

La Comision de Medio Ambiente, Sa-
lud Publica y Seguridad Alimentaria (Co-
mision ENVI) del Parlamento Europeo ha
dado el visto bueno a medidas firmes
para reducir las fuentes de contamina-
cion plastica marina como parte de un
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conjunto mas amplio de medidas desti-
nadas a disminuir todos los residuos.

En un primer nivel, se busca rebajar
a la mitad los niveles de basura marina
para 2030 asi como promover la reutili-
zacion y el reciclado Se hace un llama-
miento a los Estados para que hagan
frente a los productos que se vierten en
el mar y para que se reduzcan paulati-
namente los envases no reciclables, de
tal manera que para ese mismo ano, el
80 % de todos los recipientes sean re-
utilizables.

En Espana, en 2014 se puso en mar-
cha la Ley de Proteccion del Medio
Marino y el desarrollo de las estrate-
gias especificas en las cinco demarca-
ciones marinas espanolas: Noratlanti-
ca, Sudatlantica, Estrecho y Alboran,
Levantino-Balear y Canaria como ini-
ciativas para afrontar este problema.
El programa incluye el seguimiento de
microplasticos, identificados como un
problema emergente que requiere es-
pecial atencion.

TOMA DE CONCIENCIA

La respuesta a la pregunta de si po-
demos vivir con menos plasticos nos la
ofrecen las estadisticas: hace 50 anos,
cada espanol consumia al afo unos
300 gramos de este material; ahora
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Seguin
Greenpeace cada
ano llegan al
medio marino
8.627 toneladas
de microesferas
de plastico

son 115 kilos. Se calcula que cada eu-
ropeo usa de promedio 200 bolsas de
plastico al ano.

A dia de hoy parece imposible vivir sin
plastico, con lo cual la mejor opcion,
ademas de las actuaciones legislativas,
es que exista un mayor nivel de con-
ciencia de su uso y abuso.

¢ Cual es nuestra responsabilidad?
Realmente toda, si se tiene en cuenta
que por ejemplo también se esta aler-
tando sobre el creciente hallazgo de
miles de toallitas humedas flotando por
nuestras costas.

La limpieza de los océanos es una
opcion, el coste potencial en toda la
UE para limpiar nuestras costas as-
cenderia a casi 630 millones de euros
por ano, pero es una tarea que algunos
comparan con barrer la arena del de-




sierto. Volviéndose por tanto todos los
esfuerzos hacia el origen del problema,
la actuacion del ser humano vy, por tan-
to, hacia la prevencion.

MICRO-ENEMIGOS

Microplasticos es el nombre gené-
rico que se emplea para definir los
distintos compuestos de plastico de
tamano inferior a los 5 milimetros (los
nanoplasticos tienen un tamano infe-
rior al milimetro) que proceden de la
fragmentacion de objetos mas gran-
des a medida que se van degradando
por la accion de los vientos, olas vy el
sol o bien que se producen original-
mente en ese tamano, generalmente
para la industria cosmética. Hablamos
de particulas mas pequefnas que un
grano de arroz, con lo que superan sin

problema los filtros de las depuradoras.

Entre las diferentes iniciativas que se
estan llevando a cabo figura la elimina-
cion de los microplasticos de la indus-
tria cosmética. Estos productos forman
parte de cremas exfoliantes, pastas de
diente y detergentes y acaban llegando
al mar por nuestros desaguies.

Segun Greenpeace, se calcula que
cada ano llegan al medio marino 8.627
toneladas de microesferas de plastico,
teniendo en cuenta que en un solo en-
vase de cualquiera de estos productos
puede haber hasta 2,8 millones de na-
noparticulas.

El panorama varia mucho segun zo-
nas geograficas Nuevamente la Unién
Europea lidera las medidas politicas
de proteccion del medioambiente lo-
grando que las industrias cosméticas
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europeas redujeran voluntariamente
en un 82% el empleo de microparticu-
las de plastico en 2015, con el objetivo
de gue sean totalmente eliminadas an-
tes de 2020.

Aun asi, algunas organizaciones lle-
van anos exigiendo la prohibiciéon to-
tal del uso de microesferas y en sus
distintas campanas han elaborado lis-
tados de las empresas que ignoran el
problema o bien cuyas acciones para
atajarlo son limitadas.

Nueva Zelanda se unia recientemen-
te a la lista de paises que han decidido
prohibir los productos con microesfe-
ras plasticas. El Reino Unido y Esta-
dos Unidos son otras de las naciones
que han tomado acciones al respecto.

MAPAS DE BASURAS

El ecologista marino Andrés Cozar,
de la Universidad de Cadiz, que par-
ticipd en la Expedicion Malaspina (ver
MAR 543, enero 2015) en la que ela-
boré un mapa de la basura oceanica
donde se detallan las cinco grandes
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zonas de acumulacion de plasticos en
los océanos, daba la voz de alarma.

Sorprendentemente en esta expedi-
cién se encontraron una menor can-
tidad de microplasticos de los espe-
rados, lo que ha venido a reforzar la
teoria de que la mayoria de estos resi-
duos estarian depositados en los fon-
dos marinos y no en las ya tristemente
famosas islas de plasticos.

Lo més preocupante de todo, segun
el doctor Cdzar, es que en estos mo-
mentos las distintas investigaciones
apuntan a que los peces mas peque-
nos estan siendo conductos importan-
tes para la contaminacion al ingerir pe-
quenas cantidades de microplasticos.
Si finalmente se confirma esta hipo-
tesis, el impacto de la contaminacion
por plastico podria alcanzar también a
los depredadores marinos en breve.

Mientras que la presencia de restos
de plasticos en el mar es un problema
mundialmente reconocido, la ingesta
de microplasticos por los organismos
marinos es un campo de reciente in-



vestigacion Pese a ello, desgraciada-
mente todo apunta a que los plasticos
ya se han incorporado a la cadena ali-
menticia del ser humano.

PESCANDO PLASTICOS

Ademas de la politica y las activida-
des legislativas, la Unién Europea esta
dedicando importantes recursos a la
proteccion y restauracion de la biodi-
versidad marina y los ecosistemas en
el marco de las actividades de pesca
sostenible. El Fondo Europeo Maritimo
y de Pesca financia algunos proyectos
de recogida de residuos por los pesca-
dores, que pasan a convertirse en los
héroes del reciclaje. Actualmente hay
varios proyectos en marcha.

Murcia. La Federacion de Cofradias
de Pescadores de la Region de Murcia
firmaba el pasado mes de octubre un
convenio con la Consejeria para poner
en marcha un proyecto de limpieza de
fondos marinos. El plan supone traba-
jos de recogida de residuos en los fon-
dos del litoral mediante embarcaciones
de arrastre. Los pescadores retiraran
plasticos, vidrios, papeles, gomas, te-
las y desechos de la actividad pesquera
y los depositaran en los contenedores
ubicados en las diferentes zonas por-
tuarias. El convenio esta cofinanciado

Espana dispone
de un programa
de sequimiento de
microplasticos en
el medio marino
como problema
emergente que
requiere especial
atencion

por el FEMP en un 75 por ciento.

Cataluna. El proyecto de recogida de
basuras marinas Marviva -Upcycling the
oceans se puso en marcha en 14 puer-
tos pesqueros de Catalufa a finales de
2016. El plan tiene como objetivo carac-
terizar los residuos generados, conocer
su origen y sensibilizar a la poblacion en
general y a los pescadores en particular
sobre este problema. En esta tarea par-
ticipan embarcaciones de cerco y arras-
tre de la Federacion Nacional Catalana
de Cofradias de Pescadores.

Comunidad Valenciana. En la Co-
munidad Valenciana mas de 160 barcos
pesqueros de arrastre participan también
en el proyecto Upcycling the Oceans,
consistente en la recogida de plasticos
del mar para su transformacion en ropa,
un proyecto al que se han sumado ahora
algunas cofradias de Cataluna y del resto
del litoral mediterraneo.

Pais Vasco y Francia. Pescadores
guipuzcoanos y franceses participan
en el Proyecto Life Lema que incluye
una guia metodoldgica que permite
obtener las herramientas informaticas
adecuadas para las autoridades locales
encargadas de la gestion de la basura
flotante en el mar. Entre ellas destacaria
la prediccion del movimiento y acumu-
lacion de desperdicios para asi facilitar
Su recoleccion.

Almeria. En Almeria cinco arrastre-
ros de forma voluntaria llevan desde
inicios del 2016 funcionando como es-
cobas marinas. En los primeros nueve
meses habian sacado toneladas de ba-
sura marina que luego han depositado
en los contenedores especiales donde
se cuantifica el residuo recogido. De
su posterior estudio se deduce que el
80% es material plastico y el 20% res-
tante latas, vidrio y restos de madera y
aparejos.

Granada. El proyecto Ecopuertos es
un plan pionero en Europa, disefiado
por la Catedra RELEC de la Universi-
dad de Céadiz y la Cofradia de Motril, en
2013, y que se esta extendiendo por
otros puertos y universidades andaluzas.
Se trata de recoger, clasificar y cuantifi-
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Medio Ambiente

car la totalidad de los residuos genera-
dos en el curso de la actividad pesquera
diaria, tanto los producidos a bordo o en
el recinto portuario, como los recogidos
en la mar por los barcos pesqueros.

Galicia. Barcos pesqueros partici-
pan desde hace anos en los proyectos
‘Nada por la Borda’ o Pescal (Pesca
Sostenible en Caladeros Limpios) para
retirar residuos del mar depositando-
los en los puntos autorizados. Pescal,
el ultimo de los proyectos puestos en
marcha por el Centro Tecnologico del
Mar, Cetmar, en colaboracion con la
Organizacion Nacional de Asociacio-
nes Pesqueras, Onape, entre cuyos
objetivos figura el de incentivar las
buenas practicas en el sector e impli-
car a los pescadores en la recogida de
basura.

LOS BENEFICIOS

La incorporacion a estos trabajos de
limpieza de los barcos pesqueros tiene
multiples beneficios, y no solo porque los
pescadores son de los mas interesados
en tener un mar mas limpio. El mayor be-
neficiario es el medio ambiente puesto
que supone la reduccion del impacto de
los desechos sobre la fauna marina.

La retirada de basuras del litoral lle-
va implicita una mejora de la calidad de
las aguas que no solo evita riesgos de
salud a los banistas sino que aumenta
la seguridad de la navegacion, evitando
danos directos en las embarcaciones.

Econdmicamente supone una menor
dedicacion a la limpieza de barcos y
mantenimiento de redes; reduccion del
coste de limpieza por parte de las au-
toridades locales, y podria conllevar un
aumento del turismo y por tanto de los
ingresos relacionados con este sector.

Las principales fuentes contaminantes
tienen doble origen; por un lado, desde
las costas, mediante los rellenos de tie-
rra en playas y edificaciones; los verti-
dos industriales; las aguas residuales sin
tratar o la basura de las playas. Por otro
lado, las actividades marinas producen
residuos con los descartes de pesca;
los vertidos ilegales; el extravio de re-
des; las empresas extractivas o la ba-
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Una APP para denunciar basura maritima

La consultora KAI, espe-
cializada en el desarrollo
sostenible del medio mari-
no y la Asociacion Vertidos
Cero son las responsables
del proyecto Plataforma
Marnoba, que cuenta con el
apoyo de la Fundacion Bio-
diversidad, dependiente del
Mapama.

La APP Marnoba —que ha
sido premiada con el galar-
doén National Energy Glo-
be Award 2016, conocido
como el Oscar del medio
ambiente-  cuyo nombre
responde a las siglas de su
objetivo (no basuras en el
mar), tiene como mision re-
copilar, almacenar y mostrar
de un modo sencillo informacion sobre las basuras marinas
mediante la utilizacion de una aplicacion para dispositivos
moviles de libre descarga.

Marnoba se alimenta de la informacion proporcionada
por los buzos, los barcos y los ciudadanos que pasean
por las playas. Estos datos son procesados por un equipo
cientifico que luego publica los resultados en la web, y que
quedan a la libre disposicion de toda persona interesada
en el problema de las basuras marinas.

Una vez descargada la APP a través de tu teléfono movil
puedes fotografiar y registrar la basura encontrada en cual-
quier playa con total detalle, indicando el tipo de material,
Su peso, las condiciones climatologicas y si hay animales
enredados en la basura. Para descargarte la APP Marnoba
entra en http://vertidoscero.com/Marnoba_AVC/
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sura arrojada desde los propios barcos.
Sin embargo, el 80 por ciento de los
residuos tienen un origen terrestre. Re-
ducir el consumo de plasticos, ser cons-
cientes de las consecuencias de cual-
quier pequena accion que tomemos,
reciclar, exigir medidas que atajen el
problema puede ser nuestra contribu-
cion. Es nuestro planeta, son nuestros

océanos. Es nuestra responsabilidad.
PatriciA RoMERO ALONSO
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compromiso con Ia calidad

Siendo fiel a sus compromisos, cada cuatro anos el ISM renueva ——M

su Carta de Servicios al ciudadano en las que se dan a conocerlas

prestaciones que se ofrecen a los afiliados al Régimen Especial
del Mar y que estaran vigentes hasta 2020. En un documento
matriz mas otros cuatro especificos se desglosan los servicios en
los apartados de Sanidad Maritima, Gestion de la Seguridad Social
de los Trabajadores del Mar, Formacion y Buques, asi como las
formulas de acceso a dichos servicios.

on fecha 12 de abril de
2017 se publica en el BOE
la actualizacion de la Car-
ta de servicios del Instituto
Social de la Marina elabo-
rada por la Direccion del mencionado
Instituto, y de acuerdo con el informe
favorable que ha emitido la Agencia
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Servicios

del Insttuto Sock

Estatal de Evaluacion de Politicas Pu-
blicas y Calidad en los Servicios.

A lo largo de doce capitulos el do-
cumento matriz desarrolla los fines de

la entidad. Se trata de facilitar en un
solo catalogo la relacion de servicios
prestados, los derechos y deberes, asi
como las opciones de participacion

jal de la Marina



y medios de contacto. También hay
apartados dedicados a las normativas
reguladoras y aquellos donde se es-
pecifican las formulas para interactuar
mediante la presentacion de quejas y
sugerencias. Los distintos capitulos
dan especial relevancia a los compro-
misos de calidad y sus féormulas de
control. Teniendo un lugar destacado
las medidas para una igualad efectiva
entre hombres y mujeres.

Con la publicacion de la Carta de
Servicios el ISM renueva su compro-
mMiso con un proceso de gestion de la
calidad en su organizacion, iniciado
ya en el aho 2000, con la proteccion
social integral a las personas traba-
jadoras del sector maritimo-pesquero
mediante la formacion profesional ma-
ritima y sanitaria; la atencion sanitaria
-preventiva en tierra y asistencial a
bordo y en el extranjero-, y la gestion
de su Régimen Especial de Seguridad
Social.

Dentro de sus objetivos prioritarios
esta obtener el reconocimiento por
parte de sus usuarios como una or-
ganizacion que tiende a la excelencia
en la satisfaccion de las necesidades y
expectativas del sector.

La Carta nuevamente supone una
renovacion de los valores corporativos
de profesionalidad, integridad y espe-
cializacion de las personas de la or-
ganizacion, reflejadas en un profundo
conocimiento del sector para el que
trabajan.

Se contindia trabajando en el dia a
dia para mejorar la proximidad y el ser-
vicio de orientacion al usuario que tie-
ne como referente la eficacia, cumplir
los objetivos marcados, vy la eficiencia,
acelerar los indices de respuesta a las
demandas recibidas.

Haciendo un esfuerzo continuo en
mejorar la capacidad de innovacion,
modernizacion y adecuacion a las
nuevas tecnologias, potenciando la
comunicacion mediante medios elec-
tronicos.

COMPETENCIAS Y FUNCIONES

Al ISM, como organismo especifico y
unitario de gestion y proteccion de los
trabajadores del mar, le corresponden

El ISM tiene
como obhjetivo ser
reconocido como
una organizacion
que tiende a la
excelencia en Ia
satisfaccion de
las necesidades y
expectativas del
sector

las competencias y funciones en la
gestion de la Seguridad Social de los
Trabajadores del Mar en colaboraciéon
con la Tesoreria General de la Seguri-
dad Social.

Gestionando por tanto la inscripcion
de empresas y todo lo relacionados
con las cotizaciones vy afiliaciones.
Es suya la tarea de reconocimiento y
mantenimiento de las prestaciones sa-
nitarias, de incapacidad temporal, de
jubilacion e incapacidad; asi como las
prestaciones de muerte y superviven-
cia en caso de fallecimiento.

También debera encargarse de los
programas de insercion laboral y del
programa de prestacion por desem-
pleo asi como la revaloraciéon anual de
las pensiones de sus beneficiarios. El
ISM debera comunicar de forma per-
sonalizada cualquier modificacion vy
variacion de las prestaciones en vigor
asi como su causa.

También forma parte de sus tareas
en este apartado la emision de la tar-
jeta sanitaria europea y de formularios
de derecho a asistencia sanitaria y el
reembolso por la asistencia sanitaria
prestada en otros Estados.

En materia laboral, el ISM sigue ges-
tionando las politicas activas de em-
pleo en las comunidades autbnomas
de Canarias y Madrid, asi como en las
ciudades autonomas de Ceuta y Meli-

Ana Diaz

Mayo 2017 |l mar |




YAY/A

lla, donde estas competencias no han
sido transferidas. Lo mismo ocurre
con la asistencia sanitaria en Madrid
hasta que se produzcan las transfe-
rencias de dichos servicios.

MEDICINA ASISTENCIAL

Es deber del ISM la asistencia socio-
sanitaria integral a los trabajadores del
mar en aguas internacionales a traves
de los Centros Asistenciales del ISM
en: Nouadhibou (Mauritania), Dakar
(Senegal), Mahe-Victoria-New Port
(Seychelles) y Walvis Bay (Namibia) y a
través del Centro Radiomédico.

La asistencia sanitaria y de salva-
mento a los trabajadores del mar se
realiza a través de los buques asis-
tenciales del ISM, que se situan en las
zonas de mayor concentracion de flo-
ta espafola, brindando una atencion
sanitaria y técnica “in situ” a cualquier
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La asistencia a
los trabajadores
del mar,
especialmente en
caso de abandono
de tripulantes
por empresas
insolventes,
es una de las
funciones mas
valoradas

barco que lo solicite y que se encuen-
tre dentro de su zona de operaciones.

El buque Esperanza del Mar vie-
ne operando, desde el 14 de abril de
1982, en la costa occidental de Afri-
ca al sur de las islas Canarias y entre
las Islas Azores y el Golfo de Vizcaya,
en diferentes caladeros de pesca en
funcion de la mayor concentracion de
buques. Tiene su base en el puerto de
Las Palmas.

El bugue Juan de la Cosa, herede-
ro de los barcos de apoyo que, desde
1992, prestaron servicio en las suce-
sivas campanas de Asistencia Médica
Embarcada (AME), opera desde el 20
de julio de 2006 en el Atlantico Norte
y entre las islas Azores y el Golfo de
Vizcaya, dependiendo de la evoluciéon
de las campanas de pesca de anchoa,
bonito y pez espada y su base se en-
cuentra en el puerto de Santander.

Jesus Navarro



Ambos buques prestan servicios de
caracter sanitario para consulta ambu-
latoria u hospitalizacion y la posibilidad
de intervenciones quirdrgicas menores.
Se podra proceder a la evacuacion de
los pacientes a hospitales en tierra.

Otra de las prestaciones incluidas en
el apartado sanitario hace referencia
a la informacion sobre uso, revision
y mantenimiento de los botiquines a
bordo, asi como sobre profilaxis ante
enfermedades importantes y en mate-
ria de prevencion de riesgos.

En cuanto a la Medicina Preventiva,
cabe destacar los reconocimientos
médicos de embarque maritimo, asi
como la verificacion higiénico-sanitaria
de las embarcaciones. Los facultativos
del ISM realizan también campanas de
promocion de salud, la vacunacion de
los trabajadores y diversos estudios
epidemioldgicos.

Sin olvidar la formacion sanitaria, el
ISM imparte cursos y expide certifica-
dos basicos y avanzados necesarios
para todos los trabajadores del Régi-

men Especial del Mar y es
de su com-

Destaca
el esfuerzo
continuado en
Ia implantacion
de medidas de
administracion
electronica con el
fin de acercaria
al ciudadano,
evitandole
desplazamientos

petencia la edicién de libros y sopor-
tes digitales de apoyo didactico.

ACCION SOCIAL

Siguiendo en el apartado formativo
tan importante dada la exigencia de
una formacioén minima para poder de-
sarrollar esta actividad laboral, el ISM
ofrece un amplio catalogo formativo
centrado en las actividades educacio-
nales basicas y que también permiten
la especializacion; para ello realiza una
amplia labor divulgativa a través de pla-
nes anuales formativos, guias, folletos,
la propia pagina web y la Revista Mar.

La asistencia a los trabajadores del
mar, especialmente en caso de aban-
dono de tripulantes por empresas in-
solventes, es una de las funciones mas
valoradas. El ISM también se hace car-
go de asistir al marinero en caso de
abandono o naufragio.

El ISM dispone de hospederias para
alojamiento de marineros en transito en
las ciudades de Ceuta y Melilla y en el
centro asistencial de Walvis Bay.

TUS DERECHOS

Los derechos en materia de seguridad
social de los trabajadores del mar y de
sus familiares quedan claros en la Carta
de Servicios.

Obtener informacion y orientacion
acerca de los requisitos, prestaciones,
certificados y tramites que se soliciten,
incluido el ser auxiliado en la cumplimen-
tacion de los impresos necesarios.

Conocer el nombre del empleado pu-
blico al que se dirigen. Ser atendidos,
directa y personalmente, con respeto y
deferencia en todas las oficinas del ISM y
en la lengua oficial en la comunidad au-
tbnoma en que se encuentre la oficina a
la que se dirijan.

No sera obligatorio presentar docu-
mentos que ya obren en poder de la
Administracion y se podra recibir infor-
macion de interés general por medios
telefonicos e informaticos, 1o que permi-
tira relacionarse con el ISM por medios
electronicos. El ISM se compromete a
respetar los datos de caracter personal
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que gestiona como consecuencia de la
prestacion de sus servicios.

Conocer en todo momento la situacion
administrativa de cualquier expediente
en el que se tenga legitimo interés y a
que les sea notificado en el transcurso de
los 10 dias héabiles siguientes a la recep-
cion de la solicitud respectiva, el plazo
maximo de resolucion y los efectos del
silencio administrativo.

Presentar reclamaciones, sin el caracter
de recursos administrativos, sobre el fun-
cionamiento de las dependencias del ISM.
Tener seguridad en los accesos a las ofici-
nas y demas dependencias de la Entidad.

La igualdad de oportunidades y de trato,
la no discriminacion por razdén de discapa-
cidad o sexo y la accesibilidad universal.

PARTICIPACION

La participacion de ciudadanos y usua-
rios en el ISM se lleva a cabo a través
de los drganos superiores de participa-
cion y control de la gestion -el Consejo
General, su Comision Ejecutiva y las Co-
misiones Ejecutivas Provinciales-, en los
que, ademas de la Administracion, estan
representadas las organizaciones em-

NOVEDADES

n los Centros Nacionales de Formacion de

Bamio e Isla Cristina se han sustituido el nu-
mero de cursos por el nimero de horas lectivas que
deben realizarse.

En el apartado de Seguridad Social cabe resenar
que los plazos de tramitacion tanto de jubilacion y
desempleo disminuyen.

En cuanto a la Accion Social Maritima dentro de
los nuevos compromisos se incluye la reduccion de
la tramitacion de los plazos para las solicitudes de
cursos a 20 dias. Entre los servicios prestados se
incluye también la formacion sanitaria on-line y toda
esta informacion se ha condensado en un Unico
triptico.

En la Carta de Servicios alusivas a los buques
destaca la disminucion del plazo en el que los bu-
ques permaneceran operativos, dadas las necesi-
dades de mantenimiento, de tal manera que pasan
de 290 a 280 dias. m

presariales, sindicales y corporaciones
de derecho publico del sector maritimo
pesquero.

Ademas los ciudadanos podran formu-
lar quejas y sugerencias sobre los servi-
cios, participar en encuestas perioddicas
en las que podran exponer sus necesi-
dades y expectativas.

El ISM se compromete a prestar a los
trabajadores del mar los servicios enu-
merados en esta Carta de servicios -y
a respetar los derechos de los ciuda-
danos en ella recogidos-, mediante el
impulso de la implantacion de politicas
de gestion de la calidad total asi como
medios para comprobar su aplicacion y
buen funcionamiento.

Cabe destacar el esfuerzo continuado
en la implantacion de medidas de admi-
nistracion electronica para una moderni-
zacion de la gestion pero sobre todo con
el fin de acercarla al ciudadano, evitan-
dole desplazamientos.

Toda esta informacion esta publicada en
distintos folletos a disposicion de los intere-
sados en las dependencias del ISM y en la
pagina web de la Seguridad Social. =

PatriciA RoMERO ALONSO
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Jesus Navarro

Winiotenio de Emplee y Sequnidad Secial

J

TOMIA D& POSESION de altos cargos

El pasado 11 de mayo tuvo lugar la toma de posesion de cinco nuevos altos
cargos del Ministerio de Empleo y Seguridad Social con la presencia de la
ministra de Empleo y Seguridad Social, Fatima Banhez, el subsecretario de Empleo
y Seguridad Social, Pedro Llorente, y los secretarios de Estado de Seguridad
Social, Tomas Burgos, y Empleo, Juan Pablo Riesgo.

aula Roch (Cartagena 1965)

tomaba posesion de su car-

go como directora general del

Instituto Nacional de la Se-

guridad Social (INSS) tras ser
nombrada por el Consejo de Ministros
el pasado 21 de abril. Roch pertenece al
Cuerpo Superior de Letrados de la Ad-
ministracion de la Seguridad Social y ha
gjercido como letrada de este organismo
y de la Tesoreria General de la Seguridad
Social en Barcelona, Valencia y Albacete.
Ademas, fue directora provincial conjunta
de ambas entidades en Albacete, Palen-
cia 'y Valladolid, puesto que ocupaba has-
ta ahora.
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Entre sus nuevas responsabilidades es-
tan los mas de 12.500 trabajadores de
la entidad y los 439 centros de atencion
e informacion de la Seguridad Social re-
partidos por todo el territorio nacional asi
como un presupuesto de casi 128.000
millones de euros asignados al INSS en el
proyecto de ley de los Presupuestos ge-
nerales del Estado 2017.

Miguel Angel Garcia Diaz (Madrid 1959)
ha tomado posesion del cargo de director
general de Ordenacion de la Seguridad
Social. Entre sus funciones, este profesor
de Economia Aplicada y exdirector del
Gabinete Econdémico de CCOQO, tendra a
su cargo la planificacion y realizacion de



estudios econémico-financieros y demo-
graficos; la elaboracion del anteproyecto
de presupuestos de la Seguridad Social;
la realizacion del seguimiento de carac-
ter econdmico y presupuestario tanto de
entidades gestoras como de servicios co-
munes y entidades colaboradoras de la
Seguridad Social; la coordinacion y tutela
de la gestion de las mutuas de accidentes
y la realizacion de las funciones de orde-
nacion juridicas del sistema de la Seguri-
dad Social.

Gabriel Alvarez del Egido (Madrid,
1961) ocupa el cargo de director general
de la Inspeccion de Trabajo y Seguridad
Social. Tiene una licenciatura en Derecho
por la Universidad Autbnoma de Madrid
y pertenece al Cuerpo Superior de Ins-
pectores de Trabajo y Seguridad Social.
Como inspector de trabajo ha estado
destinado en las direcciones provinciales
de Trabajo y Seguridad Social de Cace-
res y de Cuenca, y en la Direccion Terri-
torial de la Inspeccion Provincial de Tra-
bajo y Seguridad Social de Madrid. Fue
subdirector adjunto y subdirector general
de Promocion de Empleo del Instituto

Nacional de Empleo. Desde febrero de
2012 era jefe del Gabinete Técnico del
Subsecretario del Ministerio de Empleo y
Seguridad Social.

lldefonso de la Campa Montenegro
(Pontevedra 1967) ha sido nombrado
director general de Migraciones, estudio
Geografia e Historia en la Universidad de
Santiago y, desde el primer momento, en-
focd su vida profesional a las Relaciones
Internacionales. Hasta su nombramiento,
ocupaba el cargo de jefe de Gabinete en
la Secretaria Xeral de Emigracion de la
Xunta de Galicia.

Julio Angel Merofio (Madrid 1956) tomé
posesion de su cargo como director ge-
neral del Servicio Publico de Empleo Es-
tatal. Merofo es arquitecto por la Escuela
Técnica Superior de Arquitectura de Ma-
drid y pertenece a los Cuerpos Superiores
de Administradores Civiles del Estado y
de Sistemas de Tecnologias de la Infor-
macion. Antes de ser nombrado ocupaba
el cargo de secretario general de la Comi-
sion Nacional de los Mercados y la Com-
petencia. &

PRA

LA PROTECCION SOCIAL
MARITIMO-PESQUERO

EN EL SECTOR

(LEY 47/2015 DE 21 DE OCTUBRE)
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SOAMIANIN, el breve

El gran pailebote “Virgen de los Milagros” fue uno de los fiascos de la marina mercante
nacional. Se perdio como consecuencia del primer viaje que hizo —no, en el primer viaje- y
el nombre que lucia en sus amuras no consiguio evitar la fuerza del sino, de manera que,
aquel bello velero de cuatro palos, abandonado y desarbolado en la bahia de los Alfaques,
sucumbio finalmente a una noche de mal tiempo y acabo tragado por los arenales en el
bellisimo delta del Ebro; su apodo era “Damianin” (en este caso ,el segundo).

n el libro Historia de Vinaroz,
escrito por Joan M. Borras, en
el apartado relativo a 1917, se
lee:...”La nota culminante de
nuestra marina fue la cons-
truccion de un pailebote de cuatro palos
y de 1.200 toneladas, bajo la direccion del
maestro de ribera Francesc Lluch y propie-
dad de Damian Frontera. Tenia 50 m. de
eslora, 10,20 de manga y 5,10 de puntal.
Habia de llevar motor. Debido a sus gran-
des dimensiones se hubo de habilitar la pla-
ya al lado dﬁ{ muelle, dando el Ayuntamien-
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to toda clase de facilidades en lo tocante
a la via publica. La construccion duré dos
afios. Pero tuvo mala suerte, pues la her-
mosa have, en uno de los primeros vigjes,
embarranco en la Rapita”...

Realmente su tonelaje (no sabemos de
qué tipo; si era de registro -seguramente-,
de carga, de peso muerto) oscilaba entre las
600 toneladas de lo que era el primer pro-
yecto, alas 1.400 que, segun algunas fuen-
tes, llegd a tener. Por ejemplo, el diario “El
Restaurador”, en su edicion de 31 de julio
de 1918, anotaba:

A




... En los astilleros de Vinaroz reina activi-
dad extraordinaria, construyéndose nume-
rosas embarcaciones mixtas de vela y de
motor. Ahora se esta terminando un barco
de unas mil quinientas toneladas para D.
Damian Frontera, propietario de aquella po-
blacion”. ..

Por su parte, en la edicion del 11 de fe-
brero 1917, de la revista “San Sebastian”,
se relataba:...”Pronto empezara a montarse
un barco de 600 toneladas para D. Damian
Frontera. Lo construye el maestro de ribera
D. Francisco Lluch y, como mediira unos 35
metros, al no poder emplazario en la playa
del Puerto, se armara detras del mismo,
frente a la casa del Farero”. ..

En la sesion del Ayuntamiento de Vina-
roz del 20 de mayo de 1919 se propone
que “se den toda clase de facilidades a D.
Damian Frontera que esta haciendo cons-
truir un “pailebot” de 600 a 700 toneladas,
y como ha de molestar un poco en la via
publica, no exigirle responsabilidad alguna,
atendiendo a la importancia de estos asti-
lleros con un barco de tal tonelgje” (Fuente:
Vinapedia.es)

Posteriormente, la misma revista “San Se-
bastian?, el 19 de agosto de 1917 anadia:

[ Jraw

La construccion
del “Virgen de los
Milagros” supuso
todo un hito en
Vinaroz siendo,
de largo, el mas
grande de los
veleros que alli se
construyeron

..."Para dar mas facilidades a la montura
del barco de mil toneladas que se constru-
ye en esta para D. Damian Frontera se esta
instalando una maquina de vapor y aparato
de aserrar en la playa, junto al punto de em-
plazamiento del bugue.”...y seguia, en su
edicion del 11 de mayo de 1919 ..."H dia
7 empezaron los trabajos de la botadura del
buque de D. Damian Frontera. A las 4’40
del 8, después de un fuerte empuje con los
aparejos que maniobraban unos 150 ma-
rineros, quedo el barco flotando sobre las
aguas, pero hasta las 10 no quedo libre del
todo, y alas 2 de la tarde entrd ya en el puer-
to, sin lamentar desgracia alguna, aunque
Si con un gasto sumamente extraordinario.
Felicitamos a cuantos hay coadyuvado a
tan dificil operacion y en especial a nuestro
amigo serior Frontera”.

La construccion del “Virgen de los Mila-
gros” supuso todo un hito en Vinaroz, sien-
do, de largo, el méas grande de los veleros
que alli se construyeron. Calafates, carpinte-
ros, expertos en velamen, herreros y artesa-
nos de diversas especialidades tomaron las
playas de la localidad, donde se construia el
titanico velero y dieron vida durante un par
de anos a la ilusion de un gran proyecto.

Desafortunadamente para todos, inclui-
dos los historiadores, el gran y hermoso
buque, imprudentemente cargado v lasti-
mosamente sorprendido por una de las te-
rribles levantadas del Mediterraneo, vino a
morir, tras una larga agonia, a unas decenas
de millas de donde fue construido.

Una tragedia que se recoge también en
el libro “Naufragis a la Mar de L'Ebre” (Nau-
fragios en el mar del Ebro), escrito por Lluis
Millan i Roca, donde se recoge, entre otros
testimonios, el de Manuel Huertas Carras-
CO, que Vivio los hechos y conocié a los pro-
tagonistas:

“Resulta que una vez, despueés de una no-
che de mal tiempo de Levante, cuando se
hizo de dia, el pueblo marinero de la Rapita,
asombrado, vio fondeado un gran velero de
cuatro mastiles, dos de los cuales los tenia
caidos sobre cubierta.

Como en estos casos, las noticias acos-
tumbran a correr a la velocidad de un rayo,
pronto los habitantes del pueblo supieron
que se trataba de la goleta sencilla de cuatro
palos “Virgen de los Milagros®, construida
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Marina Mencante
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en Vinaroz, que estaba en su viaje inaugural
que, siguiendo la costumbre del pueblo, in-
mediatamente, se le puso un sobrenombre:
“Damianin”, debido al nombre del armador
Damian Frontera.

Era su primer viaje que inicid después de
quedar alistado de astillero y aparejo. Habia
tomado un parcial de bocoyes de vino y se
dirigia a completario a Marsella, con destino
a America, cuando le ocurrio el contratiem-
PO que le hizo arribar a la Rapita, en donde
qQuedd fondeado con las dos anclas.

La cuestion fue que aquel primer viaje ini-
ciado nunca se llevo a término y que aquel
bonito buque, recién estrenado, tuvo una
vida muy corta.

Los buques, en su mayoria, no los pier-
de la mar, los pierden los hombres que los
mandan. En el caso del *Virgen de los Mila-
gros” fue un caso de mala estiba y de negii-
gencia en el mando. La carga de bocoyes
se estibo alta, en el entrepuente, dejando
la bodega vacia para estibar la carga de
Marsella. Navegando a la vela hacia aquel
puerto, en el golfo de San Jordi, el bugue
fue sorprendido por un fuerte temporal de
levante.

Navego en malas condiciones y sufriendo
mucho por llevar la carga estibada tan alta
e ir forzado de velas. La situacion se hizo in-
aguantable. En uno de los fuertes pantoca-
Z0s, se hundio el entrepuente de la bodega
donde iban estibados los bocoyes de vino,
a causa del peso de estos, y cayeron todos
a la bodega. Muchos reventaron. Otros, sin
ningun trincaje, rodaban de costado a cos-
tado golpeando las cuadernas que aguan-
taron debido a que el buque era nuevo. Se
puede imaginar la dureza de estos golpes.

De repente, cayo el palo de mesana con
todo su aparejo, palo que era de hierro.
Cayo sobre cubierta y no matd a nadie de
verdadero milagro. A poco de navegar en
tan malas condiciones y a la capa, cayo el
mayor de popa sobre cubierta, que también
era de hierro. Estos dos palos faltaron a un
metro de la fogonadura, por encima de la
cubierta. No quedaban derechos mas que
los dos palos de proa, de madera, con los
que el buque se aguantaba a la capa.

El patron mando virar en redondo ponien-
do proa a tierra y notificando a la tripulacion
su intencion de varar el buque para salvar la
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El buque llevaba
ya mucho tiempo
fondeado con
las dos anclas y
sin tripulacion
y, debido al
borneo continuo,
las cadenas,
los arganeos,
debian estar muy
ligados y hechos
un cordon... En
estas condiciones
podia ocurrir
que faltasen y el
buque quedase a
Ia deriva

tripulacion. Los marineros hacian uso de las
bombas de achique hasta la extenuacion.
Las bodegas estaban inundadas. Pero lo
que salia por las bombas era vino.

Cerca de la costa, reconocieron la Rapi-
ta y trataron de llevar el buque a un punto
proximo al puerto, siempre con el viento en
popa o a un largo, porque el buque, por la
falta del aparejo de popa, no podia cefir.
Conocedores de la costa, se adentraron en
la bahia de los Alfaques, y al llegar a un sitio
propicio fondearon con las dos anclas: ha-
bian salvado el buque y se habia salvado la
tripulacion.

Al hacerse de dia, la gente marinera de la
Rapita vio, asombrada, la presencia de aquel
bonito buque, que muchos conocian de ir a
vender pescado a Vinaroz cuando se estaba
construyendo, fondeado cerca del pueblo.

Los vigjos marineros, reunidos en el “mo-
llet” miraban el velero y negaban con la cabe-
za. Le pregunté al tio Cisco (Francesc Nava-

o Gasparin, natural de la Rapita y practico

del puerto) por qué hacian eso los vigjos ma-

rinos, y me dijjo que el buque llevaba ya mu-

cho tiempo fondeado con las dos anclas y . \
sin tripulacion y que, debido al borneo conti-

nuo, las cadenas, los arganeos, debian estar \s
muy ligados y hechos un cordodn, y que en
estas condiciones podia ocurrir que faltasen
y el buque quedase a la deriva.

Y llegd un dos de enero, en que la sierra
del Montsia dijo alla va viento. Fue una de
aquellas “mestraladas” (del Mistral) de in-
vierno de las que hacen época. No se podia
transitar por las calles. Aquella noche, des-
de la sierra de San Benet hasta Salou ni las
gaviotas se aguantaban en la mar. Fue una
noche infernal. Nadlie del pueblo pudo doi
mir tranquilo. y

Cuando se hizo de dlia el “Daminani
habia desaparecido. Con prismaticos se le
vela claramente embarrancado en la Costa
de Fora, preso de los arenales. jYa estaba
bien arreglado el “Virgen de los Milagros”!
De alll no habia poder humano que pudiese

sacarlo. M’pﬂ

Con el tiempo, otro buque atraco a su cos-
tado para sacar los desp&ﬁfs:' e ql
Despugs, el buque ﬁJe desmat
quedaron el casco y los
vientes. Muchos afio;
del buque sobre la aren%"
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poco a poco hasta desaparecer del todo,
Como otros muchos veleros que quedaron
para siempre en las costas del Delta”. ..

A este relato de Huertas Moridn, estupen-
do como siempre, debemos hacer varios
comentarios que nos permiten los medios
electronicos disponibles hoy en dia: culpar
al capitan o patrdn de la tragedia es, creo,
no analizar todas las variables del problema.
En las tragedias de la marina mercante casi
siempre hay una constante en el lado oscu-
ro; el dinero, necesidad de llegar un determi-
nado dia u hora; sino...Debe cargarse toda
la carga a cualquier precio; sino..., etc. etc.,
en lo que podria ser una larga lista de con-
dicionantes crematisticos, pero que son el
dia a dia del comercio maritimo. Resumen;
demasiado dinero en juego. Consecuencia;
tragedias a veces ya previstas en las cuen-
tas de explotacion de los buques.

Otro de los condicionantes de esta trage-
dia fue —a mi entender y en el reino de las su-
posiciones- alguna debilidad estructural del
buque, como muestra la caida de los dos
palos popeles —ambos de hierro- al faltar jus-

to en el mismo punto. ¢ Quizas algun fallo en
el diseno? Probablemente nunca se sabra.

También es censurable —aparentemen-
te- la desidia en el abandono del buque, ya
que cualquiera que viva o haya navegado
en esas aguas sabe de las levantadas y de
las “mestreladas” y de sus consecuencias.
Dejar casi abandonado un bugue de ese ta-
mano, a lo que pueda acontecer, trae como
consecuencia lo que paso. jCualquier mala
situacion a la que no se da solucion, tiende
a empeorar! Lo sabe todo el mundo 'y, en la
mar, mas todavia.

Fuera como fuese, se perdid uno de los
buques mas representativos y bonitos de la
construccion naval mediterranea en el cam-
po de los veleros. @

VIceNTE L. SaNAHUJA

El material grafico existente sobre el buque,
Iogicamente, es muy escaso o desconocido
y la paleta de El llustrador de Barcos (Roberto
Hernandez) nos ayuda a dar color a los mo-
mentos felices y tristes de esta hermosa goleta
o pailebote. Nuestro agradecimiento.
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Européche apoya el plan de la UE para el Mediterraneo

Con motivo de la celebracion de la asamblea general de Européche, esta orga-
nizacion mostro a Karmenu Vella, comisario de Pesca de la Union Europea, su
apoyo a la declaracion MedFish4Ever para revertir la situacion del Mediterraneo.

MADRID

armenu Vella valoro la
contribucion del sec-
tor para garantizar la
sostenibilidad de la
actividad pesquera en
su intervencion ante la asamblea
general de Européche. El comisa-
rio de Asuntos Maritimos y Pesca
destacd que “el buen estado de
los stocks es la Unica via para ase-
gurar y fortalecer la sostenibilidad
socioecondmica del sector. Cada
VEZ Mas especies se encuentran
en estado de Rendimiento Maxi-
mo Sostenible, 1o que no seria po-
sible sin el apoyo v los esfuerzos
del sector pesquero europeo”.
Por su parte, Javier Garat, presi-
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dente de Européche y secretario
general de Cepesca, sefald que
“estamos a favor de adoptar me-
didas de gestion, tales como la
reduccion del esfuerzo pesquero
y la mejora de la seclectividad,
para recuperar las poblaciones
del Mediterraneo [...] pero no es-
tamos de acuerdo con el estable-
cimiento de un sistema de TAC y
cuotas, debido a la singularidad
de la pesca en esta zona, carac-
terizada por una gran variedad de
embarcaciones”.

Como se apuntd al comienzo,
también se aprovecho por parte de
la patronal europea para plantear
Su preocupacion sobre distintos

También aprovecho para mostrar su preocupacion por las consecuencias de la
obligacion de desembarque y el sistema de doble sancion para la flota exterior.

aspectos de la Politica Pesquera
Comun (PPC), como la situacion
que creara la obligacion de desem-
barque para las pesquerias mixtas,
especialmente en lo que afectan a
las especies sobre las que no se
dispone de cuota o ésta es muy
reducida, conocidas como espe-
cies de estrangulamiento. Desde
la patronal se pide que se excluyan
ciertas especies de la politica de
prohibicion de descartes. También
mostrd su preocupacion por el sis-
tema de doble sancion, incluida en
la propuesta de Reglamento, que
podria poner en riesgo la actividad
de mas de setecientos buques y
diez mil puestos de trabajo. &



Premio a Geleiro por pesca de
merluza sostenible

La Organizacion No Gubernamental Friend of the Sea ha

GALICIA

premiado a la flota de Celeiro por la acreditada sosteni-
bilidad en la pesca de la merluza por parte de su flota,
con unos descartes del 4%. Un nuevo galardon al que
unir al de Galicia Calidade, con el que ya gozaba la mer-

luza de pincho del Puerto de Celeiro.

enos de un 4% son
las capturas no de-
seadas en la pesca
de merluza de pin-
cho del grupo de
empresas Puerto de Celeiro. La ci-
fra de la que presumen proviene del
Instituto Espanol de Oceanografia,
y es por la que la ONG Friend of the
Sea les ha premiado con el galar-
don de “sostenibilidad ambiental y
social” a su pesqueria, ya que para
optar a él los descartes deben de
hallarse por debajo del 8%.

Los descartes son uno de los
requisitos. Esta ONG valora otros
factores como que la merluza no
esta sobreexplotada y se captura
con palangre de fondo, un método
selectivo y sin un impacto relevan-
te en el fondo marino. Friend of the
Sea certifica a ocho barcos de Ce-

leiro porque, ademas, aplican “ri-
gurosamente los protocolos para
evitar captura de aves, gestionan
los residuos, racionalizan el con-
sumo de combustible, usan refri-
gerantes que no dafan el ozono y
registran todos los descartes”.

El premio fue entregado en el
transcurso de la Seafood Expo
Global, que se celebrd en Bru-
selas. Puerto de Celeiro, que
preveia acreditar en 2019 con el
sello de sostenibilidad a sus vein-
ticinco “pincheiros”, ante la buena
acogida registrada por la merluza
que lleva la etiqueta individual de
Friend of the Sea, quiere adelan-
tar al proximo ano a toda la flota
que pesca en Gran Sol los estan-
dares de sostenibilidad ambien-
tal y social establecidos por esta
ONG. m

Nueva normativa para Gran Sol
Desde el Mapama se esta trabajando
en una nueva orden que permita a las
flotas que faenan en Gran Sol y golfo de
Vizcaya mantener la gestion conjunta,
ya que la anterior ley fue anulada por
la Audiencia Nacional tras el recurso
impuesto por la Asociacion de Armado-
res del Cantbrico. La norma anulada
permitia, desde 2014, el intercambio de
cuotas por especie que afecta a unos
cien buques. El secretario técnico de
la Cooperativa de Armadores de Vigo,
Hugo Gonzalez, dijo que los barcos
afectados pueden pescar con norma-
lidad, ya que las operaciones de anos
anteriores estan consolidadas.

Impacto del arrastre en Baleares

L.a pesca de arrastre de las islas Balea-
res ha podido afectar de forma importan-
te algunas de las comunidades de peces
de sus fondos marinos, concretamente
en los de Mallorca y Menorca. Esta es
una de las valoraciones realizadas en
el estudio llevado a cabo por cientificos
del Instituto Espafol de Oceanografia de
Baleares y del laboratorio Marin de Ply-
mouth, del Reino Unido. Esta conclusion
se fundamenta en datos recogidos por el
IEO, durante las campafias Medits co-
rrespondientes a la dltima década, junto
a un indice de diversidad. Segun este tra-
bajo, en las zonas de mayor actividad del
arrastre apenas aparecen especies que,
por sus caracteristicas bioldgicas, son
especialmente vulnerables al impacto de
la pesca.

UE y Republica de Mauricio

El protocolo en el que se establecen
las condiciones para que los buques
comunitarios faenen en aguas de la Re-
publica de Mauricio ya fue ratificado por
dicho estado y la Union Europea. Este
documento, que entrara en vigor en los
proximos meses y tendra una vigencia de
cuatro anos, prevé una aportacion eco-
nomica de 575.000 euros al afio por par-
te de la UE. “Las posibilidades de pesca
para la flota atunera europea propuestas
en el documento son realistas y el canon
establecido para acceder a las aguas
de Mauricio es consistente con el valor
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costa

de las capturas”, asegurd el ministro de
Economia del Océano, Premdut Koonjo,
en la presentacion del acuerdo.

Velas para ahorrar combustible

Este mismo afio se probara la uti-
lizacion de velas rigidas para ahorrar
combustible en los barcos de pesca. La
tecnologia ya esta desarrollada, 1o que
faltaba era su prueba en la practica. y
ello sera posible gracias a la aceleradora
de la pesca -de la que forman parte los
grupos Pescapuerta y Mascato y las or-
ganizaciones Orpagu y Opromar- creada
en Vigo, a principios de afio, para dar res-
puestas a los retos que se le presentan al
sector. El proyecto esta realizado por una
firma catalana y serd experimentado en
bugues gallegos de pesca. Este es uno
de los proyectos, pero hay cerca de dos-
cientas propuestas mas esperando turno.

El PE pide ayudas finacieras

Por 428 votos a favor, 64 en contra y
118 abstenciones, el Parlamento Euro-
peo aprobd la creacion de un fondo para
conceder ayuda financiera a la renova-
cion de la flota pesquera en las regiones
ultraperiféricas de la Union Europea, en-
tre las que figura Canarias. Esta resolu-
cion del Parlamento pide a la Comision
Europea que “permita la financiacion de
los buques de pesca tradicional y artesa-
nal de estas regiones, que contribuyen al
desarrollo sostenible local”. Precisaron,
igualmente, que esta renovacion debe
respetar “los limites maximos de capaci-
dad autorizados”, restringirse a la susti-
tucidn de un bugue antiguo por uno nue-
vo y alcanzar el objetivo del rendimiento
maximo sostenible.

Alerta de olas peligrosas

Los percebeiros han acogido la noticia
con esperanza. Unos jovenes informati-
cos tuvieron una idea y una importante
multinacional de coches la apadrind: se
trata de fabricar un traje de percebeiro
con un sistema para alertar de las olas
peligrosas. Los percebeiros de Gangas
colaboraron en su desarrollo, sefialan-
do dénde tendrian que ir colocados los
sensores en la prenda para que no mo-
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atunes rojos

C. VALENCIANA

Sistema para estimar numero y peso de

Investigadores de la Universitat Politecnica de Va-
Iéncia y del Instituto Espanol de Oceanografia han
disehado un sistema automatico de conteo, en el
marco del proyecto Biacop, que disminuiria en un
20% el margen de error en biomasa de los utilizados

actualmente para establecer las cuotas de pesca
implantadas por la ICCAT.

| nuevo sistema com-
bina sistemas de me-
dicion acustica para
el conteo y de vision
estereoscopica para
obtener imagenes 3D de los atu-
nes. Segun los expertos, podria
implantarse en las empresas eu-
ropeas de pesca, mejorando la
gestion de las cuotas de captura
y contribuyendo a garantizar la
sostenibilidad de la especie.

Hasta ahora, el conteo de los
atunes que son transferidos des-
de las jaulas de cerco a las jaulas
de engorde lo realiza una perso-
na con un software basico y de
manera manual, 10 que provoca
unos margenes de error muy al-
tos. Con el nuevo sistema, y en
los trabajos de conteo efectua-
dos en los estudios realizados,
el margen de acierto se situaba
en el 95%, siendo las estimacio-
nes de biomasa aun mas preci-
sas que las que se venian consi-
guiendo hasta ahora.

El proceso de conteo es total-
mente automatico. La idea es
que ahora, segun Gabriela An-
dreu, uno de los investigadores
del proyecto Biacop, que finalizd
a finales de 2016, es que “el sis-
tema sea reconocido y de obliga-
toria aplicacion, y que todos los
paises utilicen los mismos crite-

rios para garantizar la sostenibi-
lidad de esta especie de atun”.

El proyecto fue coordinado por
el director del CO de Murcia y
uno de los maximos responsables
de los trabajos de investigacion
para el cultivo de esta especie,
Fernando de la Gandara, quien
destacd la consolidacion del
trabajo que vienen realizando el
IEO vy la Universidad Politécnica
de Valencia para el desarrollo
de tecnologias marinas. Biacop
también contd con el apoyo téc-
nico y de medios de la empresa
Balfegd vy la Infraestructura para
el Control y Reproduccion del
Atun rojo (ICRA) del IEO. &



Fallecen tres marineros del “Novo
Marcos” en la ria de Pontevedra

GALICIA

Un despiste produjo un violento choque contra una ba-
tea en la ria de Pontevedra, en el poligono de la isla de
Tambo, que produjo en rapido hundimiento del “Novo

Marcos” de Campelo, localidad de la que son naturales
los cinco tripulantes, y en el que murieron tres de ellos.

Un marinero, que nado hasta la playa de Combarro, y
otro que se encaramo a una batea, fueron los unicos

supervivientes.

0CoO mas de un mes
habia transcurrido des-
de el accidente de “El
Fairell”, con dos falle-
cidos, hasta el que se
produjo en la ria de Pontevedra,
en la madrugada del 26 de abril,
tras el hundimiento del “Novo
Marcos”, con base en el puerto
de Portonovo tras chocar contra
una batea sobre las cuatro de la
manfnana. El marinero que logré al-
canzar la costa a nado alert¢ a los
servicios de emergencia a las seis
menos veinte de la manana, pero
nada pudieron hacer. El otro mari-
nero que salvo la vida fue rescata-
do por el pesquero “Churus”, tras
encaramarse en una batea.
Todo apunta a un despiste. El
barco venia de descargar el pes-

R 4

cado en la lonja de Marin, cuando
se produjo el accidente, el peor re-
gistrado en la ria desde el naufra-
gio del “Mar Marin”, en 2014, en
el que fallecieron cinco marineros.

Un hecho, el del “Nuevo Mar-
cos”, que vuelve a plantear el
interrogante sobre los motivos
de la terrible frecuencia con
que se registran este tipo de
accidentes -quizas una mezcla
de exceso de confianza y can-
sancio, como apuntan algunos
expertos-, como los acaecidos
en Barcelona y ahora aqui, en
la ria de Pontevedra. ElI “Novo
Marcos” habia sufrido, con an-
terioridad, otros dos hundimien-
tos en los que no se registraron
desgracias personales, en 2006
y 2007.

lestasen al mariscador en su trabajo. Las
primeras pruebas resultaron satisfacto-
rias, segun el propio presidente de los
percebeiros de Cangas, Fernando Mari-
fo, quien afadio que vestirse este traje
es como dotarse de un sexto sentido. De
momento es un prototipo, falta mucho
por pulir.

Interpol alerta contra el trafico de
personas

La organizacion policial internacional
ha alertado, a sus 190 paises miem-
bros, sobre el incremento de los casos
de trafico de personas para trabajar en la
industria pesquera en el sudeste asiatico.
El aviso es acompafiado de datos sobre
el funcionamiento de estas redes de tra-
fico humano y los consejos para saber
como actuar. Alguno de los indicadores
que pueden hacer saltar las alarmas son
que la tripulacion no posea documentos
de identidad o contratos, que haya me-
nores entre las personas que trabajan
en las cadenas de suministro, o que el
bugue no haya vuelto a puerto durante
un periodo excesivo de tiempo.

Aunque Interpol centra su alerta en
el sudeste asiatico, también se estan
dando casos similares en otras partes
del mundo.

Abandono de barcos en puertos
gallegos

Portos de Galicia estima en alrededor
de un centenar los barcos abandonados
en los 122 puertos de titularidad auto-
némica. La actual Ley establece que las
mercancias o elementos que permanez-
can un afio en las explanadas y depdsitos
se consideran como abandonados por
los duefios, a partir de lo cual se procede
a su venta. Con la nueva ley de puertos,
anunciada por el presidente de la Xunta,
Alberto Nuifiez Feijoo, se reducira a la mi-
tad ese tiempo, por lo que a partir de los
seis meses sin actividad apreciable y sin
haber abandonado las tasas correspon-
dientes, se procedera a su venta.
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Hace 50 anos...

El patron del pesquero “Ines Mari” muerto por una
raiaga de ametralladora disparada desde el patrullero

portugués “Urano”

Huelva.- Con motivo del incidente ocurrido en
aguas portuguesas a bordo del pesquero “Inés
Mari”, en el que resulté muerto el patréon de pesca don
German Pazos Dacosta, al armador de dicho buque, se-
flor Hermosin, y el capelldn del club “Stella Maris”, se-
flor Palacios, marcharon a Setibal para hacerse cargo del
caddver.

El sefior Hermosin ha manifestado que cuando el “Inés
Mari” se dedicaba a las faenas de pesca fue intimidado
por el guardacostas portugués “Urano”, que a unos 50
metros de distancia indic6 a la tripulacion del pesquero
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que se encontraba en aguas jurisdiccionales portugue-
sas, a lo que se le contestd negativamente. Entonces el
patrén, que estaba en el puente, con el patrén de altura y
el contramaestre del barco ordend que éste continuara la
marcha, haciéndolo asi a corta velocidad. Fue entonces
cuando el “Urano” hizo los primeros disparos contra el
“Inés Mari”, que se detuvo, aunque por impulso de las
maquinas recorrié unos metros mas.

Cuando el “Urano” volvié a disparar, se desplomod
German Pazos, con dos heridas, una en el cuello y otra
en el pecho, desangrandose. La tripulacién pidié ayuda
al barco portugués y el “Urano” dispuso de una lancha
de goma, que se acerco al “Inés Mari” y recogio el cuer-
po del patrén muerto, trasladdndolo, junto con un mari-
nero, al hospital de Settibal, a cuyo puerto fue llevado
también el pesquero para tomar declaracion a los trece
tripulantes.

Segtin el portavoz portugués, el pesquero, cuando ad-
virti6 la presencia de la lancha, traté de huir, pero ésta se
le acercd cuando el pesquero se hallaba a cinco millas de
tierra, siendo evidente su propdsito de alcanzar el limite
de las aguas territoriales. El “Urano”, segtin esta misma
fuente, utilizando una sefial de cédigo ordend al pesque-
ro que se detuviese. Como no fuese obedecido repitid
la orden por medio del megédfono, después de que en el
pesquero izaran una bandera espafola. El “Inés Mari”
sigui6 navegando —agrega la agencia portuguesa- al
tiempo que desaparecian el puente, como si se tratase de
una orden, todos los tripulantes, lo que hizo sospechoso
al pesquero. Desde el “Urano” se hicieron disparos al
aire y, luego, algunas rafagas de ametralladora, también
al aire. Por ultimo, como el pesquero prosiguiese en su
fuga, fue alcanzado en la superestructura siendo mortal-
mente herido el patrén.

Desde Huelva han dirigido telegramas de protesta por
lo ocurrido a los ministros de Marina y Asuntos Exte-
riores el grupo de Armadores, Cofradia de Pescadores,
Apostolado del mar y otros organismos. El sepelio cons-
tituy6 una impresionante manifestaciéon de duelo presi-
dida por las autoridades provinciales.



Entrega de La Casa del Pescador al
pueblo de Camarinas

Camarifas.- El dia 24 de mayo

. necesidades tanto sanitarias como
tuvo lugar en este puerto el acto :
de entrega de la Casa del Pescador
a la Cofradia de Pescadores. Esta
casa fue donada por don Ramén | general de, ISM, don Andrés Mo-
Nogueira Oureiro, que la legé en
testamento, como obra social, a la
Mutualidad de Accidentes del Mar
y de Trabajo, en beneficio de los '
pescadores de Camarifias. El edifi-
cio ha sido mejorado por el Institu-
to Social de la Marina -organismo '
al que pertenece la citada entidad-,
el cual lo ha dotado de instalacio-
nes clinicas, oficinas y sala de re-
creo, al objeto de satisfacer las

recreativas y culturales de la po-
blacién pesquera.
Presidié el acto el subdirector

chales Ochando, a quien acompa-
naban el delegado provincial de
Trabajo, director de la Mutualidad
de Accidentes, alcalde de Camari-
fnas, delegado del ISM en La Coru-
fla, patron mayor de la Cofradia de
Pescadores de la localidad y otras
autoridades y representaciones.
Tras la visita a todas las depen-
dencias del edificio, el parroco de
Camarifas procedié a su bendicion.

Produjo la “marea negra”

o

Como es sabido, la mancha de petroleo producida por el accidente
del buque liberiano “Torrey Canyon” ha causado graves perjuicios en
las costas inglesas y francesas y ha amenazado seriamente el litoral
de otras naciones europeas. Afortunadamente para nosotros, Espafia,
segtin declaracion del ministro de Marina, no serd afectada por la que
ha sido llamada “marea negra”. En la fotografia se puede apreciar el
estado en que quedo el petrolero. (Europa Press).

Centro Nacional de
Explotacion de los
Océanos

Paris.- El Consejo de ministros
francés ha aprobado, en la ulti-
ma reunién del gabinete de Geor-
ge Pompidou, la organizacién y el
funcionamiento del nuevo Centro
Nacional de Explotacién de los
Océanos. El nuevo organismo, des-
tinado a coordinar todas las investi-
gaciones oceanogréficas francesas,
reunird en su Seno a unos quinien-
tos investigadores especialistas en
estos temas, mas de cincuenta orga-
nismos, un centenar de laboratorios
y unos cincuenta navios oceanogra-
ficos con los que cuenta en la actua-
lidad Francia.

Este Centro tratard, asimismo,
de unir los intereses de la investi-
gacion y la industria en materia de
navegacion, pesca y explotacion de
los recursos marinos y la polucién
de las aguas.

El comandante Cousteau
dara la vuelta al mundo

A bordo de su dragaminas modi-
ficado “Calipso” ha partido el ex-
plorador submarinista comandante
Jacques Ives Cousteau, para efec-
tuar la primera etapa de su viaje
alrededor del mundo, durante la
cual fotografiard las profundida-
des de los océanos Indico, pacifico
y Atlantico. A bordo del navio, de
400 toneladas, viajan 28 tripulan-
tes ademds de su esposa, la unica
mujer que va en la expedicidn, y su
pero mascota “Zoom”.

El comandante Cousteau declard
que el “Calipso” constituye un ver-
dadero laboratorio flotante y lleva
a bordo los mas perfectos y moder-
nos instrumentos para la explora-
cién submarina.
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Sanidad Maritima

Analitica del reconocimiento medico
de embarque maritimo N

La analitica del RMPE es un )

|
instrumento de inestimable |

ayuda para efectuar una
correcta valoracion laboral del
marino y uno de los pilares,
junto con la exploracion y
pruebas complementarias,

en los reconocimientos de
prevencion laboral. En este
articulo trataremos de ayudarte
a comprender qué parametros
busca el doctor, cuales son
las patologias mas habituales
asi como las recomendaciones
para evitarlas.

a analitica de un reconocimiento médi-

co podemos dividirla en cuatro seccio-

nes: hemograma, bioquimica, urianalisis

y otras pruebas especiales que serviran

para determinar la aptitud para el trabajo
en la mar del solicitante segun figura en el Real
Decreto 1696/2007.

EL HEMOGRAMA

Este apartado engloba el recuento de los gldbulos
de la sangre y sus caracteristicas. Se distinguen de
tres tipos:

La serie roja: integrada fundamentalmente por los
gldbulos rojos, la hemoglobina y el hematocrito. Son
los encargados del trasporte de oxigeno a todas las
células del organismo. El hallazgo patoldgico mas
habitual en el reconocimiento médico es la anemia
ferropénica por falta de hierro donde existe un des-
censo de la serie. En mujeres la causa mas frecuente
son problemas ginecoldgicos y en hombres los pro-
blemas digestivos, siendo un dato de alarma que re-
quiere estudio especializado. Otras anemias, como
la megalobléstica por déficit de B12, son mas raras.
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El aumento de glébulos rojos se denomina policite-
mia y consiste en un proceso proliferativo de la me-
dula (tumoral), excepcional en los reconocimientos.

La serie blanca: integrada fundamentalmente por
los glébulos blancos o leucocitos y sus tipos, que son
nuestras células de defensa. Las elevaciones suelen
ser de tipo reactivo, la mayoria de las veces por in-
fecciones (fundamentaimente respiratorias) o bien
procesos inflamatorios severos como cidticas. Mas
raramente podria elevarse por fendbmenos cancerige-
nos. Si la cifra supera los 30.000 debemos pensar en
procesos tumorales tipo leucemia o algun tipo de lin-
foma. La disminucion de los glébulos blancos puede
deberse a infecciones como el VIH o bien algun tipo
de leucemias. En todo caso si es menor de 3.000 se
recomienda un estudio hematoldgico completo.

Las plaquetas de la coagulacién: son el tercer
tipo de glébulo de la sangre y su ascenso se denomi-
na trombocitosis, trastorno poco frecuente, que en la
mayor parte de los casos es de causa desconocida,
pudiendo favorecer la aparicion de trombosis si sus
valores sobrepasan la cifra de 500-600.000. La dismi-
nucion de estas células, conocida como trombopenia



alcanza relevancia cuando se sitla por debajo de las
100.000, y para algunos autores, cuando son inferio-
res a las 50.000. Cifras por debajo de 10.000 podrian
producir sangrados espontaneos. Sus causas mas fre-
cuentes en los reconocimientos, ademas de la purpura
de causa desconocida, son las hepatitis cronicas o ci-
rrosis y el alcoholismo. Otra causa frecuente es pseu-
dotrombocitopenia o trombopenia falsa por reaccion
al Edta (agente quelante utiizado en el tratamiento de
las muestras). Asi, durante el contaje de plaquetas se
agruman y el contador contabiliza de menos.

LA BIOQUIMICA

En este apartado destacan por su frecuencia las
siguientes determinaciones.

Las dislipemias: se tienen en cuenta los triglicé-
ridos, colesterol total, colesterol HDL (bueno) y el
colesterol LDL (malo), estos trastornos del metabo-
lismo de las grasas suponen una patologia frecuente
en los reconocimientos y con muchas controversias
en cuanto a lo que se consideran valores norma-
les. Los cardidlogos siempre inciden en el colesterol
malo como factor de riesgo a controlar y asi esta-
blecen que por encima de 160 apareceria el riesgo
moderado y por encima de 190 habria que tratar o
bien antes, si el marino padece otras enfermedades
asociadas como la diabetes, y otros fendmenos
vasculares. En cuanto a los triglicéridos aparte del
riesgo cardiaco leve, comentar que cifras superiores
a 700 en marinos que sean bebedores habituales,
aumenta el riesgo de pancreatitis.

El acido urico: La dieta estricta consigue muy
poca disminucion en la cifra del acido urico en san-
gre, por lo que, aungue se recomienda, parece mas
efectivo un control del consumo de alcohol, ya que
éste supone un factor desencadenante de ataques
de gota, artritis 0 cdlicos renales. En especial debe
tenerse cuidado con la cerveza, por su contenido en
guanosing, y el vino blanco.

La glucemia:_El azlcar elevado en sangre es una
alteracion frecuente en los reconocimientos bien sea
como indicativo de prediabetes o de diabetes. En
algunas ocasiones la alteracion de esta analitica se
debe a la realizacion de ayunos previos incorrectos
de menos de 8 horas o bien por haber abusado de
alimentos azucarados los 3 dias antes .Hoy en dia
las alteraciones de la glucemia son una de las cau-
sas mas frecuentes de no aptitud.

Creatinina y urea: Son dos pruebas que miden el
funcionamiento de los rinones. La urea tiene poco
valor porque se altera con alimentos y con la edad.
Es mas fiable la creatinina y, sobre todo, el filtrado
glomerular (FG) que orienta sobre la funcion renal.

m VAR,

El aumento de la creatinina y disminucion del FG se
conoce como insuficiencia renal, la mayor parte de
las veces de curso cronico lento y suele asociarse a
hipertension y edemas.

Transaminasas: La elevacion de GOT; GOT y GGT
debe hacernos sospechar que hay inflamacion del hi-
gado. Las causas mas frecuentes en los trabajadores
del mar son las hepatitis C (afortunadamente en vias
de solucion con farmacos nuevos), la toma de medi-
camentos (antinflamatorios, antibidticos) y cada vez
con mas frecuencia el aumento de peso corporal que
produce higado graso (esteatosis hepatica).

URIANALISIS

En este apartado se indican diferentes patologias
relacionadas con alteraciones en la orina.

Proteinuria: Si las cifras de proteinas en la orina
son altas puede estar relacionado con hipertension
arterial o un problema renal.

Glucosuria: Si se detecta azlcar en la orina suele
ser un dato de mal control diabético. Aunque, ex-
cepcionalmente, puede haber marinos con glucosa
en orina sin diabetes.

Leucocitos: | a presencia de globulos blancos en
orina indican una infeccion o inflamacion urinaria. Si
son muy elevados a veces requieren urocultivos para
confirmar.

Hematies: | a presencia de glébulos rojos en la ori-
na si superan 15-20 H/campo hace recomendable
un seguimiento y si es de 25-50 probablemente re-
querira estudio urologico para descartar enfermeda-
des, aunque lo mas frecuente es que sea por causas
desconocidas.

PRUEBAS ESPECIALES

Segun la historia clinica del marino, el medico po-
dra solicitar otro tipo de pruebas mas complejas
para determinar otras patologias como hemoglobina
glicosilada (diabetes), estudio tiroideo, metabolismo
del hierro (anemias), estudio prostatico (PSA), sero-
logia hepatica entre otras.

RamiRo ViLLocH VAzQuEz
Mébico be SANIDAD MARITIMA. RIBEIRA (A CORUNA)
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Aviacion civil premia a la tripulacion del “Pesca 2”

La tripulacion del helicoptero de salvamento
maritimo “Pesca 2” recibid el premio Polaris,
el maximo galardén que concede la aviacion
civil. Cuatro de los seis tripulantes del helicop-
tero de Guardacostas de Galicia, con base en
Celeiro (Viveiro, acudieron a recoger el premio
concedido por la Federacion Internacional de
Pilotos de Lineas Aéreas, en Montreal, Cana-
da, por su labor en los rescates del pesquero
“Gure Uxua” y del mercante “Modern Express”.
El galardon se otorgo a esta tripulacion tras la
propuesta realizada por el Sindicato Espanol
de Pilotos de Lineas Aéreas (Sepla) al “parti-
cipar en misiones heroicas que contribuyeron
a salvar vidas humanas”, dadas las condicio-
nes meteoroldgicas adversas en ambos casos,
que acontecieron con ocho dias de diferencia.

Espaia se adhiere al Euro-Argo

Euro-Argo, principal
infraestructura cientifi-
ca europea para la ob-
servacion de los océa-
nos, cuenta ya con
la incorporacion de
© Espana como miem-
bro de pleno derecho,
' uniéndose a Alema-
' nia, Finlandia, Francia,
. Grecia, Irlanda, [talia,

Noruega, Paises Ba-
jos, Polonia y Reino Unido. Esta iniciativa es consecuencia
de un convenio de colaboracion entre el Ministerio de Eco-
nomia, Industria y Competitividad, el Instituto Espafol de
Oceanografia y la Infraestructura Cientifico Técnica Singular
Sistema de Observacion Costero y de Prediccion de Islas
Baleares. Gestionaran la participacion espanola que, como
miembro de pleno derecho, aportara 30.000 euros en con-
cepto de cuota anual e instalara un minimo de tres nuevas
boyas perfiladoras al aho durante los proximos cinco anos.

La red Argo, que recientemente cumplio 15 afos de vida
(ver MAR 557, abril 2016), y en la que Espana participa des-
de su creacion, utiliza cerca de 4.000 boyas perfiladoras que
permiten medir, con cobertura mundial y en tiempo real, la
temperatura, salinidad y densidad del agua a una profundidad
de hasta dos kilémetros.
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La cofradia de Conil
cumple 100 aios

Nicolas Fernandez, secretario de
la Cofradia de Pescadores de Conil,
coordinador del acto para celebrar
esta efemérides, destacO que hacia
cien anos justos, mismo dia, hora y
lugar, tenia lugar (ya que se conserva
aun parte del inmueble), el 4 de mayo
de 1917, se creaba la Sociedad Sin-
dical de Obreros Pescadores. Para
conmemorar el aniversario se coloco
una placa dedicada a todos los pes-
cadores de Conil que trabajaron en
estas aguas. Estuvieron presentes el
vicepresidente de la Junta de Anda-
lucia, el patron mayor, la presidenta
de la Diputacion, y el alcalde junto a
otras autoridades.

La conmemoracion, como senald
Nicolas Fernandez, tendra su con-
tinuidad el proximo mes de octu-
bre, cuando la cofradia acogera un
congreso internacional sobre pesca
artesanal. También se destacod la
apuesta de los pescadores de Conil
para crear una reserva marina de in-
terés pesquero.
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