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Centro Nacional de Formacion Maritima de

Cerca de 30.000
alumnos han pasado
por las aulas de este
Centro de Formacion

dependiente del
Instituto Social de la
Marina en sus quince
aios de existencia.

El 75 por ciento de
los participantes en
cursos han
encontrado empleo

Centro de Formacion
Maritima de Bamio
El Salgueiral, s/n.
Vilagarcia de Arousa
(Pontevedra)

Tel.: 986 51 02 55
Fax: 986 50 61 11

También puede encontrar
informacion del Centro en
cualquiera de las Direcciones
Provinciales del ISM



Vidal MATE

osibilidades de pesca y pensio-
nes han constituido dos de los
puntos mas importantes de las
ultimas semanas relacionadas
con la actividad en el sector de la
pesca y las politicas sobre pro-
teccion social.

Los ministros comunitarios de
pesca dieron luz verde a las po-
sibilidades de pesca para 2007
en aguas de los paises miem-
bros con unos resultados que,
una vez mas, han supuesto una
clara division de opiniones. Ma-
los para las organizaciones eco-
logistas que consideran se han
fijado una serie de Total Admisi-
ble de Capturas por encima de
las posibilidades reales de los
caladeros. Por el contrario, los
resultados han sido calificados
como muy positivos por parte de
las organizaciones pesqueras
fundamentalmente por las mejo-
ras en las posibilidades de cap-
turas de especies de alto valor
comercial en aguas comunita-
rias. Para la Administracion es-
pafola, se trata igualmente de
un buen resultado equilibrado

entre la situacion de los calade-
ros y las cuotas asignadas, posi-
cién que es compartida por los
responsables comunitarios para
quienes el objetivo de la politica
pesquera Co-
mun es lograr
un punto inter-
medio entre
capturas y acti-
vidad del sec-
tor, siempre
con el objetivo
de lograr una
progresiva re-
cuperacion de los caladeros.

En el conjunto de los debates,
como hace un afo, la anchoa vol-
vio a ser la estrella y también,
como hace un afo, de la polémi-
ca. Espafa acudia a las negocia-
ciones con la idea de mantener
cerrado el caladero a la pesca
habitual. Probablemente bajo las
presiones francesas a la Comi-
sién, el acuerdo final supone la
apertura del mismo para la activi-
dad de 28 barcos sdlo con fines
cientificos entre los meses de
abril y junio para analizar el com-

De pescay
pensiones

portamiento de los stocks, com-
promiso que no ha sido recibido
favorablemente entre los pesca-
dores afectados.

Buscar equilibro entre pesca
real y posibilida-
des de de pesca
constituye ya un
viejo objetivo en el
marco comunitario
con motivo de es-
tas negociaciones.
El mar no es una
fabrica que puede
ofertar a la carta el
volumen de pesca que pueda de-
mandar en cada momento el
mercado. En la parte negativa se
puede sefialar que los datos so-
bre la situacion de los caladeros
en todo el mundo reflejan un pro-
gresivo deterioro de las posibili-
dades de capturas. Es indispen-
sable un mayor control sobre la
pesca real y sobre todo eliminar
las pesquerias ilegales. Pero, en
la parte positiva, como se ha
puesto de manifiesto en las pro-
pias aguas comunitarias, se pue-
de resaltar también, en un mo-
mento de pesimismo, que, a po-
co que se cuiden los caladeros,
hasta la fecha el mar tiene una
gran capacidad de recuperacion.

El afio se inicié con el pago de
una cantidad extra a los pensio-
nistas para compensar la desvia-
cion del IPC en 2006 sobre las
previsiones iniciales de la Admi-
nistracion. Para 2007, la totalidad
de las pensiones suben en un
porcentaje minimo para mantener
el poder adquisitivo y con subi-
das superiores para las mas ba-
jas. Novedad importante para
2007 es el aumento en la politica
conjunta de prestaciones sociales
donde destaca la ley de Depen-
dencia. ®
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ibros

MANUAL PRACTICO DEL SISTEMA MUNDIAL DE SOCORRO

Y SEGURIDAD MARITIMA

Autor Elias Meana

EL MOTOR DIESEL SIN PROBLEMAS

Autor Don Seddon

a Editorial Noray pu-

blicé recientemente

dos libros que pue-

den resultar de gran

utilidad a los aficio-
nados a la navegacion. El pri-
mero de ellos, “Manual practi-
co del Sistema Mundial de
Socorro y Seguridad Maritima
(SMSSM/GMDSS)”, ayuda a
entender de forma fécil el nue-
vo Sistema de Socorro y Se-
guridad, y que seré de interés
para los que quieran aprender
a utilizar su nueva VHF equi-
pada con “llamada selectiva
digital”, asi como para los que
deseen conocer el funciona-
miento del SMSSM. Un
texto (til, asimismo,
para quienes pretendan
examinarse de los titulos
nauticos o, simplemente,
para mantenerse al dia en
materia de seguridad a
bordo.

Su autor, Elias Meana,
es Oficial Radioeléctrico
de la Marina Mercante (Fa-
cultad Nautica de Barcelo-
na) y profesor del Centro de
Formacién del Colegio de
Oficiales de la Marina Mer-
cante Espafiola (COMME).
En su momento, desde su
cargo en el Servicio Mariti-
mo de Telefénica, contribuyo
directamente a la implanta-

cion de este sistema en Es-
pafa.

“El motor
diesel sin pro-
blemas”, del
que es autor

Don Seddon, tra-
ta de proporcio-
nar un conoci-
miento basico del
funcionamiento de
un motor diesel y de
lo que hay que hacer
para mantenerlo en
buenas condiciones
de funcionamiento, al
tiempo que permitira
detectar y resolver los
problemas y averias que
puedan presentarse. El
contenido de este libro se
basa en el curso de moto-
res diesel impartido por la
Royal Yachting Association,
y resultard de utilidad a los
usuarios de barcos de vela,
cruceros a motor y de em-
barcaciones de aguas inte-
riores.
Tanto este libro, que se
vende al precio de 15,50
euros, como el anterior,
cuyo coste es de 13,50
euros, pueden adqui-
rirse en librerias 0 en
la pagina web de la
propia editorial:
www.noray.es. l
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Cuotas o
comunitarias s ana
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Los ministros comunitarios de Pesca
lograron en su reunion de finales del
pasado ano el acuerdo para la asignacion
de las posibilidades de pesca en 2007. El
resultado final fue calificado como
positivo por los responsables de la
Administracion espanola en esas
negociaciones, asi como por las
principales organizaciones de pesca. Por
su parte, en medios comunitarios, el
compromiso fue calificado igualmente
como bueno en la estrategia comunitaria
de lograr un equilibrio entre los intereses
de los pescadores y armadores

y las posibilidades de captura en cada
uno de los caladeros.
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Isidoro MORA

Entre los aumentos
mas importantes
destacan la merluza,
gallo, cigala y caballa

ara la ministra espafiola de Agricultu-

, ra 'y Pesca, Elena Espinosa, el acuer-

do logrado en Bruselas es positivo

para los pescadores espafoles en

cuanto supone un punto de equilibrio

entre los intereses de los armadores y las posi-

bilidades reales de capturas. Entre otras espe-

cies, Espafa logré un incremento en las captu-

ras de una serie de especies como la merluza

con el 20%, gallo y caballa con el 13%, len-

guado Yy cigala con el 11% o rape con €l6%,

especies de gran interés comercial para el sec-

tor, mientras en otros se cedieron posiciones

en funcion de los datos de los informes cientifi-
COS.

En el caso de la anchoa, sobre el que se ha
centrado la polémica en el Ultimo afio, la minis-
tra valoré la aprobacion de un TAC cero como
un dato positivo, lo que supone mantener la
veda en el Cantabrico. Sin embargo, ese
acuerdo va ligado al desarrollo entre el 15 de
abril y el 15 de junio préximos de una campana
cientifica que supone la actividad de 20 barcos
comerciales espafioles y otro ocho franceses
con la presencia de observadores a bordo para
evaluar los recursos de cara a la adopcion de
otras medidas en el futuro sobre la reapertura
del caladero. La apertura de la pesqueria sola-
mente se decidira en funcion de los datos que
aporten los resultados de esas campanfas. La
medida fue recibida con prudencia en medios
del gobierno vasco y con rechazo entre los ar-
madores hasta ver cuales son las condiciones
en que se desarrollar esos trabajos para ver el
estado de los recursos.

Para el comisario de Pesca, Joe Borg, las
negociaciones de este afio han sido igual de
dificiles de las que se han mantenido en cam-
pafas precedentes. En su opinién, la propues-
ta comunitaria respondia al interés de Bruselas
de lograr un mecanismo que supusiera conci-
liar de la mejor forma posible dos exigencias,
favorecer la recuperacion de los caladeros
donde las poblaciones de peces se hallan ago-
tadas y atender a la vez las demandas de los
pescadores cuyos ingresos dependen del ejer-
cicio continuado de la actividad de la pesca.
Aunque el compromiso ha sido recibido con
criticas desde ambas posiciones, para el comi-
sario se trata de un acuerdo en la linea de lo-
grar una pesca sostenible, cerrando las posibi-
lidades de pesca donde los recursos estan
muy deteriorados y abriendo progresivamente
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Comparacion TAC y cuotas UE
(2006-2007)
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ABADEJO Pollachius pollachius
Vb, VI, XII, XIV Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 6 6 0 0
Unién Europea 450 450 0 0
TAC 450 450 0 0
Vil Diferencia
2006 2007 Tm %
Espana 29 29 0 0
Union Europea 15.300 15.300 0 0
TAC 15.300 15.300 0 0
VIil, a), b), d), e) Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 286 286 0 0
Unién Europea 1.680 1.680 0 0
TAC 1.680 1.680 0 0
Vil ¢) Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafia 236 236 0 0
Unién Europea 262 262 0 0
TAC 262 262 0 0
IX, X, COPACE, 34.4.1 Diferencia la mano alli donde se hg,observa}do una recu-
2006 2007 m % peracion con la aplicacién de diferentes pla-
Espaiia 278 278 0 0 nes.
Unidn Europea 288 288 0 0 Frente al optimismo de politicos y negocia-
TAC 288 288 0 0 Hap iran
dores comunitarios, desde las organizaciones
ecologistas se han criticado duramente las
- t r r los ministr
ATUN BLANCO (Boniito del Norte) Thunnus alalunga cuotas de pesca acordadas por los ministros
comunitarios por estimar que las mismas su-
Atlantic ocean, north of latitude 5°N Diferencia ponen un dafo para las posibilidades de pesca
2006 2007 Tm % de todos los caladeros y muy especialmente
Espafia 24,282 22.969 -1.313 -5.41 por la autorizacién para la pesca cientifica de
Unién Europea 40.820 43.068 2.248 551 la anchoa en el Cantébrico que, en su opinion
TAC 34.500 34.500 0 0 .
puede suponer el agotamiento del caladero.
Atlantic ocean, south of latitude 5°N Diferencia .
2006 2007 Tm % DIFICIL EQUILIBRIO ENTRE LAS PARTES
Espafa 944 944 0 0 L
Unién Europea 1915 1915 0 0 Como sucede ya histéricamente con las ne-
TAC 30.915 30.915 0 0 gociaciones de cada campafia para asignar las
posibilidades de pesca para el préximo afio,
las mismas se celebraron bajo dos posiciones
ATUN COMUN (Cimarrén) Thunnus thynnus duramente enfrentadas. Por un lado se halla-
ban los informes de los cientificos y de las or-
Atlantic ocean, east of longitude 45° W Diferencia ganizaciones ecologistas en defensa de unos
2006 2007* Tm % ; hili
Espafa 5,966 313 3133 50,00 du_rtos a{uste? a I_as FOZIbI:Idadels ge pesca pa:a
Unién Europea 18.301 9.398 -8.903 -48,65 evitar el agotamiento de 10S calaaeros y por la
TAC 32.000 29.500 2500 7.81 otra, las organizaciones de pesca abogando
* Cuota correspondiente al primer trimestre. por-un incremento de cuotas. En meql(.) de G.’\S-
tos dos frentes se hallaban las Administracio-
- nes espafola y comunitaria desde donde se
FLETAN NEGRO Reinhardtius hippoglossoides abogaba por lograr un equilibrio entre mante-
Vi Diferencia ner la actividad en el sector sin recortes trau-
h 1¥y I 1 v . 0
2006 2007 m % mat|co.s.por encima del 15%, y defender la
Espafia 3 6 2 25,00 sostenibilidad de los caladeros.
Unién Europea 1.052 847 -205 -19,49 Con los datos cientificos en la mano, Bruse-
TAC - - - -

las abordaba estas negociaciones bajo la filo-



Para la anchoa se
aprobo un TAC cero,
pero entre el 15 de
abril y 15 de junio un
total de 28 barcos
llevaran a cabo
capturas cientificas
con caracter
experimental

soffa de seguir una politica de sostenibilidad de
los recursos basada en los dictdmenes de los
cientificos, aunque el propio comisario recono-
cia que esos informes eran muy dispares en re-
lacién con un mismo problema de recursos.
Bruselas estaba de acuerdo sobre la necesidad
de seguir poniendo sobre la mesa planes de
recuperacién a medio o a largo plazo ante los
resultados logrados en las campafias prece-
dentes al valorar muy positivamente el resulta-
do de los planes aplicacion desarrollados en
los afios anteriores.

De acuerdo con las informaciones en su po-
der sobre la situacion de los caladeros, las au-
toridades comunitarias propusieron inicialmen-
te un recorte del 25% en las capturas de baca-
lao que, en el caso de las zonas donde existe
una pesca compartida con Noruega, se limita-
ba al 14%. Bruselas sefialaba ademas la nece-
sidad de incrementar los mecanismos para lo-
grar una mayor eficacia en la conservacion de
la especie. Un panorama diferente era el que
presentaba la propia Comision en el caso de la
merluza del norte donde se reconocian los
efectos positivos del plan de recuperacion en
muy pocos afios por lo que se proponia un in-
cremento para este ejercicio del 15%. Una si-
tuacion similar a la de la merluza es la que
afecta a las poblaciones de lenguado en el
Golfo de Vizcaya donde también se han logra-
do resultados positivos con una politica de pla-
nificacion a largo plazo por lo que se proponia
un aumento de los TACs en un 12%. Por el
contrario, para las capturas de merluza y cigala
en la peninsula Ibérica la propuesta comunita-
ria era de un recorte del 10% al superarse muy
ampliamente las capturas autorizadas.

La Administracion espafiola acudié a las ne-
gociaciones de este afio con la mirada puesta
en materia de cuotas en lograr para la merluza
incrementos superiores al 15%, evitar la reduc-
cion planteada por Bruselas para las capturas
de gallo en aguas comunitarias no espafiolas y,
en lo que afecta al caladero nacional, evitar fuer-
tes reducciones en las capturas de rape y mer-

Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

BACALADILLA Micromesistius poutasous
1, 10, 10, 1V, V, VI, VL, Vi a b d e, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 44,533 35.842 -8.691 -19,52
Unién Europea 344.063 276.780 -67.283 -19,56
TAC 2.000.000 1.700.000 -300.000 -15,00
Vlli ¢, IX, X, COPACE 34.1.1 Diferencia

2006 2007 m %
Espafa 46.795 39.776 -7.019 -15,00
Unién Europea 58.494 49.720 -8.774 -15,00
TAC 2.000.000 1.700.000 -300.000 -15,00
BOQUERON Engraulis encrasicolus
Vi Diferencia

2006 2007 Tm %
Esparia 4.500 0 -4.500 -100,00
Unién Europea 5.000 0 -5.000 --100,00
TAC - - - -
1X, X; COPACE 34.1.1 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 3.826 3.826 0 0
Unién Europea 8.000 8.000 0 0
TAC 8.000 8.000 0 0
BROSMIO Brosme brosme
V, VI, VIl Diferencia

2006 2007 m %
Espafa 29 23 -6 -20,69
Unién Europea 604 483 -121 -20,03
TAC - - - -
CABALLA DEL ATLANTICO Scomber scombrus
Vllic, IX, X; COPACE 34.1.1 Diferencia

2006 2006 Tm %
Espafa 21.574 24.405 2.831 13,12
Unién Europea 26.176 29.611 3.435 13,12
TAC 26.176 29.611 3.435 13,12
I, Vb, VI, VII, Vllia, b, d, e, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 20 20 0 0
Unién Europea 225.837 225.837 0 0
TAC 415.824 415.824 0 0
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Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

CIGALA Nephrops norvegicus
Vb, VI Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 36 40 4 11,11
Unién Europea 17.675 19.885 2.210 12,50
TAC 17.675 19.885 2.210 12,50
Vil Diferencia

2006 2007 Tm %
Espania 1.290 1.509 219 16,98
Union Europea 21.498 25.153 3.655 17,00
TAC 21.498 25.153 3.655 17,00
Vil a, b, d, e Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 242 259 17 7,02
Unién Europea 4.030 4.320 290 7,20
TAC 4.030 4.320 290 7,20
Vilc Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 140 126 -14 -10,00
Union Europea 146 131 -15 -10,27
TAC 146 131 -15 -10,27
IX, X, COPACE, 34.1.1 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 122 109 -13 -10,66
Unién Europea 486 437 -49 -10,08
TAC 486 437 -49 -10,08
GALLINETA DEL ATLANTICO Sebastes spp
V, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 1.014 749 -265 -26,13
Unién Europea 9.463 6.992 -2.471 -26,11
TAC 62.416 46.000 -16.416 -26,30
GALLOS Lepidorhobuss spp
Vb, VI, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 327 327 0 0
Union Europea 2.880 2.880 0 0
TAC 2.880 2.880 0 0
Vil Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 5.490 5.490 0 0
Unién Europea 18.300 18.300 0 0
TAC 18.300 18.300 0 0
Vlila, b, d, e Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 1.176 1.176 0 0
Union Europea 2.125 2.125 0 0
TAC 2.125 2.125 0 0
Vllic, IX, X; COPACE 34.1.1 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 1171 1.330 159 13,58
Unién Europea 1.269 1.440 171 13,48
TAC 1.269 1.440 171 13,48
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luza, aumentar las posibilidades de pesca para
caballa y jurel y mantener un TAC cero en las
capturas de la anchoa en el Golfo de Vizcaya.

En lo que se refiere a la regulacion de los ar-
tes fijos como volantas y cercos, las pretensio-
nes de Agricultura se concretaban en evitar que
las medidas de regulacién comunitarias se apli-
caran en aguas espafiolas toda vez que en el
mismo ya existen otras exigencias en materia
de mallas o a la dimension de los aparejos. Es-
pafa se negaba finalmente a que se produjeran
cambios en la estabilidad relativa referidos a al-
gunos stocks como la bacaladilla y rechazaba
la necesidad de que un estado costero aproba-
ra el actual status para el desarrollo de una
campafa experimental cuando en la actualidad
s6lo hace falta una notificacion al mismo.

Dada la importancia de sus niveles de captu-
ras como fundamentalmente del valor de las
mismas, para el sector pesquero espariol era
muy importante el resultado en las posibilida-
des de capturas para especies como la merlu-
za en la zona norte donde Espafia tiene un cu-
po de casi la tercera parte del total de las posi-
bilidades de pesca asignadas. Bruselas consi-
dera que, segun los datos de los informes
cientificos, se ha producido una importante re-
cuperacién de esos caladeros hasta situar los
niveles de biomasa por encima de las 140.000
toneladas, lo que se podria traducir en unos
desembarcos de casi 54.000 toneladas con un
incremento del TAC del 22%. Aunque las posi-
ciones de partida comunitarias sefialaban la
conveniencia de que los TAC no sufrieran au-
mentos ni descensos por encima del 15% para



Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

JURELES Trachurus spp.
Vb, VI, VI, Vlliia, b, d, e, XII, XIV Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 13.396 13.422 26 0,19
Unién Europea 135.257 135.518 261 0,19
TAC 137.000 137.000 0 0
Vill ¢, IX Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 29.587 29.587 0 0
Union Europea 55.000 55.000 0 0
TAC 55.000 55.000 0 0
CEPACE 34.1 bajo soberania/jurisdiccion (Canarias) Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 1.280 1.280 0 0
Unién Europea 1.280 1.280 0 0
TAC 1.280 1.280 0 0
LENGUADO Solea vulgaris
Vilia, b Diferencia
2006 2007 Tm %
Espana 9 10 1 11,11
Unién Europea 4.060 4.540 480 11,82
TAC 4.060 4.540 480 11,82
Vllic, d, e, IX, X, COPACE 34.1.1 Diferencia
2006 2007 Tm %
Espafa 458 458 0 0
Unién Europea 1.216 1.216 0 0
TAC 1.216 1.216 0 0
MARUCA Molva molva
VI, VI, VI 1X, X, XII, XIV Diferencia
2006 2007 Tm %
Espana 4.124 3.300 -824 -20,00
Unién Europea 14.966 11.973 -2.993 -20,00
TAC - - - -
MERLAN Merlangius merlangius
Vil Diferencia
2006 2007 Tm %
Espana 1.440 1.440 0 0
Union Europea 3.600 3.600 0 0
TAC 3.600 3.600 0 0
apoyar una politica de estabilidad, en el caso — :
de la merluza Bruselas no ofrecié fuertes resis- PEZ ESPADA Xiphias gladius
tenCIa,S a las peticiones del SeCt(,)r y de los pai- Oceano Atlantico, al norte de 5°N Diferencia
ses miembros para aprobar un incremento del 2006 2007 Tm %
20% respecto al afio pasado. Eso se tradujo en Espafia 5.565 6.579 1.014 18,22
un TAC para las zonas VI y VIl de 29.541 tone- Unién Europea 6.760 7.818 1.058 15,65
ladas de las que 8.708 corresponden a Espafia TAC 14.000 14.000 0 0
junto a otras 19.701 toneladas en las zonas Oceano Atiantico, al sur de 5°N Diferencia
Vlllabd de las que 6.062 son igualmente para la 2006 2007 m 9%
flota espafiola. Espafia 5.423 5.423 0 0
Con estas cifras se recuperan los niveles de Union Europea 5.780 5.780 0 0
capturas de hace una década cuando se pro- U Veitss VAlELy 29 S0
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Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

MERLUZA EUROPEA Merlangius merlangus
Vb, VI, VII, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 7.257 8.708 1.451 19,99
Unién Europea 24.617 29.541 4.924 20,00
TAC 24.617 29.541 4.924 20,00
Vllla, b, d, e Diferencia

2006 2007 Tm %
Espania 5.052 6.062 1.010 19,99
Unién Europea 16.419 19.701 3.282 19,99
TAC 16.419 19.701 3.282 19,99
Vllic, d, e, IX, X; COPACE 34.1.1 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 4.263 3.922 -341 -8,00
Union Europea 6.661 6.128 -533 -8,00
TAC 6.661 6.128 -533 -8,00
PATUDO Thunnus obesus
Oceano Atlantico Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 24.616 15.963 -8.653 -35,15
Unién Europea 46.508 31.500 -15.008 -32,27
TAC 90.000 90.000 0 0
RAPES Lophiidae
Vb, VI, XII, XIV Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 180 198 18 10,00
Union Europea 4.686 5.155 469 10,01
TAC 4.686 5.155 469 10,01
Vil Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 971 1.031 60 6,18
Unién Europea 26.456 28.080 1.624 6,14
TAC 26.456 28.080 1.624 6,14
Villa, b, d, e Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 1.137 1.206 69 6,07
Union Europea 7.462 7.920 458 6,14
TAC 7.462 7.920 458 6,14
Vllic, IX, X; COPACE 34.1.13 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 1.629 1.629 0 0
Unién Europea 1.955 1.955 0 0
TAC 1.955 1.955 0 0
SOLLA EUROPEA Pleuronectes platessa
VI, VIIL, IX, X, 34.1.1 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 75 75 0 0
Union Europea 448 448 0 0
TAC 448 448 0 0

[Mar| [} [ Enero 2007

dujo una crisis que obligé al desarrollo de los
planes de recuperacion. Superada esa crisis,
Bruselas ha insistido igualmente en la necesi-
dad de contar en el futuro con un plan de ges-
tion a largo plazo al igual que se esta aplicando
en otras especies para evitar que se repitan los
problemas del pasado.

En lo que afecta a las aguas comunitarias,
desde la Administracién espafiola se valoran
igualmente como muy positivos los resultados
logrados en otras especies como el rape don-
de en la zona VI se ha conseguido un incre-
mento del 10% y del 6% en las zonas VIl y
Vlllabd. En el caso de las pesquerias de gallo,
frente a una propuesta inicial comunitaria de
recortar las posibilidades de pesca en un 15%,
el acuerdo contempla el mantenimiento de los
niveles de capturas de 2006. Finalmente, en lo
que respecta las aguas comunitarias destaca el
incremento en las cuotas de captura para la ci-
gala en un 11% en la zona VI, del 17% en la
zona Vll'y del 7% en la zona Vlilabd



Fuertes recortes en las
posibilidades de
capturas de otras
especies como el
bacalao

En la pesqueria del atin rojo se establecid
un TAC provisional de 9.397 toneladas de las
que 3.133 corresponden a Espafia, aunque la
distribucion definitiva se aprobara en la proxi-
ma reunién del ICCAT a finales del mes de ene-
ro en Japon.

Frente a esos resultados en aguas comunita-
rias recibidos calurosamente por organizacio-
nes pesqueras como la Cooperativa de Arma-
dores de Vigo para cuyos responsables la Ad-
ministracion espafiola desarrollé unas buenas
negociaciones buscando el equilibrio entre to-
dos los intereses del sectores en su conjunto,
los resultados han tenido otro cariz en lo que
afecta a las aguas del caladero nacional, asi
como para Portugal donde hay en marcha va-
rios planes para la recuperacion de algunas
pesqueria como la cigala y la merluza. Para es-
tas zonas y especies, la propuesta contempla-
ba una reduccion del esfuerzo pesquero en un
10%, lo que suponia ya el tercer afio consecu-
tivo, para los barcos que capturen mas de cin-
co toneladas de merluza y 2,5 toneladas de ci-
gala junto a una reduccién en el TAC de merlu-
za del 10%, del 15% en el rape y del 10% en el
de la cigala en las zonas VIIl y IX. Como resul-
tado de las negociaciones, las capturas de ra-
pe se mantienen como en el plan del pasado
afio, las capturas de merluza se reduciran un
8% v se aplicara una reduccion del 10% para
las capturas de cigalas.

ANCHOAS DE LA DISCORDIA

Tras lo sucedido en 2006, cuando se eliminé
la veda en contra de las posiciones de los pes-
cadores espafioles por la presién de los arma-
dores franceses y a media campafa se hubo
de proceder al cierre del caladero por falta de
capturas, este afio la anchoa centraba uno de
los ejes de los debates en las negociaciones
sobre TACs y cuotas. Como punto de partida
Espafia acudia a Bruselas con la pretension de
mantener el cierre del caladero en funcion de
los informes de los cientificos y de acuerdo
con las peticiones planteadas por el conjunto
del sector afectado. Ante esta situacion, Espa-
fia planted un stock cero hasta no disponer de
nuevos datos la proxima primavera para anali-
zar la situacion del caladero y ver las perspecti-
vas para la proxima campafa. En medios del
sector se temia sin embargo que los franceses

Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

FLETAN NEGRO Reinhardtius hippoglossoides
NAFO area 3LMNO Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 5.072 4.387 -685 -13,51
Unién Europea 8.038 6.951 -1.087 -13,52
TAC 13.079 11.856 -1.223 -9,35
GALLINETAS DEL ATLANTICO Sebastes spp.
NAFO area 3M Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 233 233 0 0
Unién Europea 7.813 7.813 0 0
TAC 5.000 5.000 0 0
NAFO érea 30 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 1.771 1.771 1.589 0
Unién Europea 7.000 7.000 7.000 0
TAC 20.000 20.000 20.000 0
CAMARON NORDICO Pandalus borealis
NAFO area 3M Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafia 257 dias 257 dias - -
Unién Europea 3.293 dias 3.293 dias = =
TAC - - - -
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Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)

RAYAS Rajidae
NAFO area 3LNO Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 6.561 6.561 0 0
Unién Europea 8.500 8.500 0 0
TAC 13.500 13.500 0 0
LOCHA BLANCA Urophycis tenuis
NAFO area 3NO Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 2.165 2.165 0 0
Unién Europea 5.000 5.000 0 0
TAC 8.500 8.500 0 0
BACALAO DEL ATLANTICO Gadus morhua
Zona de Noruega (al norte del 62° N) I, I, a, b Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 2.550 2.288 -262 -10,27
Union Europea 18.920 16.974 -1.946 -10,29
TAC 457.000 410.000 -47.000 -10,28
GALLINETA DEL ATLANTICO Sebastes spp.
Zona de Noruega (al norte del 62° N) I, I, a, b Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 95 95 0 0
Unién Europea 1.500 1.500 0 0
TAC - - - -
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Agricultura y las
organizaciones de la
pesca satisfechas de
los resultados logrados
en Bruselas

pudieran imponer al menos parte de sus plan-
teamientos favorables a la apertura del calade-
ro, aunque fuera con una cuota baja.

Consecuencia de las negociaciones, el
acuerdo final supone el mantenimiento del cie-
rre de caladero con un TAC cero. Sin embargo
Bruselas dio luz verde para que entre el 15 de
abril y el 15 de junio se puedan llevar a cabo
campanas cientificas con barcos comerciales
con observadores de bordo de los mismos pa-
ra lograr informacion sobre el estado de los re-
cursos bajo la supervision del Comité Cientifico
y Técnico de Pesca de la UE. El tope de esas
capturas con fines cientificos no podra superar
el 10% del esfuerzo que se desarrollaria si se
encontrara abierto el caladero en condiciones
normales. En estas acciones podran participar
solamente ocho franceses y 20 espafioles y los
mismos deberan informar quincenalmente a la
Comision sobre los resultados obtenidos. Bru-
selas contempla que la apertura de la pesque-
ria a la actividad normal solamente se hara
cuando se conozcan los resultados de estas
campafas experimentales de primavera.

En medios politicos y profesionales de las
zonas afectadas por este acuerdo, el mismo ha
sido recibido con prudencia y escepticismo.
Desde las cofradias de Guipuzcoa, su presi-
dente Jaime Tejedor sefialaba que para cono-
cer el estado de los recursos no hacian falta
este tipo de campafas ya que es sobradamen-
te sabida la mala situacién del caladero. En su
opinién, lo de la campafa experimental es so-
lamente una justificacién impuesta por Francia,
con quien hay que llevarse bien a efectos de
intercambios en las posibilidades para las cap-
turas de otras especies y duda de que los fran-
ceses se vayan a contentar con este tipo de
pesqueria cientifica. Desde el gobierno vasco,
el consejero de Pesca, Gonzalo Sdenz de Sa-
maniego sefiala la necesidad de exigir el maxi-
mo de controles para que la pesca experimen-
tal sea solamente eso.

DE ARTES Y COMERCIO

Junto a la aprobacién de TACs y distribucion
de cuotas, los ministros comunitarios de pesca
también debatieron cuestiones técnicas y de
politica para el sector.

Entre las medidas técnicas, Bruselas propo-




nia nuevas medidas para regular la utilizacion
de artes fijos de fondo como rascos y volantas
en todas las aguas comunitarias. En el caso de
las mallas con una luz de 100mm, 25metros de
largo y un calado de 24 horas mientras en los
rascos, las medidas contemplaban una profun-
didad de 800 metros, mallas de 250 mm, 100
kilémetros de longitud y tiempos de calado no
superiores a las 72 horas.

Este conjunto de medidas, con algunas mo-
dificaciones, fueron finalmente aprobadas, pe-
ro para su aplicacion solamente en las zonas
oeste de Escocia y de Irlanda. Para la Adminis-
tracion espafiola no tenia ninglin sentido apli-
car en aguas nacionales este tipo de medidas
cuando en la actualidad ya existen tipos de
medidas més exigentes.

Finalmente también se abordd el problema
del los controles sobre los desembarcos de
pescado procedente de terceros paises. La
propuesta inicial de la Comision era aplicar es-
te tipo de medidas de control a todas las im-
portaciones de pescado congelado proceden-
tes de todos los paises, finalmente al menos en
una primera fase, los controles afectaran sola-
mente a una parte de los paises de la NEAFC y
su entrada en vigor seria para el proximo mes
de junio. El objetivo final es que esos controles
afecten a todas las importaciones de pescado
congelado procedentes de terceros paises
cualquiera que sea el barco. Para el desarrollo
de esos controles, se asignaran puertos de en-
trada y habra igualmente un seguimiento de las
capturas con el control de al menos el 15% de
los barcos.

Con esta medida, los objetivos de la Comi-
sion se sitlan en dos niveles. Por un lado atajar
cuestiones de fiscalidad y competencias ilega-
les de precios en un mismo mercado. Por otra
parte, tratara de atajar una parte de pesquerias
ilegales para que no se pueda vender lo que no
se haya capturado de acuerdo con laley. B

VipaL MATE

Comparacion TAC y cuotas UE (2006-2007)
SVALBARD

BACALAO DEL ATLANTICO Gadus morhua
1,11 Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 7.814 7.006 -808 -10,34
Unién Europea 17.229 15.457 -1.772 -10,28
TAC 457.000 410.000 -47.000 -10,28
ARENQUE Clupea harengus
I, 11b Diferencia

2006 2007 Tm %
Espana 70 79 9 12,86
Unién Europea 62.000 70.000 8.000 12,90
TAC - - - -
GROENLANDIA
CANGREJO DE LAS NIEVES Chionoecetes spp.
NAFO 0,1 (aguas de Groenlandia) Diferencia

2006 2007 Tm %
Espafa 875 437 -438 -50,06
Unién Europea 1.000 500 -500 -50,00
TAC - - - -
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Polémico acuerdo sobre la anchoa

No hay dos sin tres, dice el dicho, y los ministros de Pesca
de la Union Europea parece que quieren refrendar este
aserto. Y es que, a pesar de los informes existentes,
resultado de las campanas de cientificos espanoles y
franceses y de los elaborados por el Consejo Internacional
para la Exploracion del Mar (ICES), organismo que asesora
a la Union Europea, se ha vuelto a dejar via libre a la pesca
de la anchoa. Si bien es cierto que se establece un TAC “0”
para esta especie, se ha buscado un subterfugio a través
de la “pesca cientifica” para permitir la continuacion de la
pesqueria y su comercializacion. Esperemos que a
mediados del proximo ano no estemos ante el tercer cierre
consecutivo de este caladero.
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ada arredro a los politicos euro-
peos. Ni los informes cientificos,
ni la reciente experiencia de dos
cierres consecutivos de la pes-
queria de la anchoa en el golfo de
Vizcaya, ni siquiera el, al menos, no contra-
decir lo que se habia sefialado o acordado
anteriormente por los propios politicos euro-
peos... Y es que en el Consejo de ministros
de Pesca de 2005, cuando se acordd reabrir
el caladero tras el primer cierre, se dijo que
si la biomasa del stock bajaba de las 28.000
toneladas ello implicaria la suspension inme-
diata de las actividades pesqueras.

A dia de hoy, y con los resultados de las
Ultimas campafias efectuadas a finales del
pasado afio por cientificos de Azti, IEO e
Ifremer, la biomasa de anchoa se estima en
unas 18.640 toneladas, muy por debajo del
limite biolégico de seguridad establecido en
21.000 toneladas.

Con estos datos en la mano, no habia ar-



gumentos para reabrir el caladero. Sin em-
bargo, los representantes franceses dejaron
muy claro que no consentirian el cierre de
esta pesqueria (“Yo defiendo los intereses
de los pescadores, no los de la anchoa”, se-
fiald el ministro de Pesca francés Dominique
Bussereau) y que estaban dispuestos a im-
pedir cualquier otro acuerdo sobre cuotas.
Al final, se encontro el subterfugio de “cam-
pafia experimental” (similar excusa utilizan
los japoneses para proseguir con la caza de
ballenas) bajo el que podran faenar 28 bar-
cos (20 espafioles y 8 franceses) entre el 15
de abril y el 15 de junio para “evaluar el es-
tado del caladero”. Sin embargo, ningun
cientifico (mas bien al contrario, segun ha
podido constatar esta revista) ha avalado la
necesidad de dicha “camparia” para evaluar
la situacion de la anchoa, dada la informa-
cion de la que se dispone.

Y menos comprensible aun resulta el que
se autorice la comercializacion de esas cap-
turas. Unas capturas, por otra parte, sobre
las que aun no se ha explicado qué limite
tendran, ya que el Unico compromiso adop-
tado es que lleven un observador cientifico a
bordo y de informar quincenalmente a Bruse-
las de los resultados de dicho experimento.

Isidoro MORA

RECELOS DEL SECTOR PESQUERO

Los acuerdos al que llegaron los ministros
de Pesca, y teniendo en cuenta los prece-
dentes y situacion de esta pesqueria en el
golfo de Vizcaya, han despertado fuertes re-
celos en el sector pesquero espafol, tanto
por sus dudas sobre la eficacia de esta me-
dida, como por el alto ndme-
ro de barcos que
pescaran en el cala-
dero. Xan Lopez, de la
Federacién Gallega de
Cofradias sefialé que
“es una apertura encu-
bierta”. Ifaki Zabaleta,
presidente de la Federa-
cién de Cofradias de Viz-
caya, puso el acento en
que “se ha vuelto a repetir el
mismo error que en 2006
cuando, por las presiones de
Francia, se reabri6 el caladero
en contra de la opinién de los cientificos”, al
tiempo que destacd que “en mi opinion, se
trata de un acuerdo politico que no se sus-
tenta en ninguna base cientifica”.

Practicamente todo el sector pesquero
afectado se ha expresado en esa linea: Des-
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“E] incremento
o0 mantenimiento
de los cupos
satisface
cuando se
consiguen, pero
siempre queda
la duda de si lo
soportaran las
especies”
(Alberto
Vizcaino,
director general
de Pesca de
Asturias)

de la Cofradia de Pescadores de Cantabria,
en la que se apuesta por el cierre del cala-
dero; pasando por la Cofradia de bajura de
Guiplzcoa, que resalta su desacuerdo con
la “campafia experimental”; y terminando
por la de Asturias, cuyo presidente, Dimas
Garcia, afirmé que “es una tomadura de pe-
l0”, ya que asegura que los informes cientifi-
cos son lo suficientemente extensos y con-
cluyentes como para pensar que la autoriza-
cién de pesca cientifica no tiene objetivos
oceanograficos sino comerciales.

Argumentos o acusaciones similares han
formulado los responsables de las principa-
les organizaciones ecologistas. Desde
Greenpeace se critica el “eufemismo de
‘capturas cientificas’, al tiempo que se in-
siste en que no es necesario que salgan a
faenar 28 barcos para tener conocimiento
de la evolucién real del caladero.
WWF/Adena resalta que las “decisiones del
Consejo de Pesca ponen en entredicho el
que resulte sostenible la gestidn pesquera
de la UE”. Oceana incide en el poco interés
que se demuestra desde las instituciones
europeas por la conservacion de los stock y
de los consejos cientificos, recalcando que
las cuotas de merluza, gallo, rape, cigala,
lenguado comun y blanco exceden las reco-
mendadas por el ICES.

La idea de que, en definitiva, el Consejo
de ministros de Pesca termind siendo un
mercadeo de cuotas sin tener en cuenta la
situacion de los distintos stock, sino intere-
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ses politicos y econdmicos, quedd reflejada
en la opinion del director general de Pesca
de Asturias, Alberto Vizcaino, quien, tras feli-
citar por la habilidad negociadora a la dele-
gacion espafiola, sefiald, no obstante, que
“el incremento o mantenimiento de los cu-
pos satisface cuando se consiguen, pero
siempre queda la duda de si lo soportaran
las especies”.

CAPTURAS FRANCESAS DE ANCHOA

Con el actual acuerdo sobre la anchoa
(sobre el que la ministra Elena Espinosa ex-
plicara los pormenores del mismo a prime-
ros de febrero ante la Comisién correspon-
diente del Congreso de los Diputados, tras
la peticion formulada por el PNV), algunos
sectores de pescadores espafioles han de-
nunciado que los franceses, incluso, podrian
obtener mas capturas que si se hubiese es-
tablecido el total admisible de capturas
(TAC) del pasado afio de 5.000 toneladas.

Para empezar, el sistema de pesca fran-
cés resulta mas agresivo (menos respetuoso
con el medio e incapaz de discriminar entre
ejemplares adultos o alevines) para el recur-
S0, mientras que las artes de cerco de las
flotas del Cantabrico permiten el desarrollo
sostenible del recurso, segun datos del
ICES.

Francia tiene derecho al 10% del TAC de
anchoa en el golfo de Vizcaya. Sin embargo,
y segun denuncian las cofradias del Canta-
brico, a partir de informes elaborados por el




ICES, se puede afirmar que los pescadores
galos han capturado en esas aguas mas de
la mitad de todo el boquerdn que se extrae
de ellas desde hace 15 afios (incluso tenien-
do en cuenta el pacto de Arcachon por el
que Espafia cede a Francia 9.000 toneladas
de la cuota de anchoa a cambio de 2.500
toneladas de merluza). Segun las cifras ma-
nejadas, los 80 arrastreros galos han pesca-
do mas anchoa que los 200 barcos espario-
les. De esta manera, y segun se recoge en
La Voz de Galicia, “la explotacioén a la que
este pais somete a la pesqueria es muy su-
perior a la permitida y probable causa de la
situacién de colapso bioldgico en que se en-
cuentra”.

Ademas, los datos del ICES demuestran
que Francia ha superado en seis ocasiones,
durante los Ultimos diez afios, la cuota que
tenia asignada (incluida esas 9.000 tonela-
das de Arcachon y las que en varios afios in-
tercambid con Portugal).

Estos datos pueden aclarar algo el profun-
do interés del gobierno francés en este re-
curso y la presion ejercida. Los pescadores
espafioles hacen hincapié, ademas, en que
en el actual acuerdo de “campafa experi-
mental”, Francia contara con 8 barcos, por
20 de Espanfia, lo que en porcentaje (sin te-
ner en cuenta el volumen de capturas de un
sistema de pesca u otro) roza el 30%, cuan-
do la cuota del pais galo es del 10%.

CRUCE DE INTERESES

Es de suponer que todos estos datos
sean aclarados en la intervencién de la mi-
nistra de Agricultura, Pesca y Alimentacion
en su comparecencia ante la comision parla-
mentaria, como se sefialé anteriormente, asi
como de los acuerdos a los que se llegd en
la negociacidn, que recibié el respaldo de la
Cooperativa de Armadores de Vigo y de
Feope, entre otros, al aumentarse en un
20% las capturas de merluza pactadas con
Francia a costa de la anchoa.

Cada uno, como es légico, defiende su
sector, sin tener en cuenta la gestion de los
distintos caladeros, que es de lo que se de-
berian ocupar los ministros de Pesca euro-
peos. Esta situacion vino a ser recogida de
manera implicita por las declaraciones de la
consejera de Pesca de Galicia, Carmen Ga-
llego, al afirmar que a su juicio se trata “de
uno de los mejores resultados” de los ulti-
mos Consejos de ministros de Pesca, por-
que garantiza una estabilidad para el sector

en 2007 en especies que son de “mucho in-
terés para Galicia”, reconociendo que la an-
choa no formaba parte de estas especies de
interés.

Jaime Tejedor, presidente de la Federacién
de Cofradias de Guipuzcoa, abundando en
este tipo de afirmaciones, sefialé que “aqui
no se habla de la anchoa, los intereses poli-
ticos estan por encima de todo”.

La polémica la concité la decisidn sobre
la anchoa pero, como también se ha sefia-
lado, algunas de las decisiones sobre otras
especies recibieron criticas por las altas
cuotas establecidas. Es el caso de la merlu-
za, que aunque algo recuperado su stock,
las cuotas exceden a las recomendaciones
del ICES; o de la mielga, una de las espe-
cies de tiburon mas amenazadas. También
es el caso de la cigala, para la que cientifi-
cos y ecologistas habian pedido que se de-
jara de pescar durante un afio en el Canta-
brico y en Portugal.

La revista cientifica “Science” augura que
de seguirse por el actual camino, hacia mi-

La ministra
Elena Espinosa
explicara ante la
Comision
parlamentaria
correspondiente
los pormenores
del acuerdo
sobre la anchoa,
a peticion del
PNV, debido a
las dudas
existentes sobre
el alcance del
mismo
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tad de siglo se habra agotado totaimente la
pesca. De hecho, el 30% de las especies
que se pescaban en 1950 ya se han colap-
sado. Y las cuotas que acaba de poner la
UE son incluso superiores a las de los afios
90, a pesar del evidente deterioro de los ca-
laderos, segun Oceana. M

RAUL GUTIERREZ
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Ocho millones y medio de
pensionistas percibieron en
el pasado mes de enero una
paga unica para compensar

el desvio de Ia inflacion

prevista para el ano 2006.

De esta manera se mantiene
el poder adquisitivo,

la cesta de la compra.
Concretamente la desviacion
que experimentaron los
precios el pasado ano fue de
un 0,6 por ciento por encima
del 2 por ciento inicialmente
previsto.

M

HJ

Las pensiones
minimas de
jubilacion han
subido un 25 por
ciento en tres
anos
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e esta manera el importe de esa
paga para una pension media de
jubilacién ha sido de 60 euros.
Para ello el ministerio de Trabajo y
Asuntos Sociales ha destinado
429,7 millones de euros. De esta cantidad,
416,7 millones corresponden a la paga Unica
de las pensiones contributivas; 9,3 millones
para pensiones no contributivas y 3,6 millo-
nes para las prestaciones por hijo a cargo
minusvalido mayor de 18 afios. Sin embargo
el dinero destinado a compensar a los pen-
sionistas, al consolidar el 0,6 por ciento para




su pension en el 2007, asciende a 863,70
millones de euros.

Asi pues los pensionistas dispusieron en
sus cuentas el importe de la paga Unica que
les correspondiera, que se realizd de mane-
ra independiente y con anterioridad al abo-
no ordinario de la pensién mensual del pa-
sado mes de enero que también quedd ac-
tualizada.

SUBEN MAS LAS MiNIMAS

Con caracter general las pensiones subi-
ran este afio un 2,6 por ciento, (un 2 por
ciento de revalorizacion igual a la inflacion
prevista para este afio y un 0,6 por ciento al
consolidar la desviacion de la inflacion en el
afio 2006).

Pero no todas las pensiones van a subir lo
mismo. Las mas bajas, subiran mas. Exacta-
mente entre un 3 y un 4,5 por ciento mas
que las normales. Asi, las pensiones mini-
mas cuentan con incrementos que van des-
de el 5,6 por ciento al 7,1 por ciento. Con-
cretamente aumentaran un 7,13 por ciento
las de jubilacion con conyuge a cargo; las
de incapacidad permanente y jubilacion pro-
cedente de gran invalidez, absoluta, total y
parcial de accidentes de trabajo y la gran in-
validez total cualificada de 60-64 afios.

Las viudas discapacitadas y con cargas
familiares menores de 65 afios veran incre-
mentada su pensién un 13,35 por ciento es-
te afio.

Las pensiones minimas sin cényuge a car-
go subiran un 5,62 por ciento, y las no con-
tributivas y las del SOVI (Seguro Obligatorio
de Vejez e Invalidez, a extinguir, un 3,61 por
ciento. Las pensiones no contributivas que-
dan fijadas en 4.374,02 euros anuales.

LOS TRES ULTIMOS ANOS

Uno de los compromisos del Gobierno era
que las pensiones minimas crecieran por en-
cima de la inflacion y, ademas, que al final
de la legislatura alcanzaran un incremento
del 26 por ciento. Y es una promesa que ya
se estd cumpliendo ya que las minimas con-
tributivas de la Seguridad Social han subido
entre un 19,78 por ciento y un 24,99 por
ciento en los tres ultimos afios. Y, en algu-
nos casos, como el de los perceptores de
pensiones minimas de jubilacion con cényu-

Gasto en prestaciones econémicas contributivas

EVOLUCION PRESUPUESTARIA EN LA

LEGISLATURA

Millones de euros

A\ 1259%
73.741,80 W= Ejercicio 2003
TS Ejercicio 2006
60.151,39
A\ 30.90% A\ 3650% A 15.64%
A A A
rf hilld N r N
i 2.676,65 .-_3_""'“ 1.080,91  1.47546 | 28926 334,51
Pensiones Incapacidad Maternidad y Riesgo Otras Prestaciones
Contributivas Temporal durante el Embarazo Contributivas
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Gasto en prestaciones econdmicas contributivas

EJERCICIO 2005/EJERCICIO 2006

% DE VARIACION

Incapacidad
Temporal

Riesgo Prestaciones Prestaciones
durante el Contributivas Contributivas

EVOLUCION DE LAS

TASAS DE INCREMENTO

INTERANUAL DE PRESTACIONES
CONTRIBUTIVAS

14,58

2003 2004 2005 2006
@ 5 Maternidad y Riesgo e o Pensiones Incapacidad
Durante el Embarazo Contributivas ~ Temporal

Con caracter
general, las
pensiones
suben un 2,6
por ciento

ge a cargo, practicamente se alcanzara en
2007 la subida prevista para toda la legisla-
tura.

La Seguridad Social ha combinado en los
tres afios de la presente legislatura una poli-
tica de gasto que ha primado el incremento
de las prestaciones mientras ha mantenido
la austeridad en el gasto corriente.

El gasto en prestaciones ha aumentado un
23 por ciento al pasar de 67.240 millones de
euros en 2003 a 82.588 millones en 2006,
segUn el cierre provisional del gasto 2006 de
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las entidades gestoras y de los servicios co-
munes de la Seguridad Social.

PRESUPUESTO SEGURIDAD SOCIAL

El presupuesto de la Seguridad Social pa-
ra este afio asciende a 107.638 millones de
euros (incluidos los 863 millones destinados
a las pensiones por la desviacién de la infla-
cion), lo que supone un incremento superior
al 9 por ciento respecto al afio pasado. Del
total del presupuesto mas del 87 por ciento
va destinado a pensiones (el 85,2 por ciento
a las contributivas vy, el 2,1 por ciento res-
tante a las no contributivas). El 7,8 por cien-
to va destinado a la incapacidad temporal
(IT); el 3,4 por ciento para maternidad y
prestaciones familiares vy, el resto, a la ges-
tién de las prestaciones economicas y otros
gastos.

En la presentacién de los presupuestos
para este afio, el ministro de Trabajo y Asun-
tos Sociales afirmo que “la Seguridad Social
vive un buen momento y tiene garantizado
su futuro”.

También afirmé que “todas las previsiones
son positivas y el comportamiento de nues-
tro sistema, en los tres Ultimos afos, asi lo
pone de manifiesto. El afio 2007, también
sera positivo 1o que nos permitira aumentar
el gasto social, mejorar la proteccién social
de los espafioles y, al mismo tiempo, seguir
incrementando de forma importante el supe-



REGIMEN ESPECIAL DEL MAR
EVOLUCION DEL NUMERO DE PENSIONES

Incapacidad
permanente

22.128
11.030
10.682
10.429
10.227
10.059
9.915
9.813
9.859
9.651
9.677

ravit. De esta manera el Fondo de Reserva
seguira creciendo, al mismo tiempo que se-
guiremos desarrollando la mayor subida de
pensiones minimas de todo nuestros perio-
do democratico”.

LAS PENSIONES DEL MAR

El nimero de pensiones, a diciembre de
2006, del Régimen Especial del Mar, se ele-
va a 132.227, de las que 70.894 son de jubi-
lacion; 45.625 de viudedad; 9.677 de inca-
pacidad permanente; 5.144 de orfandad y
887 a favor de familiares.

El nimero total de pensiones en el afio
2006 se ha incrementado respecto al afio

Jubilacion

Orfandad
familiares

Viudedad

4.736
4.743
5.100
5.521
5.679
5.487
5,776
5.604
5.393
5.294
5.144

2005 en el que habia 131.753 pensiones.

El Unico afio que refleja un descenso del
ndmero de pensiones respecto al ejercicio
anterior fue el 2004 en que el nimero des-
cendi6 un 0,05 por ciento respecto al afio
2003.

A Corufia es la capital con mayor nimero
de pensiones del Régimen Especial del Mar,
con 18.095, seguida muy de cerca por Vigo
con 17.894 pensiones. En tercer lugar se si-
tUa Vilagarcia de Arousa con 12.266.

SALARIO MiNIMO

El objetivo de que la cuantia del Salario
Minimo Interprofesional (SMI) alcance los

Favor de

126.040
127.058
128.229
129.308
130.277
130.746
131.393
131.493
131.410
131.753
132.227

Las minimas
aumentan entre
un 5,6 yun 7,1
por ciento

Trabajo ha
destinado mas
de 863 millones
de euros para
mantener el
poder
adquisitivo de
los pensionistas

Enero 2007 | [EE]] [Mar]




PENSIONES MINIMAS 2007

Numero y cuantias de las pensiones minimas e importe de la paga unica
TOTAL NACIONAL

N° Pensiones IMPORTE IMPORTE 2007 | Subida 2007 (%) Incremento 2004/2007
Minimas a ACTUAL EN 2006 euros mes - con desviacion | Importe paga (1 de enero)
Diciembre de 2006 euros mes Con IPC Previsto de inflacién Unica
(2 %) En euros En %
JUBILACION 991.312
% Sobre total pensiones de jubilacion (20,49%)
Titular con 65 0 mas afios
Con cényuge a cargo 228.471 565,74 € 606,06 € 7,13% 46,62 € 121,17 € 24,99%
Sin conyuge a cargo 703.759 466,98 € 49322 € 5,62% 38,50 € 81,46 € 19,79%
Titular menor de 65
Con conyuge a cargo 12.936 528,72 € 566,41 € 7,13% 43,68 € 11325 € 24,99%
Sin conyuge a cargo 46.146 43512 € 459,57 € 5,62% 3584 € 7591 € 19,79%
INCAPACIDAD PERMANENTE Y
JUBILACION PROCEDENTE DE 357.206
% Sobre total pensiones de incapacidad (40,68%)
Gran invalidez
Con conyuge a cargo 1.879 848,61 € 909,09 € 7,13% 70,00 € 181,75€ 24,99%
Sin cényuge a cargo 3.395 700,47 € 739,83 € 6,62% 57,82 € 122,13 € 19,79%
Absoluta, total y parcial de AT
Con cényuge a cargo 68.523 565,74 € 606,06 € 7,13% 46,62 € 121,17 € 24,99%
Sin conyuge a cargo 258.161 466,98 € 49322 € 5,62% 38,50 € 81,46 € 19,79%
Total cualificada 60-64 afios
Con cényuge a cargo 5.746 528,72 € 566,41 € 7,13% 43,68 €
Sin conyuge a cargo 19.502 43512 € 459,57 € 5,62% 3584 €
VIUDEDAD 731.383
Sobre total pensiones de viudedad (33,06%)
Titular con 65 0 més afios 643.715 466,98 € 49322 € 5,62% 38,50 € 81,46 € 19,79%
Titular entre 60 y 64 afos 45.398 43512 € 459,57 € 5,62% 3584 € 7591 € 19,79%
Titular menor de 60
Sin cargas familiares 33.126 34722 € 366,74 € 5,62% 28,70 € 60,59 € 19,79%
Con cargas familiares y discapacidad
de més del 65% 9.144 43512 € 49322 € 13,35% 3584 € 109,56 € 28,56%
ORFANDAD 118.007 141,18 € 149,113 € 5,63% 11,76 € 24,67 € 19,82%
% Sobre total pensiones de Orfandad (45,56%)
FAVOR FAMILIAR 17.758 141,18 € 149,13 € 5,63% 11,76 € 24,67 € 19,82%
Sobre total pensiones de F. Familiar (45,77%)
TOTAL MINIMOS 2.215.666
% Sobre total pensiones (26,93%)
PENSIONES SOVI REVALORIZABLES 422,122 327,04 € 33884 € 3,61% 2702€ 39,17 € 13,07%
P.F. CON MINUSVALIA (noviembre)
Minusvalia 65% 93.767 301,55 € 31243 € 3,61% 21,36 € 4434 € 16,54%
Minusvalia 75% 56.476 452,33 € 468,65 € 3,61% 32,04 € 66,51 € 16,54%
P. NO CONTRIBUTIVA (octubre) 479.591 301,55 € 31243 € 3,61% 2492 € 36,13 € 13,08%
600 euros al finalizar la legislatura, cada vez
estd mas cerca. Este fue uno de los compro-

misos electorales del PSOE.

Para este afio el SMI se ha fijado en 570,6
euros mensuales, 10 que supone un incre-
mento de 29,7 euros, el 5,5 por ciento res-
pecto al afio 2006.

Con caracter general el Salario Minimo
queda fijado en 19,02 euros al diay
7.988,4 euros al afio. Para los trabajado-
res eventuales y temporeros, cuyos servi-
Cios a una misma empresa no excedan de
120 dias, se establece un cuantia de
27,02 euros por jornada; y para los em-
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pleados de hogar de 4,47 euros por hora
trabajada.

En total las subidas acumuladas desde el
afio 2004 alcanzan un 24 por ciento. Desde
entonces los trabajadores que dependen o
tienen como referencia el valor del salario
minimo ha visto incrementado su importe en
119,4 euros al subir en enero de ese afo un
2 por ciento, que sumado al 6,6 por ciento
de incremento excepcional fijado a partir de
julio, supuso un 8,6 por ciento. A este incre-
mento hay que afiadir el producido en 2005,
que fue del 4,5 por ciento, respecto del es-

tablecido para el segundo semestre del afio
anterior. Dicha subida permitié recuperar en
apenas doce meses el poder adquisitivo
perdido en el periodo 1996-2003 y redujo la
distancia entre la cuantia del SMI'y el 60 por
ciento del salario medio que se recomienda
en la Carta Social Europea. En 2006 la subi-
da fue del 5,4 por ciento.

El SMI constituye una referencia muy im-
portante no solo para los trabajadores, sino
también para el incremento de las bases de
cotizacion, prestaciones por desempleo y
obtencién de becas. H

INCREMENTO DE LAS PENSIONES MINIMAS Y OTRAS
PRESTACIONES DE LA SEGURIDAD SOCIAL
2004/2007 (EN %)
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La Seguridad
Social ha
aumentado en
tres anos un 23
por ciento el
gasto en
prestaciones

La prestacion
por maternidad
crecio un 36,5
por ciento en
tres anos
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Reforma Laboral

§15.000 temp

Estabilidad por precariedad.
Este es el eje fundamental
sobre el que gira la Reforma
Laboral, pactada entre
Gobierno, sindicatos y
organizaciones empresariales.
Y para fomentar los contratos
indefinidos se establecieron
una serie de bonificaciones a
los empresarios que
convirtieran un contrato
temporal en fijo o que
realizaran un contrato
indefinido a aquellos
colectivos que tienen mas
dificultades para obtener un
puesto de trabajo estable.
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“iLa Reforma Laboral

ha dado un resultado

extraordinario y
tengo que felicitar a
sindicatos y
empresarios”
(Jesus Caldera,

ministro de Trabajo y
Asuntos Sociales)

PORFUDS

0s resultados han sido espectacu-

lares. Concretamente 615.000 han

sido fruto de la conversién de tem-

porales en fijos, desde julio a di-

ciembre de 2006, mes en el que
terminaban las bonificaciones, mientras que
en el afio 2005 el nimero de conversiones
fue de 320.000.

CONVERSIONES

La “estrella” de la Reforma Laboral, fue el
Plan Extraordinario para la conversion de
empleo temporal en fijo. Ochocientos euros,
durante tres afios, era la bonificacién dirigi-
da a los empresarios que convirtieran en in-
definidos contratos temporales, incluidos los
contratos formativos, de relevo y de sustitu-
cion por jubilacion, en todos los casos cele-
brados antes del 1 de julio de 2006 (fecha
en la que entrd en vigor la Reforma Laboral)
siempre que la conversion se realizara antes
del 1 de enero del presente afio.

De esta manera los empresarios contaban
con siete meses por delante para convertir
temporales en fijos y, de esta manera, recibir
la bonificacion antes sefialada. Y los resulta-



dos, fueron muy satisfactorios, como hemos
sefialado. Seiscientos quince mil contratos
temporales convertidos en indefinidos. En
2005 las conversiones ascendieron a
320.000.

RECORD DE INDEFINIDOS

El nimero total de contratos indefinidos
registrados en el Ultimo semestre del afio
pasado ascendi6 a 1.215.000, en los que
estan incluidas las conversiones (el 55 por
ciento sobre el total).

En magnitudes acumuladas se han reali-
zado 2.177.245 contratos indefinidos a lo
largo de 2006, lo que supone un aumento de
634.407, un 41,1 por ciento mas que los
suscritos en 2005. Es la primera vez que, en
un afio, se alcanza la cifra de los dos millo-
nes de contratos indefinidos.

En cuanto a los contratos de caracter es-
table, en el mes de diciembre pasado se han
realizado 235.122, la mayor cifra registrada
en dicho mes en la serie historica y repre-
senta el 16,96 por ciento de todos los con-
tratos, casi 9 puntos por encima del 8,16 por
ciento del afio anterior. Supone una subida

“La
temporalidad
esta cayendo y
la estabilidad
creciendo”
(Jesus Caldera)

La Reforma
Laboral ha
traido consigo
que, en sédlo
seis meses,
615.000
contratos
temporales
se hayan
convertido
en fijos

EVOLUCION MENSUAL DE LOS CONTRATOS REGISTRADOS
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de 126.641 (el 116,7 por ciento) sobre igual
mes de 2005.

Durante muchos afios los contratos “pre-
carios” también denominados contratos
“basura”, es decir los temporales, se con-
vertian en la auténtica espada de Damocles
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Cuando comenzé a aflorar una economia
mas desahogada, se hacia cada vez mas
necesario incrementar la estabilidad en el
empleo. En tal empefio, Gobierno, y organi-
zaciones sindicales y empresariales, des-
pués de catorce meses de negociacion, fir-
maron el acuerdo para la Mejora del Creci-
miento y del Empleo. Su principal objetivo
reducir la temporalidad y avanzar en la esta-
bilidad del empleo.

BONIFICACIONES PARA LOS INDEFINIDOS

El Nuevo Programa de Fomento de Empleo
también contiene bonificaciones empresaria-
les para fomentar los contratos indefinidos.

Los indefinidos destinados a las mujeres
cuentan con importantes bonificaciones pa-

En términos  Aueamenazaba alos colectivos que mas di- La los errprgsarlos., ConcretameTte, Qatrg las
ficultades tienen para encontrar un empleo. esempleadas, asi como para 1as vicimas

globales, oS  Hubo momentos en que mas de la tercera € Violencia de género, la bonificacion es de
contratos  Parte de los contratos que se firmaban eran 850 euros anuales durante 4 afos.

. o temporales. Fundamentalmente los contra- Para las contratadas en los 24 meses si-
indefinidos tos denominados precarios, provocaban una gwgnte? ?Lp;"]‘otv)o bl'e”_ defpges de t5 anos
incertidumbre laboral, a los jovenes. € Inactividad laboral, si anteriormente a su

durante el pasado En épocas pasadas, el paro registraba ci-  'etirada, han trabajado al menos 3 afios, asi
ano se han  fras claramente alarmantes. Mas de tres mi- ~ como las que tienen un contrato suspendido

. llones de personas, buscaban trabajoynolo  (indefinido o temporal) reincorporadas tras la
incrementado un hallaban. Para paliar este drama social, se ~ maternidad, los empresarios reciben 1.200

41,12 por ciento  ofrecid a los empresarios la posibilidad de  euros anuales durante cuatro afios.

t 1 2005 “contratar a la carta”. Era mucho mejor que Para los mayores de 45 afios la subven-
respecto a una persona disfrutara de un contrato tem- cion es de 1.200 euros anuales, durante to-
poral, a que engrosara las cifras de paro. da la vigencia del contrato.

EVOLUCION DE LA CONTRATACION INDEFINIDA POR TIPO DE JORNADA Y MODALIDAD

VARIACIONES
) DATOS
CONTRATACION INDEFINIDA TR MES ANTERIOR INTERANUAL (1)
ABSOLUTA RELATIVA ABSOLUTA RELATIVA
JORNADA A TIEMPO COMPLETO:
INDEFINIDO ORDINARIO 32,062 11714 -26,76 5.947 2,77
INDEFINIDO DE FOMENTO DE EMPLEO 19.407 -8.654 -30,84 5.306 37,63
MINUSVALIDOS 696 -155 -18,21 186 36,47
CONVERTIDOS EN INDEFINIDOS 129.929 31.424 31,90 91.383 237,08
JORNADA A TIEMPO PARCIAL:
INDEFINIDO ORDINARIO 11.207 -3.986 21,04 2.821 33,64
INDEFINIDO DE FOMENTO DE EMPLEO 8.481 -2.543 -23,07 3610 74,11
MINUSVALIDOS 183 73 -28,52 30 19,61
CONVERTIDOS EN INDEFINIDOS 25.299 3.315 15,08 15915 169,60
FIJOS DISCONTINUOS:
INDEFINIDO ORDINARIO 4500 -3.804 -45,81 185 429
INDEFINIDO DE FOMENTO DE EMPLEO 937 -1.518 -61,83 -141 -13,08
MINUSVALIDOS 12 -11 -47,83 3 33,33
CONVERTIDOS EN INDEFINIDOS 2.409 -67 21 1397 138,04
TOTAL CONTRATACION INDEFINIDA 235,122 3214 1,39 126.642 116,74
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NUEVO PROGRAMA DE FOMENTO DE EMPLEO

(Bonificaciones empresariales a la contratacion laboral)

Colectivos | Descripcion | Cuantia anual | Duracién
BONIFICACIONES A LA CONTRATACION INDEFINIDA
Mujeres Desempleadas, asi como las victimas de violencia
de género. 850 4 afos
Contratadas en los 24 meses siguientes al parto.
Contratadas después de 5 afios de inactividad
laboral, si, anteriormente a su retirada, han
trabajado, al menos, 3 anos. 1.200 4 anos
Con contrato suspendido (indefinido o temporal)
reincorporadas tras la maternidad.
Mayores de 45 afnos 1.200 Toda la
vigencia
del contrato
Jovenes De 16 a 30 afos 800 4 afos
Otros colectivos y situaciones Parados de al menos seis meses y personas en
especiales situacion de exclusion social. 600 4 afos
Conversiones en indefinidos de contratos
formativos, de relevo y sustitucion por jubilacién. 500 4 afos
Personas con discapacidad. 3.000 Toda la
vigencia
del contrato
Personas con discapacidad severa, procedentes de Toda la
enclaves laborales. 3.200 vigencia

del contrato

BONIFICACIONES EN SUPUESTOS EXCEPCIONALES DE CONTRATACION TEMPORAL

Victimas de violencia de genéro 600 Toda la
vigencia
del contrato
Personas en situacion de 500 Toda la vigencia
exclusion social vigencia
del contrato
Personas con discapacidad 2.200 Toda la
vigencia

del contrato

Para jévenes de 16 a 30 afios, 800 euros
mensuales durante 4 afios.

Para parados de al menos seis meses y
personas en situacion de exclusion social,
600 euros mensuales durante 4 afios. Para
personas con discapacidad, 3.000 euros
mensuales durante toda la vigencia del
contrato y, 3.200 si son personas con dis-
capacidad severa, procedente de enclaves
laborales.

También se bonifican los contratos tempo-
rales en supuestos excepcionales como son

las victimas de género, 600 mensuales, per-
sonas en situacion de exclusion social, 500
euros mensuales y personas con discapaci-
dad, 2.200 euros mensuales, todos ellos du-
rante la vigencia del contrato.

El ministro de Trabajo y Asuntos Sociales,
JesUs Caldera, durante la presentacion de
los datos del balance de la Reforma Laboral
indicé que “2006 ha sido un afio magnifico
para la sociedad espafiola y todo apunta
que el 2007 sea también un afio de creci-
miento de empleo. H
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La anterior normativa estaba en vigor desde hacia 28 afnos

Desde el pasado 1 de enero
ha entrado en vigor el
nuevo cuadro de
enfermedades
profesionales de la
Seguridad Social que
establece los criterios para
su notificacion y registro.

FEREDADES Pi
,f/ = :

a nueva norma, aprobada a propues-

ta del ministerio de Trabajo y Asun-

tos Sociales, desarrolla el Acuerdo

sobre Medidas en Materia de Seguri-

dad Social, conocido como la Refor-
ma de la Seguridad Social, firmado por el Go-
bierno y los agentes sociales en el pasado
mes de julio, dentro de las actuaciones sobre
incapacidad permanente. Ademas, este Real
Decreto recoge las Recomendacién Europea
sobre enfermedades profesionales.

Se modifica Ia notificacion de

las enfermedades

profesionales para agilizar y

simplificar los tramites
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PRINCIPALES NOVEDADES

@ Adecua la lista de enfermedades profe-
sionales, vigente desde hace 28 afios, a la
realidad productiva actual. Esta actualizacion
considera nuevas sustancias que puedan
producir enfermedad profesional y amplia
nuevos trabajos o tareas susceptibles de
producir dicho tipo de enfermedad.

@ Modifica el sistema de notificacion y re-
gistro de enfermedades profesionales con el
fin de diagnosticar enfermedades profesio-
nales ocultas y evitar su infradeclaracion.

La nueva norma explica que “las deficien-
cias de proteccion a los trabajadores afecta-
dos por esta contingencia profesional se de-
rivan no sdlo de la falta de actualizacion de la
lista de enfermedades profesionales sino
muy especialmente de las deficiencias de
notificacion de las mismas, producidas por
un procedimiento que se ha demostrado in-
eficiente, sin una vinculacion suficiente con
el profesionales médico que tiene la compe-
tencia para calificar la contingencia o con
aquel otro que pueda emitir un diagndstico
sospecha”.

Por otra parte el informe sobre impacto de
género no supone discriminacion alguna,
pues tanto la lista de enfermedades profesio-
nales, como las restantes disposiciones son
de aplicacién a los trabajadores, hombres y
mujeres, sin distincion alguna.

El Real Decreto establece el mecanismo
de modificacion del cuadro de enfermedades
profesionales por parte del ministerio de Tra-
bajo y Asuntos Sociales, con el informe pre-
vio del ministerio de Sanidad y de la Comi-
sion Nacional de Salud y Seguridad en el
Trabajo.

Por Ultimo cabe destacar que una unidad
administrativa en la direccion general de Or-
denacion de la Seguridad Social se encarga-
ra de recoger y analizar la documentacion re-
lativa a enfermedades profesionales. La in-
vestigacion de dichas enfermedades se reali-
zara en colaboracion del los departamentos
de Trabajo, Sanidad y organismos compe-
tentes de las comunidades auténomas. Il
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BONTING

el 12 D2 EATRAMIZRDS

no comunitarios para 2007

El Gobierno ha aprobado
un acuerdo por el que se
regula el Contingente de
trabajadores extranjeros
no comunitarios que
accederan a un puesto de
trabajo en nuestro pais.
La estimacion que realiza
el Gobierno, para este
ano, es que la suma de
trabajadores procedentes
de otros paises que
podran acceder al
mercado de trabajo
espanol alcanzan los
180.000, distribuidos de Ila
siguiente manera: 27.034
formaran parte del
Contingente aprobado,
92.000 perteneceran al
Régimen General con
contratacion individual
nominativa y, el resto,
61.000 se llevaran a cabo
mediante contratacion de
duracion determinada o
de temporada.

Alrededor de
180.000
trabajadores
extranjeros no
comunitarios
accederan al
mercado de
trabajo en
Espaiia

| gobierno, a través del ministerio
de Trabajo y Asuntos Sociales, res-
= _ponde con este acuerdo a la nor-

mativa vigente que establece la
e pOSibilidad de aprobacion de un
contingente anual de trabajadores extranje-
ros, teniendo en cuenta la situacién nacional
de empleo, y al que sélo tendran acceso
aquellas personas que se encuentren fuera
de Espana.

ACUERDO CONSENSUADO

El acuerdo refleja que en la determinacion
del numero y caracteristicas de las ofertas de
empleo, el Ejecutivo, a través de la Secretaria
de Estado de Inmigracion y Emigracion, ha
tenido en cuenta las propuestas de las co-
munidades auténomas y corporaciones loca-
les, de las organizaciones sindicales y em-
presariales mas representativas, asi como de
la Comisién Interministerial de Extranjeria.

La contratacion en origen via Contingente
permite la contratacién programada se tra-
bajadores, que no se hallen ni residan en
nuestro pais, para desempefiar empleos con
vocacion de estabilidad y que seran selec-
cionados en sus paises de origen a partir de
las ofertas genéricas presentadas por los
empresarios. Igualmente establece los su-
puestos en los que sera posible tramitar
ofertas nominativas.
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Del total de 180.000 trabajadores que ac-
cederan a un puesto de trabajo en nuestro
pais, el acuerdo establece una cifra provisio-
nal de 27.034 puestos de trabajo de caracter
estable, que puede ser objeto de modifica-
ciones durante este afio, conforme a la evo-
lucidn de las necesidades del mercado de
trabajo. Estos permisos de trabajo tendran
una duracién no inferior a un afio. l

CONTINGENTE 2007
CC AA Permisos de trabajo
Andalucia 717
Aragén 736
Asturias 26
Baleares 304
Canarias 20
Cantabria 128
Castilla-La Mancha 394
Castillay Leon 538
Catalufia 9.694
Comunidad Valenciana 1.260
Extremadura 59
Galicia 1.285
Madrid 10.713
Murcia 271
Navarra 383
Pais Vasco 510

|TOTAL 27034 |




Campana informativa del ISM contra la diabetes

y
SR AR FA FR R R

El Instituto Social de la Marina (ISM) esta llevando a cabo = | folleto informativo va dirigido a
_una campaha informativa para !a prevencion de I_a los trabajadores del mar. En primer

diabetes. “Que no te amargue el azucar” es e{ mensaje e [ 07 EXD0iCA l0S MO [
recogido en un folleto en el que explica en qué consiste ugar explica los motivos por 10S
esta enfermedad, los motivos por los que se produce, que se produce esta enfermedad.
como controlarla y cuéles son los sintomas. e ‘L2 diabetes es una enfermedad
cronica en la que los niveles de glucosa (o
azlcar) en la sangre estan elevados. A conti-
nuacion informa los motivos por los que se
produce esta enfermedad. “El pancreas no
produce insulina, y su inicio es normalmente
juvenil”. También explica que “el pancreas
produce insulina, pero es insuficiente o de-
fectuosa y no transporta la glucosa a las

~ _ b células, quedandose ésta en la san-
' ik €s tina recomendacion del gre. Es mas comdn en las personas
INSTITUTO,. SOCIAL adultas”.
DE LA MARINA También explica sobre cémo
controlar esta enfermedad,
“mantener una dieta planificada
e individualizada, realizar ejerci-
cio fisico de forma regular, to-
mar correctamente la medica-
cién, y acudir frecuentemente al
médico para analizar el nivel de
azlcar en sangre”.

Entre los sintomas, destaca
“el hambre desmedida, sed ex-
cesiva, cansancio generalizado
sin causa aparente, pérdida de
peso, infecciones frecuentes, vi-
sion borrosa, cortaduras y ras-
gufios que no se curan o lo ha-
cen lentamente y, sobre todo,
tener elevados los niveles de
azucar en la sangre y en la
orina”.

El folleto informativo termina

subrayando que “no existe una

QUE NO TE AMARGUE cura para la diabetes, pero si se
“ puede controlar manteniendo los
EI. AZUCAR niveles de azdcar en sangre los mas
O " proximos posibles a los niveles nor-
males”.

El folleto se distribuira a través de las di-
recciones provinciales del ISM. Se han edi-
tado méas de 30.000 folletos en castellano,
10.000 en gallego, 4.000 en catalan, la mis-

ma cifra en valenciano y 3.000 en vasco. B
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Indiscutiblemente, el pescado es uno de los
productos mas asiduos en la demanda
alimentaria de los habitantes de este pais. A
pesar de la subida de precios registrada en los
ultimos anos y de las necesidades de mayores
importaciones para cubrir la demanda, los
consumidores mantienen una clara apuesta por
los productos de la pesca que suponen el 13,3
% sobre el conjunto de los gastos de un hogar
en alimentacion frente al 21,4% que significan
todas las carnes.
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rm—ste es uno de los datos que se
desprende de la obra editada por la
empresa publica Mercasa “La Ali-
mentacion en Espafia 2005” y que
m—naliza el comportamiento del sec-
tor, junto a una serie de datos pertenecien-
tes a los paneles periddicos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

El conjunto de los gastos en consumo ali-
mentario en Espafia en 2005 ascendid a
77.810 millones de euros de los que la ma-




yor parte, algo mas de 56.000 millones de
euros correspondieron a los hogares, poco
mas de 20.000 millones a la hosteleria y la
restauracion y casi 1.500 millones de euros
a la instituciones con un incremento ligera-
mente por debajo del 1%. De todo ello se
puede concluir que los gastos en alimenta-
cion se hallan practicamente estabilizados y
que podrian haber entrad en un francio re-
troceso si no fuera por el empujon en la de-
manda de los inmigrantes

De acuerdo con el comportamiento alcista
de los precios registrados en los ultimos
afios para los productos de la pesca ante la
necesidad de proceder a grandes importa-
ciones, se barajaba la posibilidad de una re-
duccion en la demanda. Sin embargo, aun-
que no se ha disparado el consumo, tampo-
co se ha producido una caida si nos referi-
mos a los dos Ultimos afios.

Frente a un consumo total de productos
de la pesca en 2004 de 1.497.000 tonela-
das, en 2005 la cifra crecié hasta 1.568.000
toneladas, con un aumento del 4%. Ello su-
pone pasar de una demanda media por per-
sona y afio para todos los productos de la
pesca de 36,5 kilos a 37,2 kilos. Los pro-
ductos frescos pasan de 16,4 a 16,5 kilos
por persona y afio y los congelados de 4,4 a
4.5 kilos

Junto a estos datos medios de la deman-
da, existen importantes variaciones. En la
zona media se hallan los consumidores de
las comunidades auténomas de Galicia, Pais
Vasco, La Rioja, Catalufia, Comunidad Va-
lenciana, Madrid, Castilla La Mancha, Extre-
madura y Andalucia. Por encima de esa me-
dia se hallan Canarias, Baleares y Murcia y
por debajo es significativo que se encuen-
tren Asturias, Cantabria, Navarra, Aragon y
Castilla'y Leon.

De los 37,2 kilos que se consumen por
persona y afo, el 76,4% corresponden a
consumo en los hogares mientras el 21,2%
corresponde a la restauracion y la hosteleria
y el 2,4% a las instituciones. La mayor de-

Ao tras aio
aumentan las
importaciones
para atender la
demanda

La subida de los
precios no se ha
traducido en
una reduccion
en las compras
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La acuicultura
mantiene un
buen ritmo de
crecimiento,
pero su oferta
sigue siendo
corta para las
necesidades del
consumidor

manda de pescado se registra en las ciuda-
des entre 100.000 y 500.000 habitan segui-
da de las ciudades con mas de 500.000 per-
sonas, mientras el consumo es inferior en
las pequefias poblaciones y ncleos en el
medio rural. En los hogares, hay mas de-
manda de pescado en aquellos donde no
hay hijos mientras baja donde hay nifios con
edades hasta los seis afios. Las amas de
casa que trabajan fuera del hogar y las que
tienen mas de 65 afios son las que hacen
las mayores compras mientras bajan entre
las parejas jovenes y, sobre todo, con hijos.

Las capturas de la flota pesquera espafio-
la, segun los datos de este estudio, se ele-
van en 2005 a 852,400 toneladas con un va-
lor en primera venta de 1.787 millones de
euros, mientras las produccién acuicola de
peces marinos fue de unas 25.000 toneladas
a las que se suman otras 34.000 toneladas
en aguas dulces. A esa cifra se suman las
casi 300.000 toneladas de crustaceos y, so-
bre todo de moluscos donde destacan los
mejillones.

De acuerdo don los datos manejados en
este informe, el consumo en Espafia de pes-
cados frescos es al menos de 585.000 tone-
ladas y de otras 240.000 toneladas de ma-
riscos y moluscos frescos.

Los pescados azules han incrementado su
presencia en los mercados gracias a las di-
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ferentes campafias que se han llevado a ca-
bo en los afios precedentes aunque los
pescados con una mayor demanda siguen
siendo las pescadillas y merluzas seguidas
de boquerones y sardinas mientras a una
gran distancia se hallan salmon, gallos, len-
guados, o truchas

La flota que opera en los caladeros nacio-
nales estd compuesta por un total de unas
14.000 unidades.

LOS FRESCOS Y REFRIGERADOS

En el capitulo de los pescados frescos y
refrigerados, Espafia tiene unas importa-
ciones anales de unas 270.000 toneladas
con un ligero crecimiento sobre el ejercicio
anterior por un valor superior a los 830 millo-
nes de euros, una parte muy importante de
los cuales proceden de otros paises comu-
nitarios donde antafio redujeron sus flotas y
que en la actualidad las han reactivado para
ofertar productos a paises como Espafia
donde hay una gran demanda. En el capitu-
lo de las exportaciones, las mismas ascen-
dieron en el Ultimo ejercicio a casi 80.000 to-
neladas en su mayor parte de moluscos
frescos hacia otros paises comunitarios.

En lo que afecta a la distribucion comer-
cial de los productos de la pesca en fresco,
las tiendas tradicionales siguen ocupando
el primer lugar con mas del 50%, mientras
en una segunda posicién, muy de lejos, se
hallan los supermercados con mas del 30%
y los hipermercados con el 12%.

El consumo medio de pescado
fresco en Espafia es de 16,5
kilos por persona y afio a
los que hay que sumar
otros 6,5 kilos de mo-
luscos y crustaceos
también en fresco.
El 83% de esa
demanda corres-
ponde a los ho-
gares, el 15,7%
a la hosteleria y
la restauracion y
el resto a las ins-
tituciones. Como
en el conjunto de
los productos de la
pesca, la mayor de-
manda corresponde a
las poblaciones de entre
100.000 y 500.000 personas
mientras el consumo baja en las




poblaciones inferiores y sobre todo en el
medio rural. La compra de pescado fresco
aumenta en las personas con mas de 65
afios asi como cuando se trata de personas
que viven solas.

LA ACUICULTURA

La acuicultura constituye una importante
alternativa a la reduccion de las capturas de
pescado en el mar. En los Ultimos tiempos
ha experimentado un discreto crecimiento y
se espera que sea superior en el futuro. En
principio, el conjunto de las producciones
acuicolas, segun los datos manejados por
Mercasa se elevan a casi 330.000 tonela-
das de las que el 90% corresponde a la
acuicultura marina, unas 293.000 toneladas
y el resto a la acuicultura continental, otras
34.000 toneladas. En la acuicultura marina
destaca el peso de la produccion de mejillo-
nes con unas 260.000 toneladas. Entre los
moluscos cabe sefalar las producciones
como las ostras, berberechos y almejas. En
el caso de las producciones acuicolas de
peces, las mismas ascienden a solamente
unas 25.000 toneladas donde destacan las
doradas, rodaballo o lubina, aunque en los
Ultimos afios se estan haciendo grandes in-
versiones para su desarrollo asi como tam-
bién para la produccion de salmon.

En lo que afecta a la acuicultura continen-
tal, la produccion mas importante corres-
ponde a la trucha arcoiris con mas de
34.000 toneladas, lo que supone prac-
ticamente el 99% de este tipo de
oferta.

La acuicultura en el

mundo supone una

produccién de unos
ocho millones de

toneladas donde
ocupa un lugar
destacado Chi-
na.

La estructura
empresarial en
el sector de la
acuicultura ofre-

-~ ﬁ ce los dos extre-
~~ 7 mos. Porun lado

2“4, %7 se hallen miles de
_ pequefios acuiculto-
~ res fundamentalmente
~~enel sector del mejillon en
~ QGalicia con mas de 3.000n
" bateas. En la produccién de la tru-

/

cha continental hay igualmente una estruc-
tura empresarial de tamafio medio con unas
200 empresas. Sin embargo, frente a esta
estructura de la produccién, en la acuicul-
tura dedicada a la obtencion de langostinos
0 peces planos como rodaballo o lubina, se
produce el dominio de los grandes grupos
empresariales donde destaca la presencia
de Pescanova con inversiones millonarias
tanto en Espafa y Portugal como en paises
sudamericanos. Pescanova, que en su dia
fue la primera empresa en apostar por el
pescado congelado y el desarrollo de las so-
ciedades conjuntas con terceros paises, en
la actualidad es igualmente pionera en el
desarrollo de la acuicultura a pesar de con-
tar con una flota de més de un centenar de
barcos ubicados en la mayor parte de los
caladeros mas ricos del mundo.

LOS CONGELADOS

Los productos de la pesca congelados
constituyen en factor fundamental en el con-
junto de la demanda en el sector aunque en
la actualidad, tras un proceso de crecimien-
to, la demanda se halla practicamente esta-
bilizada.

Segun los datos contenidos en el estudio
de Mercasa, el consumo de pescado conge-
lado por persona y afio en Esparia es de 4,5
kilos junto con otros 4,2 kilos de moluscos

sgoo e N

-

De cada 100
euros que se
gastan en un
hogar en
alimentacion
13,4
corresponden a
los productos
de la pesca
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La demanda
por cabeza es
de 37,2 kilos,

una de las mas
altas en todo el
mundo

y crustaceos. De ese volumen, mas del 65%
de esa demanda corresponde a los hogares
mientras el 23% seria para la restauracion
y los bares y el 10% en las instituciones. Los
ciudadanos de Madrid, Extremadura y Mur-
cia son quienes mas demandan productos
congelados de la pesca. Los mayores con-
sumos corresponden a las grandes ciuda-
des junto con los pequefios nlcleos en el
medio rural mientras se reduce en las pobla-
ciones medianas y en las familias con mu-
chos miembros.

La produccion espafiola de pescados
congelados se sitta en unas 350.000 tonela-
das por un valor de 560 millones de euros
donde destaca el peso de los peces que
suponen mas del 92%, sobre el total segui-
dos de los moluscos y los crustaceos. Del
pescado congelado, la merluza es la gran
protagonista con el 72% del volumen y casi
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el 70% en valor, seguida muy de lejos con
otras producciones como el lenguado, el
bacalao, la pescadilla, la rosada o el salmén.
Frente al crecimiento en afios precedentes,
en la actualidad se trata de un mercado es-
tanco donde las empresas han buscado di-
ferentes presentaciones novedosas para
mantener la demanda.

El mercado espafiol en productos conge-
lados, aunque se haya ralentizado la deman-
da, sigue siendo netamente deficitario en
cuanto es necesaria la importacion anual
de casi 800.000 toneladas donde destacan
los crustaceos, los moluscos y el pesca en
tercer lugar. Frente a esa cifra, las exporta-
ciones se elevaron a unas 380.000 tonela-
das, lo que supone  seguir con los recor-
tes. Los paises mas cercanos como Francia,
Portugal o Italia son los principales destina-
tarios.

En el sector del pescado congelado des-
taca finalmente la existencia de una estruc-
tura empresarial basada en los grandes
grupos nacionales o multinacionales donde
destacan Nestlé, Pescanova, Unilever, el
grupo Amasua o Freiremar.

LOS CONSERVEROS

Espafia se mantiene como uno de los pai-
ses mas importantes en el consumo de
conserva con una media de 4,7 kilos por
persona y afio de los cuales los hogares su-
ponen mas del 83%, seguidos de la restau-
racién con casi el 16% y las instituciones.
Bonito y attin son los protagonistas de la de-
manda seguida a gran distancia de bogue-
rones y sardinas. Hay mayor demanda de
conservas en las poblaciones de tipo medio
junto a los nucleos rurales. Por el tipo de ho-
gar, la mayor demanda corresponde a los
jovenes asi como a los adultos que vivan
solos y a las parejas mayores sin hijos. Ca-
narias es donde se consumen mas latas de
conserva y donde menos en Cantabria, Ba-
leares y en el Pais Vasco.

A nivel empresarial, el sector de las con-
servas de pesca se mantiene en un proceso
de reestructuracion este caso, de cara a lo-
grar estructuras de mayor tamafio y capaci-
dad competitiva. En esta politica destaca la
ofensiva llevada a cabo por algunos de los
grandes grupos para contar con una presen-
cia en el exterior tanto para ganar nuevos
mercados en el consumo como para tener la
posibilidad de aprovisionarse de materias
primas en unas condiciones similares a las



empresas de la competencia sobre todo en
los paises asiaticos.

El proceso de concentracién acometido
en los afios precedentes se ha traducido en
menos grupos, aunque sobre el papel se
acercan a los 150, pero mas potentes que
conviven con muchas empresas de caracter
familiar.

Los grupos conserveros mas importantes
en la actualidad se concretan en Luis Calvo,
Jealsa-Rianxeira, Garavilla, Alfageme, Frin-
sa, Albo, Dani o Salica. Los mas grandes
han desarrollado y mantienen una fuerte
ofensiva para la construccién de plantas o la
compra de otros grupos fundamentalmente
en terceros paises, pero también en otros
comunitarios. En esta ofensiva destacan
grupos como Calvo con plantas en El Salva-
dor y la Empresa Gomes da Costa en Bra-
sil, Jealsa, también presente en ese conti-
nente, Garavilla, Ubago etc.. que aspiran a
lograr una mayor penetracion en sus ventas.

En Espafa, las conservas de pescado su-
ponen una produccién de unas 312.000 to-
neladas con un crecimiento discreto sobre el
afio anterior. De esa cifra, el grueso con casi
el 60% corresponde al atun, seguido a gran
distancia de las sardinas, caballa o mejillo-
nes. Frente a la cierta estabilizacion en la
demanda, las empresas conserveras han
puesto en marcha una estrategia de diversi-
ficacion con la presentacion de nuevas
ofertas de platos preparados con la conser-
va como argumento.

Y LOS AHUMADOS

En este recorrido por los productos de la
pesca, como una actividad emergente se
hallan los ahumados con una produccion
actualmente de unas 6.000 toneladas a ra-
z6n de un crecimiento anual del 10%.El sal-
mon es hasta la fecha el producto estrella
con unas 4.500 toneladas y casi el 80% de
las ventas mientras a una gran distancia se
halan otras especies como la palometa, la
trucha o el bacalao. Uno de los retos mas
importantes que tiene este sector es lograr
que la demanda de ahumados no se limite a
unas determinadas fechas o periodos del
afio sino que deje de ser estacional para
convertirse en un producto habitual en la de-
manda.

Dada su juventud y sobre todo el hecho
de que haya sido un segmento de actividad
apoyado fundamentalmente por grupos ex-
tranjeros, en la actualidad se trata de un

Marcas de calidad

Frente a lo que sucede en el sector
agrario y agroalimentario, las denomi-
naciones de origen se hallan mucho
menos desarrolladas en el sector de
la pesca. Ain asi, en los ultimos tiem-
pos se han hecho importantes avan-
ces.

En Ia actualidad se hallan como in-
dicaciones geograficas protegidas la
caballa y la melva de Andalucia. Hay
denominacion como marca de calidad
alimentaria para el pescado azul en
Cataluha.

Tiene denominacion de origen pro-
tegida el mejillon de Galicia. En La
Rioja, son productos registrados y cer-
tificados los embutidos de los produc-
tos de la pesca y las semiconservas
de anchoa en salazoén y aceite y final-
mente en el Pais Vasco funciona un
label de calidad para el bonito del
norte y el cimarron.

El consumo alimentario en Espaiia
en 2005 fue de casi 78.000 millones
de euros de los que el 72,2% corres-

pondié a los hogares, el 25,9% a la
restauracion y el resto a las institucio-
nes. En términos generales se debe
hablar de una estabilidad en Ila de-
manda, aunque cabe destacar la ten-
dencia al alza de los productos salu-
dables y los que no requieren una
preparacion lenta, que sean faciles de
cocinar. Se mantiene Ia linea a la baja
de los vinos de mesa, mientras mejo-
ran posiciones los de calidad. Siguen
bajando otras ventas como las pas-
tas, pan, legumbres o leche fresca,
mientras suben, ademas de los vinos
de calidad y de las aguas, zumos, pla-
tos preparados, derivados de Ia leche
con mayor valor aiadido, frutas y hor-
talizas frescas y aceite de oliva a poco
que se estabilicen los precios.

En el conjunto de la cesta de la
compra, los productos de la pesca
tienen una discreta linea ascendente
hasta suponer en la actualidad el
13,4% de todos los gastos de un ho-
gar en alimentacion.

sector muy concentrado con una firma lider
y un reducido grupo de empresas en se-
gunda fila. A medida que se han ido incre-
mentando las producciones en el mercado
interior, se han reducido las importaciones
que en la actualidad solamente se elevan a
menos de 2.000 toneladas donde destacan
las entradas de salmén noruego. M

VipAL MATE
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El Gobierno aprueba un Real Decreto
para prevenir la enfermedad

U550

—
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Las larvas de Anisakis, un parasito comun que se
encuentra exclusivamente en las especies marinas,
pasan al sistema digestivo humano al comer
pescado crudo o poco cocinado. Aunque la
incidencia de contaminacion en nuestro pais es
relativamente baja, puede ocasionar graves
problemas de salud. Para evitarlos, el Consejo de
Ministros del pasado 1 de diciembre, a propuesta de
la ministra de Sanidad y Consumo, Elena Salgado,
aprobo un Real Decreto por el que se previene la
parasitosis por anisakis en los productos de la
pesca ofrecidos en establecimientos de
restauracion o de colectividades, aumentando asi
las garantias de seguridad entre los consumidores.
La principal medida contenida en la norma es la
obligatoriedad de congelar previamente el pescado
que vaya a ser consumido crudo o poco hecho, a
una temperatura igual o inferior a -20 grados
centigrados durante al menos 24 horas. Algo que ha
gustado a los médicos pero no tanto a los grandes
chefs de Ila cocina espanola.
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esde el 1 de diciembre los estable-
cimientos que sirvan platos elabo-
rados con productos del mar -ba-
res, restaurantes, cafeterias, hote-
les, hospitales, colegios, residen-
cias, comedores de empresas, empresas de
catering y similares- deberan congelar pre-
viamente el pescado que se vaya a consu-
mir crudo o poco hecho, a una temperatura
igual o inferior a -20 grados durante al me-
nos 24 horas. Esta medida de congelacion
exigida por el Ministerio de Sanidad y Con-
sumo esta en sintonia con los requisitos fija-
dos en la normativa comunitaria, a través del
Reglamento CE 853/2004 del Parlamento y
el Consejo Europeos, y del Reglamento CE
2074/2005 de la Comision.

Pero el Real Decreto aprobado por el Go-
bierno va mas alla de la normativa comuni-
taria al establecer que los consumidores de-
beran estar informados. En este sentido,
obliga a los establecimientos a dar a cono-
cer a sus clientes que los productos de la
pesca que van a consumir han sido someti-
dos a la congelacion estipulada en el Decre-
to. Esta informacion podra suministrarse a




través de carteles o en las propias cartas de
los menus.

Los servicios autondmicos competentes
en la materia seran los encargados de reali-
zar las inspecciones oportunas para verifi-
car el cumplimiento de la normativa y acre-
ditar que se han aplicado los tratamientos
de congelacién obligatorios y de que se in-
forma a los consumidores. Pese a que la
norma ha contado con el visto bueno de las
administraciones implicadas y de los agen-
tes economicos, particularmente del sector
de la restauracion, asi como de la Comision
Interministerial para la Ordenacién Alimen-
taria, algunos de los mas afamados cocine-
ros espafioles han criticado la medida al
considerar que con la congelacion se per-
derd el sabor y la textura de algunos de sus
platos.

CAMPANA INFORMATIVA Y PLAN NACIONAL
DE CONTROL

Coincidiendo con la aprobacion del Real
Decreto, la Agencia Espafiola de Seguridad
Alimentaria (AESA), dependiente del Ministe-
rio de Sanidad y Consumo, en colaboracion
con el FROM (Fondo de Regulacion y Orde-
nacién del Mercado de los Productos de la
Pesca y los Cultivos Marinos), del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién, han
disefiado una campafa informativa con el
objetivo de difundir las medidas preventivas
para incrementar la proteccion de los consu-
midores y, al tiempo, mantener su confianza
para evitar cualquier rechazo al consumo de
pescado fresco.

La campania se iniciara con la publicacion
y distribucion de 100.000 tripticos y 2.500
carteles en locales de restauracion y puntos
de venta de pescado fresco, tanto comer-
cios minoristas como grandes superficies.
Esta tirada se irda aumentando progresiva-
mente hasta alcanzar una distribucion a gran
escala.

En los materiales se incide en los tres con-
sejos basicos que todo consumidor debe te-
ner en cuenta para prevenir el anisakis: Lim-
piar las visceras (tripas) del pescado lo méas
pronto posible. Cocinar correctamente el
pescado (bien a través de coccion, fritura o
al horno) a méas de 60° grados porque el ca-
lor destruye las larvas. Y, congelar el pesca-
do que se vaya a consumir crudo 0 poco
cocinado a una temperatura inferior a -20°
grados durante al menos 24 horas, porque
este procedimiento elimina igualmente el
riesgo de contagio.

Los programas de control e inspeccion re-
alizados por las administraciones sanitarias
y las medidas preventivas son decisivas pa-

ra controlar la enfermedad. La pre-
vencion pasa por la reduccién del
riesgo abarcando toda la cadena

alimentaria, desde las practicas /°
durante la captura y posterior k&
manipulacion, los tratamientos
tecnolégicos de los productos
procesados, y las recomenda-
ciones dirigidas al consumidor
y a la restauracion colectiva,
como eslabones Ultimos de
esta cadena.

Por ello, la Agencia Es-
pafiola de Seguridad Ali-
mentaria, en colabora-
cién con las administra-
ciones publicas y los
sectores privados y or-
ganizaciones y entida- /.
des implicadas, esta-
blecera un plan na-
cional de control de
la parasitosis por
anisakis en toda la
cadena alimenta-
ria. Dicho plan
incluira campa-
fias informati-
vas para los
consumidores
y de formacion de
personal en los establecimien-
tos afectados.

TRANSMISION DEL ANISAKIS

La presencia de anisakis es relativamente
elevada en algunas especies marinas de in-
terés comercial como la caballa, la merluza,
el atun, el bacalao, el abadejo, la bacaladilla,
la pescadilla o el salmén. En cefalépodos

Los peces de
aguas frias
suelen ser mas
susceptibles a la

como el pulpo, la sepia y el calamar o en A Y

crustaceos como langostas o cangrejos. contaminacion
El anisakis simplex es un nematodo; es que IOS

decir, un gusano redondo con cuerpo sin

segmentar. Tiene un tamafio reducido, nor- A ocedentes de

malmente de unos tres centimetros de longi-

tud y menos de un milimetro de diametro, mares

con un color blanguecino, casi transparente. temp’ados

Estas caracteristicas provocan que, en mu-
chas ocasiones, pasen inadvertidos, por lo
que pueden ser ingeridos facilmente sin pre-
via observacion. Las larvas de los gusanos
se localizan en el higado, la cavidad abdo-
minal, el misculo y todas las visceras de los
peces Yy, en ocasiones, pueden aparecer va-
rios centenares de larvas en un mismo ani-
mal.

Parece evidente que existe una gran dife-
rencia en cuanto al origen del pescado. Asi,
los peces de mares frios son mas suscepti-
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Los pescaderos aseguran que si el
género es bueno, la calidad no se ve
afectada por la congelacion.

Japon, donde se
consume
pescado crudo
de forma
habitual,
registra el
mayor numero
de afectados
por la
enfermedad. En
Espana, el
niimero de
infectados ha
aumentado
ultimamente

bles a estar contaminados que los que pro-
ceden de aguas mas templadas. En nues-
tras latitudes, el pescado del Cantabrico o
del Atlantico pueden estar infestados en tor-
no a un 40%, mientras que en el Mediterra-
neo esa cifra es menor, incluso inferior al
20%.

El anisakis se encuentra exclusivamente
en el pescado y el hombre entra en su ciclo
de forma accidental. Normalmente, los adul-
tos se encuentran en el intestino de los ma-
miferos marinos, que actlan como hospe-
dadores definitivos. Aqui se reproducen, li-
berando larvas del parasito con las heces.
Estas larvas no tienen capacidad patogéni-
ca, ya que necesitan evolucionar hasta lo
que se denomina larva tercera o L3.

Los cambios evolutivos tienen lugar en el
medio acuatico en invertebrados marinos.
Estos ultimos, al ser ingeridos por los peces,
llevaran a los parasitos hasta el intestino del
animal, donde evolucionaran a larvas terce-
ras o L3. Y lo haran de forma muy agresiva,
ya que el anisakis posee dientes en sus ex-
tremos con los que corta los tejidos para su
alimentacidn y para su migracion, en el caso
de que muera el animal. A partir de ese mo-
mento puede afectar al hombre porque
se puede ingerir un pescado contaminado
con L3.

Las anisakiosis son mas comunes en
paises donde se consume mucho pescado
crudo, como en Japén, donde se dan mas
del 95 por ciento del total de los casos de-
nunciados en el mundo. En Espafia y en
otros paises se ha producido un paulatino
aumento de casos que podrian estar rela-
cionados con un mayor consumo de pes-
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cado crudo, derivado de la incorporacién
de nuevos habitos alimentarios.

La Agencia Espafiola de Seguridad Ali-
mentaria (AESA) considera que esta conta-
minacién también se debe a la globalizacion
en el suministro de alimentos, a la pesca
masiva, y a la costumbre de arrojar las vis-
ceras contaminadas de los pescados al mar,
donde son ingeridas por bancos de peces
mas grandes. La contaminacién se extiende
asi rapidamente para llegar finalmente a los
estémagos de los seres humanos.

BOQUERONES EN VINAGRE Y SALMON
AHUMADO

Los boquerones en vinagre son el pesca-
do que, en principio, parece tener mas peli-
gro, al consumirse fresco y practicamente
crudo. El vinagre hace que el musculo pase
a ser de un color blanco nacarado. En esta
situacion, el parasito puede pasar inadverti-
do, quedando en el interior de la carne o en
su superficie. En algunos casos puede pasar
al vinagre o a la salsa que bafia todo el pro-
ducto.

Curiosamente, en el pescado en salazon,
como las anchoas en salmuera o en aceite,
no ocurre esto ya que el proceso de elabo-
racion en sal y la maceracion posterior ma-
tan al parésito e incluso lo eliminan.

El anisakis no significa que debamos re-
nunciar a una racion de boquerones en vina-
gre sino que debemos extremar las precau-
ciones en su elaboracién. En casa hay que
congelar durante dos dias los boquerones
que se quieran preparar de este modo. Esta
es una garantia de seguridad. En el ambito
industrial habria que considerar la congela-
cién como un sistema preventivo de primer
orden.

Si no se toman las medidas oportunas, el
peligro para los consumidores puede ser im-
portante; por lo que incluso deberia constar
en las etiquetas indicaciones del tipo “bo-
querones en vinagre elaborados a partir de
pescado congelado”.

El nuevo Real Decreto obliga a congelar
todo pescado que se consuma crudo o po-
co cocinado. Por este motivo, cualquier
producto ahumado como el salmén entraria
dentro de esta categoria. En este producto
la congelacion es claramente innecesaria
dado el proceso al que se somete al pez
que, en condiciones adecuadas, minimiza al
maximo el proceso de contaminacion, es-
pecialmente si el salmoén procede de pisci-
factorias y ha sido procesado correctamen-
te. No obstante, la congelacion debe reali-
zarse en la restauracion si se quiere cumplir
con la ley.



LOS COCINEROS, EN CONTRA

La aprobacion del Real Decreto no des-
pierta temores, ni alarmas entre los pesca-
deros al considerar que la norma no va a su-
poner un descenso en el consumo o en las
ventas de productos del mar. La Federacion
Nacional de Asociaciones Provinciales de
Empresarios Detallistas de Pescados y Pro-
ductos Congelados (FEDEPESCA) se ha su-
mado a las recomendaciones hechas desde
el Ministerio de Sanidad y Consumo, advir-
tiendo que la congelacion sélo debe hacerse
cuando el pescado vaya a consumirse crudo
o0 précticamente crudo. Sin embargo, se
quejan de que el momento elegido para
aprobar el Real Decreto, previo a las Navida-
des, “no ha sido el mas oportuno”.

Pese a ello, Marcelino Carro Blanco, presi-
dente de FEDEPESCA, asegura que la apro-
bacién de la norma no se ha visto reflejada
en un descenso de ventas en la época navi-
defia. “En Madrid, el volumen de ventas ha
sido el mismo que en otros afios. En algunas
provincias, como Murcia, se ha observado
un pequefo descenso, aunque sin importan-
cia significativa”. Lo que si han detectado es
una preocupacion por parte del consumidor.
En el momento de aparecer la norma, dice
Marcelino Carro, “los consumidores nos han
preguntado mas sobre como deben conge-
lar el pescado”.

Marcelino Carro insiste en que s6lo debe
congelarse el pescado que va a comerse
crudo o poco cocinado y que los estableci-
mientos ofrecen garantias a los consumido-
res, incluso en el caso de los boquerones en
vinagre que, afirma, “vienen preparandose
siguiendo las normas de congelacion apro-
badas recientemente desde hace ya algin
tiempo”

Lo que no entienden desde FEDEPESCA
es la polémica que han levantado los coci-
neros en contra del Real Decreto porque “si
el género es bueno y el proceso de congela-
cion se realiza de la manera correcta, duran-
te un corto espacio de tiempo, la calidad y la
textura del producto no se ven afectadas en
absoluto”.

En igual sentido se manifiestan desde la
Federacién Espafiola de Hosteleria donde
José Luis Guerra, adjunto al presidente,
asegura que “la alimentacion no es un jue-
go ni puede convertirse en una actividad de
riesgo”. Por eso, al igual que se hizo hace
afos con el uso del huevo para evitar la
salmonelosis, ahora se ha informado a los
asociados de los pasos a seguir para evitar
intoxicaciones. “No estamos en contra de
la norma lo que queremos es que cumpla
cuanto antes y que la Agencia Espafiola de

GUIA PARA COMBATIR EL ANISAKIS

1. Congelar el pescado

(si se va a comer crudo o marinado) a temperaturas inferiores a —-20° durante
un minimo de 24 horas

2. Retirar las visceras

Inmediatamente del pescado de tamafio mediano y grande

3. Cocinar el pescado

A temperaturas superiores a 60°

4. Preparar el pescado

Mediante coccion o fritura, como regla general son 10 minutos para piezas de
2,5 centimetros de grosos , dando vuelta a los cinco minutos. Si es a la plan-
cha, comprobar que esta bien hecho.

5. No consumir crudos

Pescados, cefalépodos, ahumados, marinados en vinagre, sushi o cebiche,
salvo que haya sido congelado por lo menos a -20°

: 4 d & I 4 :
S6lo debe congelarse el pescado que vaya a consumirse crudo o semicrudo.

Seguridad Alimentaria difunda los crite-
rios”.

José Luis Guerra asegura que son pocos
los establecimientos que en sus ofertas in-
cluyen platos de pescado crudo y que sera
la propia carta de los menus donde mejor se
informe a los clientes del pescado que van a
consumir y del tratamiento que se ha segui-
do en su elaboracion. Desde la Federacion
Espafiola de Hosteleria estan tranquilos,
confiando en que todos sus asociados cum-
pliran la norma. Respecto a los boquerones
en vinagre, José Luis Guerra, afirma que “en
la actualidad ya se compran hechos; por lo
que debera ser a los proveedores a los que
se pida detalle sobre su elaboracion” Il

Fotos: Jesus NAVARRO
(Més informacion en pags. 72-73)

Eliminar
visceras, cocinar
a mas de 60°y
congelar a -20°
durante al
menos un dia
son las reglas
basicas para
matar al parasito
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El mejillon gallego se ha
convertido en el primer
producto del mar que
obtiene la Denominacion de
Origen Protegida (DOP) en
la Union Europea. Ramon
Dios, presidente del
Consello Regulador del
Mejillon, asegura que
razones no faltan para que
el molusco gallego haya
obtenido esta distincion ya
que en las rias “existe un
fitoplacton diferente al de
cualquier lugar del mundo.
Ademas, gracias a la
climatologia de la zona se
consigue un producto de
una textura y calidad unica”
que, a partir de ahora, se
comercializara como
“Mexillon de Galicia”. La
decision colma de
satisfaccion al sector que
durante anos solicitaba esta
etiqueta para poder
distinguir este producto
autoctono de otros
moluscos foraneos, que
compiten en el mercado con
precios mas bajos. Los
esfuerzos del Consello
Regulador se centraran a
partir de ahora en
convencer al sector para
que aproveche la nueva
herramienta que tiene en
sus manos. Segun marca el
Reglamento, la recién
conseguida DOP tiene
ahora seis meses para
convencer. Durante este
tiempo, los paises
comunitarios
pueden
presentar
alegaciones.
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La decision colma de
satisfaccion al sector,
que ve la posibilidad

de mas y mejores
ventas

1o

= pasado 28 de diciembre fue un dia
de especial significado para la gen-
=== te del mar de Galicia. El presidente
de la Xunta, Emilio Pérez Tourifo,
= resentaba oficialmente al “Mexillon
de Galicia” como denominacion de origen
protegida, comprometiéndose a que antes
del final de la legislatura las rias gallegas
quedaran “saneadas y depuradas para con-
seguir la excelencia de sus productos”.

Esta denominacién, publicada en el Diario
Oficial de las Comunidades Europeas, supo-
ne un reconocimiento internacional de cali-
dad del mejillon gallego que se convierte asi
en el primer producto del mar que recibe es-
ta certificacion en Europa.

Segun Emilio Pérez Tourifio, la decision
comunitaria marcara un “antes y un des-




pués” en el sector mejillonero en Galicia. En
este sentido, afirmo que el cultivo del meji-
ll6n es y debe seguir siendo uno de los pila-
res del crecimiento econémico de Galicia.

En parecidos términos se manifesté la
consellera de Pesca, Carmen Gallego, quien
aseguré que este logro significa ratificar el
compromiso de los productores gallegos
con estandares de excelencia en la calidad
en los procesos de produccion y, por lo tan-
to, del mexillén de Galicia.

IMPORTANCIA DE LA DENOMINACION

La Denominacion de Origen Protegida del
Mexillén de Galicia es un distintivo de cali-
dad que diferencia al mejillén originario de
las rias gallegas del de cualquier otra proce-
dencia, a través de un certificado de calidad
a nivel europeo.

Por este motivo, la obtencién del DOP sig-
nifica que el producto que se venda como
“mexillén de Galicia” cumple con unos nive-
les de excelencia en los procesos de pro-
duccién.

Ante este panorama, los miembros del
Consello Regulador del Mejillon que durante
afios han luchado por conseguir este distin-
tivo consideran que se trata de una oportu-
nidad Unica para unir al sector —productores,
depuradores y transformadores- y poder
conseguir mas y mejores ventas al tener un
reconocimiento internacional de calidad.

El Consello, que hasta ahora ha centrado
su actividad en la consecucién de la DOP,
aglutina a casi todos los subsectores rela-
cionados de una u otra forma con la explo-
tacion del mejillén gallego. De este 6rgano
forman parte 3.196 bateas -0 lo que es lo
mismo, 2.400 bateiros—, 40 depuradoras y 5
cocederos. En breve, sus puertas se abriran
a las empresas de transformacion que quie-
ran amparar su produccién bajo la etiqueta
de Mexillon de Galicia.

A partir de ahora -dice Ramén Dios- “ini-
ciamos una labor extensa dirigida a consoli-
dar la denominacién de origen: preparar re-
glamentos de los distintos productos deriva-
dos del mexillon; ampliar y crear nuevas ba-
ses de datos que aglutinen a todas las em-
presas del sector; realizar campafas de in-
formacién para dar a conocer las distintas
posibilidades que se abren a partir de este
momento”.

“Con esta marca europea —afirma el presi-
dente del Consello Regulador del mexillén-,
volvemos a ser pioneros en Europa y pione-

ros por ser el pri-
mer producto del mar que
obtiene una denominacion de origen prote-
gida”. Ramon Dios considera que el sector
“debe convencerse de que tiene en sus ma-
nos un arma comercial de primer orden por-
que la DOP garantizara que todo mexillén de
Galicia cumple con unos estrictos controles
de seguridad”. Y afirma que “no podran in-
troducirse bajo esa denominacién cualquier
otro mejillén que no sea mexillon de Gali-
cia™

La denominacion de origen es algo por la
que el Consello Regulador ha luchado du-
rante mucho tiempo y ahora estan convenci-
dos de que “se abre una inmejorable oportu-
nidad para aglutinar esfuerzos en el sector y
acabar con las guerras y redencillas pasa-
das”, dice su presidente, Ramén Dios.

El cultivo del
mejillon es uno
de los pilares
del crecimiento
economico de
Galicia
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De gran valor
nutritivo, el
mejillon es un
alimento rico en
proteinas y
pobre en grasas

HISTORIA

La vinculacion de la economia gallega a
los moluscos y concretamente al mejillén es
un hecho indiscutible. Desde los tiempos en
los que los que los habitantes de la costa
aprovechaban la baja mar para hacerse con
un menu rico en mariscos, las cosas han
evolucionado tremendamente pasando de
ser una simple recoleccion para transformar-
se en un cultivo puntero en el mundo de la
acuicultura y pilar basico de muchos munici-
pios gallegos.

La historia de este cultivo podemos ini-
ciarla a mediados del siglo XVIIl cuando los
escabechados de las ostras gallegas esta-
ban en pleno apogeo. En esta época no
existia un cultivo del mejillén como tal: el
mejillén procedia de parques o zonas deter-
minadas sujetas al régimen de concesion de
algunas familias.

En la segunda mitad del siglo XIX comien-
zan a darse las primeras experiencias de
cultivo, cuando los mariscadores de Carril
-en la ria de Arousa- convertiran en mejillo-
neras antiguos viveros de ostras.

Durante las primeras décadas del siglo
XX, los esfuerzos por crear un cultivo esta-
ble de mejillones en cercados o estanques
fueron creciendo. Pero no fue hasta los afios
40 cuando se inicia el gran desarrollo de la
miticultura gallega al cambiar el sistema de
criar mejillones sobre estacas a un cultivo de
mejillén suspendido, al estilo de las bateas
catalanas.

La presentacién de la denominacion de
origen del mexillén gallego se ha hecho en
Villagarcia de Arousa por ser aqui donde se
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fonded la primera batea en 1945. Este pri-
mer prototipo consistia en un Unico flotador
en forma de cubo de madera con un enra-
mado también de madera del que se colga-
ban unos pocos metros de cuerda de espar-
to. Los resultados que se consiguieron con
este sistema hicieron que se instalaran al
afo siguiente 10 bateas en la zona.

Asi 1949 se inician los fondeos en la ria de
Vigo; en 1954 se extiende a las localidades
de Cambados, O Grove, Bueu, Redondela e
Pobra do Caramifial. Un afio mas tarde se
instalan bateas en la ria de Sada y en 1956
en la de Muros.

Estos afios fueron tiempos de continda

VALOR NUTRICIONAL DEL
MEJILLON DE GALICIA
(por 100 gramos de carne)
Proteinas 104 gr.
Lipidos 1,9 gr.
Hidratos de carbono 1,9 gr.
Agua 85,4 gr.
Yodo 0,035 gr.
Calcio 80,0 mg.
Hierro 4,5 mg.
Magnesio 23,0 mg.
Vitamina B1 (Tiamina) 0,1 mg.
Vitamina B2 (Riboflavina) 0,14 mg.
OTRAS SUSTANCIAS EN
CANTIDADES INFERIORES
Vitaminas A CyD
Calorias 62




transformacion, tanto en las estructuras co-
mo en la forma de trabajo. Los cajones de
madera se recubrieron de cemento para ha-
cerlos mas resistentes, aumentando el ta-
mafio gracias a tirantes de cables metalicos
que ayudaban a soportar Iss estructuras. Al-
gunos productores empezaron a utilizar los
cascos de los barcos como sistemas de flo-
tacion y las cuerdas de esparto fueron reem-
plazadas por las de nailon.

En poco menos de 60 afios, Galicia con
mas de 3.300 bateas fondeadas en las rias
se ha convertido en el primer productor de
mejillones de Europa y en el segundo a nivel
mundial, después de China. Ademas, el sec-
tor mejillonero genera 11.500 puestos de
trabajo directo -de los que 8.500 son fijos-y
7.000 indirectos y factura 400 millones de
euros, constituyéndose como un sector es-
tratégico en el desarrollo socioeconémico
de Galicia. Estas cifras podrian aumentar si,
gracias a la calidad certificada, se consigue
que mas familias opten por escoger en su
menU el auténtico mejilldn gallego.

ALIMENTO DE GRAN VALOR NUTRITIVO

El mejillon gallego (Mytilus galloprovincialis)
—primer molusco con Denominacion de Ori-
gen- es distinto al que suele comerse en el
norte de Europa (Mytilus edilus) ya que es
mas grande, su carne mas firme y un sabor
mas salino.

Por las condiciones climatoldgicas y natu-
rales donde se cria: zonas de marea y de es-
casa profundidad sobre sustratos naturales
y artificiales, generalmente rocas, adquiere
una textura y sabor mejores que los de otras
latitudes.

Se trata de un alimento sano, equilibrado
y dietético, rico en proteinas, vitaminas y sa-
les minerales. Es un alimento completo e
ideal para todo tipo de dietas. Apto para re-
gimenes hipocaldricos, para personas en
época de crecimiento y para todos aquellos
individuos que deseen un alimentacion sana,
con bajos niveles de colesterol y que facilita
la coordinacion 6sea y muscular. ll

Las ventas de mgjillon
podrian aumentar tras
conseguir la denominacion
de origen.
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De izquierda a derecha, José M. Muriiz Rios, presidente de Aetinape; Pilar Lopez-Rioboo, directora general del ISM y el
diirector provincial del ISM en Vizcaya.

XIV Pleno de Aetinape

Celebracion del XIV Pleno de la Asociacion Espafiola de Titulados Nautico-Pesquera

AETINAPE pide ! 11511V
en el sector

El Museo del Pescador de Bermeo fue el escenario elegido por Ila
Asociacion Espanola de Titulados Nautico-Pesqueros
(AETINAPE) para celebrar su XIV Pleno y reclamar, entre otras
cosas, un relevo generacional en el sector maritimo-pesquero
que debe venir acompanado por una mejor retribucion salarial,
mayores niveles de seguridad a bordo y mejor formacion de los
profesionales. En la reunion volvio a pedirse mayor colaboracion
entre la Administracion Central y las Comunidades Auténomas
para crear la Ventanilla Maritima Unica. Entre los asistentes al
Pleno de AETINAPE se encontraban el subdirector general de
Pesca, Miguel Angel Barrios; el consejero vasco de Pesca,
Gonzalo Saenz de Samaniego; el responsable de seguridad
maritima de la Marina Mercante Espanola, Francisco Sudrez
Llanos, y el director del puerto de Pasajes, Josée Ignacio Espel.
En uno de sus primeros actos publicos, la nueva directora
general del Instituto Social de la Marina, Pilar Lopez-Rioboo,
anuncio mayor coordinacion de los recursos relacionados con la
atencion sanitaria.

omo viene siendo habitual cada
dos afios, la Asociacion Espafiola
de Titulados Nautico-Pesquera
(AETINAPE) celebré el pasado 16
de diciembre un nuevo Pleno pa-
ra abordar, en un encuentro con los maxi-
mos responsables maritimos, la actualidad y
situacién del sector y de sus profesionales.
El lema utilizado para la ocasion -“Buscando
el norte”- refleja el sentimiento de la Asocia-
cién en su busqueda por encontrar el “cami-
no de la luz y la esperanza en un mundo
complejo y en un sector cada vez mas inter-
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nacionalizado e interdependiente”, tal como
dijo José Manuel Mufiz, presidente de AETI-
NAPE, en su discurso de apertura.

José Manuel Mufiiz abog6 por una profe-
sion maritimo-pesquera mejor pagada para
que se produzca un relevo generacional en
el sector y para que a las escuelas lleguen
jovenes, deseosos de convertirse en “técni-
cos en la perspectiva de una profesion poli-
valente e integrada que supere los actuales
estancos de pesca y marina mercante”.

En su intervencidn, el presidente de AETI-
NAPE volvié a reclamar la necesaria mejora
de los procesos administrativas y la coordi-
nacion entre el Estado y las Comunidades
Auténomas con la creacién de una Ventanilla
Maritima Unica y la presencia de los titula-
dos maritimo-pesqueros en los distintos ni-
veles de la administracion publica.

En parecidos términos se pronuncio el ac-
tual director del puerto de Pasajes, José Ig-
nacio Espel, al hablar de la “falta de voca-
ciones” e insistiendo en que los salarios de
los trabajos del mar han de equipararse a
aquéllos de los desarrollados en tierra para
hacer un sector atractivo y una alternativa
laboral seria para muchos jovenes. También
habl6 de la necesidad de “desenquilosar” y
hacer mas agiles los centros educativos del
mar y la pesca, apoyando la decision vasca
de crear una sociedad anénima publica en la
que se integren las escuelas para ganar fle-
xibilidad.



ATENCION SANITARIA

En uno de sus primeros actos publicos, la
actual directora general del Instituto Social
de la Marina, Pilar Lépez-Rioboo, anuncié
una mayor coordinacion de los recursos re-
lacionados con la atencion sanitaria, la sim-
plificacion de los reconocimientos previos al
embarque y la necesidad de vigilar la actua-
lizacion de los botiquines de a bordo que, en
muchas ocasiones, estan obsoletos.

Pilar Lépez-Rioboo anuncié que el ISM
promovera cursos de formacion en preven-
cién de accidentes, en horarios y lugares a
los que puedan asistir sin problemas la gen-
te del mar. No descartd que estos cursos se
programen en horas de paradas o de mal
tiempo, dejando los fines de semana sélo
para casos excepcionales ya que “si se bus-
ca una profesion atractiva y con calidad, no
se puede dedicar a cursos obligatorios las
horas de descanso semanal”.

La responsable del ISM ofrecié su vision
del fenémeno migratorio en la pesca, abo-
gando por la integracion de los extranjeros
en las mismas condiciones de salud que los
nacionales. Por su parte, el subdirector ge-
neral de Pesca, Miguel Angel Barrios, insis-
ti6 en que la integracién de trabajadores
procedentes de otros paises debe facilitarse
“con las mayores garantias”, anunciando
que su departamento se mostrara muy exi-
gente con los niveles de formacion de estos
trabajadores, ya que esto redunda en mayor
seguridad en el mar.

AETINAPE apuesta por la prevencion co-
mo garante de la seguridad ya que ésta resi-
de en las buenas practicas a bordo y en el
aumento y perfeccionamiento de las inspec-
ciones, acciones que se traduciran en la cali-
dad de la salud integral de las tripulaciones.

El subdirector general de Pesca, Miguel
Angel Barrios, anuncié una linea de ayudas
para mejorar los equipamientos de los bu-
ques pesqueros en materia de seguridad, in-
corporando tecnologia de Ultima generacion
como dispositivos GPS o las nuevas radio-
balizas para facilitar la localizacién de acci-
dentes. Ademas, insisti6 en que se llevaran
a cabo mas inspecciones y se divulgaran las
caracteristicas de las cargas y su disposi-
cion en los buques para disminuir las cifras
de siniestralidad.

TITULACIONES

Los asistentes al XIV Pleno de AETINAPE
mostraron especial interés por conocer la
evolucién de las modificaciones sobre los
reglamentos que regulan las profesiones
maritimas. El subdirector general de seguri-
dad maritima de la Marina Mercante, Fran-
cisco Sudrez Llanos, anuncid, en este senti-
do, la simplificacién de las mismas en lo re-
ferente tanto a titulaciones de puente como
de magquinas; disciplinas por las que habra
una titulacién a nivel de altura y otra de lito-
ral, aumentando las atribuciones de los titu-
lados nautico-pesqueros.

El presidente de AETINAPE recordé los
avances que se han experimentado en mate-
ria educativa, con el proceso de unificacion
de las titulaciones, esperando que suceda lo
mismo respecto al ejercicio de las distintas
profesiones derivadas de cada titulo acadé-
mico. Segun José Manuel Mufiz, los contac-
tos de la Asociacion con el Ministerio de Edu-
cacion y Ciencia y la Universidad daran sus
frutos en la configuracion de un nuevo mode-
lo profesional maritimo, con la incorporacién
de los distintos estudios superiores. l

Fotos: AETINAPE

De izquierda a derecha, Gonzalo Séenz de Samaniego, consejero de Agricultura, Pesca y Alimentacion del
Gobierno Vasco y José M. Muriiz Rios, presidente de Aetinape.

“AETINAPE
considera que
debe mejorar la
coordinacion
entre Estado y
Comunidades
Autonomas
creando la
Ventanilla
Maritima
Unica”

“Los salarios
deben ser
competitivos
para que los
jovenes vean el
mar como una
salida
profesional
interesante”
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Los origenes y desarrolio de Ia pesca

En este segundo articulo sobre los origenes
de la presencia espanola en los caladeros
lejanos (el anterior se publico el pasado mes
de septiembre, numero 452, sobre los primeros
acuerdos pesqueros con Marruecos,

siglos XVI-XVIIl), el investigador Juan Pérez-
Rubin se detiene en los altibajos

en las pesquerias de Terranova, asi como en
las incursiones en aguas de Groenlandia-
Noruega y de Brasil (1625). De su mano,
comprobaremos la cambiante evolucion

de las relaciones internacionales y como la

- lucha por el dominio del mar llevo a periodos
de violentas agresiones en los caladeros

del Atlantico Norte, influyendo

en el libre acceso de nuestros pescadores
durante los siglos XVI y XVII.

En las costas espanolas, tanto en las de la
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metropoli como en las ultramarinas, se sucedieron

largos periodos de escasez de pescado en los

mercados, principalmente debido a la disminucion de

pescadores y de embarcaciones. El personal

abandonaba temporalmente su profesion de forma
voluntaria, en los anos de auge del comercio maritimo

y, de forma obligada, en tiempo de guerra.

GROENLANDIA
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a busqueda de nuevas rutas comer-

ciales maritimas a Oriente inaugurd la

era de los grandes descubrimientos

geograficos y propicio la localizacion

de importantes pesquerias en ultra-
mar, como la de bacalao en Terranova, inter-
nacionalizada durante el siglo XVI. En la cen-
turia siguiente, el inicio del crecimiento de
Holanda, Inglaterra y Francia como potencias
maritimas se tradujo en un acoso constante
al enemigo comun, con ataques y robos a las
flotas, asi como saqueos en las colonias
americanas y puertos de la Peninsula. El ob-
jetivo general era principalmente econémico:
debilitar al imperio espafiol atacando su co-
mercio ultramarino colonial y obtener, indirec-
tamente, una importante fuente de financia-
cion para desarrollar las respectivas marinas
militares, mercantes y de pesca. En una fase
posterior se asentaron en el Caribe numero-
SOS corsarios y bucaneros, y se extendieron
las agresiones mutuas entre esas cuatro po-
tencias. Se propiciaron cambiantes alianzas y
guerras constantes, para intentar alcanzar
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una hegemonia maritima mundial que inclu-
yera el dominio de los caladeros de pesca
mas productivos.

LA TIERRA NUEVA DE LOS BACALLAOS

Los ingleses defienden que el primer descu-
bridor de Terranova y de sus pesquerias fue J.
Cabot, italiano a su servicio, cuando navego
en 1497 por aquellas aguas buscando el paso
del NO. Sin embargo, es innegable que ambos
nombres geograficos (Labrador y Terranova)
son ibéricos, y que en el mapamundi del can-
tabro Juan de la Cosa (1500) ya aparecen
aquellas lejanas latitudes (incluidas casi total-
mente en el area espafiola delimitada por el
Tratado de Tordesillas). Aquel mismo afio re-
greso de la region el portugués Corterreal, y
tras el primer quinquenio comenzaran a partir
los primeros pescadores europeos hacia alli,
entre ellos vasco-franceses, guipuzcoanos y
vizcainos. Aunque en la primera expedicion
oficial espafiola enviada expresamente (la del
catalan J. de Agramonte, en 1511), la riqueza
pesquera no era el objetivo principal (se le or-

Los ingleses
defienden que el
primer
descubridor de
Terranova y sus
pesquerias fue
J. Calbot, italiano
a su servicio, en
1947. Sin
embargo, es
innegable que
ambos nombres
geograficos,
Labrador y
Terranova, son
ibéricos

Enero 2007 | [l [Mar|




{
{4

i

w

[ . \

ETTOVE Sl A

S

& y
SRy

Vit B

5

o SN |
DESPAIGNE: .

= o Tirre du Laberado

R TN
\\\ IRNY;

= /.

(-4../1_}\3 3 ;511 f‘\-cﬁh":llf[u‘[

\. -
AW

Imagen 1. Mapa de la Carta
enciclopédica francesa, fechada en
1550 y elaborada por Cartier y Ribero,
en la que se reflejan los datos
geogrdficos de las minuciosas
exploraciones de J. Cartier en Canadé.

Se estima que en
1582 viajaban a
Terranova unos
200 buques
pesqueros vascos,
lo que implicaba
casi duplicar la
presencia del
quinquenio
anterior

denaba que vuelva con las noticias de todo lo
que hallara o descubriese, y que tome pose-
sion de un sector del territorio para fundar una
casa de contratacion).

También partio hacia aquellas latitudes la
expedicion de Esteban Gomez (1525), y en la
posterior Carta geografica de Diego Ribero ya
consta el nombre de Tierra de los Bacallaos,
ademas del reparto tedrico del territorio entre
los dos paises ibéricos y sus conquistadores.
Grandes cambios se produjeron a mediados
de ese siglo, cuando los datos geograficos de
las minuciosas exploraciones de J. Cartier a
Canada se plasmaron en una bella carta enci-
clopédica fechada en 1550: Literalmente Por-
tugal es eliminada del mapa y se marcan las
fronteras entre el pequefio mar americano de
Francia (Unicamente el sector septentrional) y
el mar de Espafia (ver imagen 1). Este, inmen-
S0, pues se extendia hasta el estrecho de Ma-
gallanes e incluia la mayor parte del océano
Pacffico (en estas Ultimas areas se concentro
durante ese siglo el mayor interés maritimo es-
pafol).

LA LLEGADA ESPANOLA A TERRANOVA

Durante ese siglo, Terranova acab6 convir-
tiéndose en una pesqueria internacional y los
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espanoles obtenian grandes beneficios econo-
micos, principalmente desde 1540, tras la ven-
ta del aceite de ballena y bacallao. Por esa alta
rentabilidad, la mayoria de los marineros vas-
cos fueron abandonando los viajes mercantes,
dejando de pagar el 2 % a sus cofradias y pa-
rroquias.

En Guipuzcoa, la falta de marineria local pa-
ra las embarcaciones del transporte maritimo
era tan grave que tuvo que decretarse una
Real Cédula (1582) permitiendo en esas tripu-
laciones una cuarta parte de extranjeros. En
ese afio se estima que viajaban a Terranova
unos 200 buques pesqueros vascos, lo que
implicaba casi duplicar la presencia del quin-
quenio anterior (unos 110 barcos esparioles,
145 franceses, 50 portugueses y 30 ingleses).
Hay que tener en cuenta que, para el caso es-
pafiol, durante el Ultimo cuarto de ese siglo se
habfan separado las campafas de los ballene-
ros (como luego veremos) y bacaladeros de al-
tura (la de éstos desde principios de abril has-
ta mediados de septiembre-octubre). Lamen-
tablemente, en varias campafas de esa época
se presentaron inviernos especialmente cru-
dos, como durante el periodo 1574-1577, que
adelantaron la llegada del hielo. Algunas cua-
drillas de pescadores y toneleros no pudieron




regresar a sus puertos del Cantabrico y, obli-
gados a quedarse alli, fallecieron por el intenso
frio y la falta de provisiones.

FACTORIAS Y ASENTAMIENTOS VASCOS

Se calcula que los vascos llegaron al sector
del rio San Lorenzo hacia 1535. Arquetlogos
canadienses han descubierto mas de una do-
cena de antiguos yacimientos pertenecientes a
sus asentamientos y factorias en el Atlantico
NO., concretamente en la peninsula del Labra-
dor ¢ isla de Terranova. A través de documen-
tos originales vascos de la época, conocemos
diferentes denominaciones geograficas de sus
zonas de pesca, que se refieren basicamente a
tres diferentes localizaciones cercanas: Buitres
o0 Boytus, Samadet, y Chateo o Xateau. Los ul-
timos parecen coincidir con los actuales nom-
bres de St. Modeste y Chateau, en cuya locali-
zacion mapas extranjeros del siglo XVIII conti-
nuaban denominando Bahia y puerto de los es-
parioles. Debe tratarse de la bien resguardada
Bahia Roja, en la entrada del actual estrecho
de Belle Isle (la Bahia Grande de los vascos),
que comunica con el golfo de San Lorenzo.

Precisamente en aquella pequefia Bahia Ro-
ja se han localizado varios de esos estableci-
mientos vascos Yy el pecio de un galeon balle-
nero de roble que naufrago, hacia 1565, cuan-
do se disponia a regresar a Espafa con su car-
gamento de barriles con aceite de ballena. Se
ha identificado ese bugue con el San Juan, de
unos 15 m de eslora, armado de un pequefio
cafdn (falconete de hierro), y con capacidad de
carga de unas 300 toneladas; cuya reconstruc-
cion teorica se presenta en la Imagen 2.

Desde chalupas arponeaban a las ballenas y
las remolcaban hasta el establecimiento de la
costa, donde troceaban los bloques de grasa
o lardo y los fundian en calderos, hasta con-
vertirla en el preciado aceite o sain. Alli se han
descubierto también los hornos empleados en
€ese proceso, Y los saladeros-secaderos de ba-
calao, con pilas circulares de almacenamiento.
Ese doble objetivo de las instalaciones mas
antiguas parece demostrar que los vascos
pescaban y cazaban ambas especies simulta-
neamente, al menos durante las primeras dé-
cadas, en el citado sector del estrecho de Be-
lle Isle.

Por otro lado, en los mapas antiguos apare-
cian muchos mas toponimos vascongados en
diferentes localizaciones, y a algunos de ellos

~ hizo referencia el escritor G. Celaya (;Pensar

que en Terranova, / Barachoa, Operportu y

- Aguchar senalaron / con ley de nombres vas-

cos, surgideros seguros!). A pesar de que la
mayoria de los inicialmente numerosisimos
nombres han ido desapareciendo o afrance-
sando el término original (‘Barachoa’ por ‘Ba-

Imagen 2. Reconstruccion tedrica del ballenero San Juan, de unos 15 metros de eslora. Naufragd en 1565
en ¢l vigje de regreso a Espafia, desde Bahia Roja, con su cargamento de barriles de aceite de ballena.

rachois’, etc.), en la ultima version del Reper-
torio Toponimico de Québec (Imagen 3) se
conservan aun una veintena de localizaciones
(lagos, radas, riberas, islas, etc.) con el califi-
cativo de Vasco (Basque) en una amplia zona

Imagen actual de la costa
Este de Terranova.
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Imagen 3. Mapa antiguo de Terranova y
toponimia actual de Québec. En este
mapa Se pueden apreciar las zonas de
pesca esparolas en distintos periodos,
asi como [os lugares que mantienen la
toponimia Vasca en el actual Québec.

que coincide con bastantes referencias a la
ballena (Baleine) y alguna al bacalao (Cod). To-
do ello demuestra, para aquellos intrépidos
pescadores del Cantabrico, una mayor conso-
lidacién y expansion regional de la que actual-
mente viene reconociéndose.

Otra localizacion de Terranova que aparece
frecuentemente en documentos posteriores
(desde mediados del siglo XVII) es el de una
bahia denominada Placencia o Placentia (se ha
conservado finalmente éste), que corresponde
con la antigua denominacion de la villa vizcai-
na de Plencia (en aquella época era la segun-
da de toda la provincia en nimero de barcos).
Por ello, no es casual que en algunos mapas
extranjeros del siglo XVIII, junto a aquella ubi-
cacion (Placentia) se encuentra la denominada
Bahia de Vizcaya (Biscay Bay).

Por otro lado, como ya adelantamos, al me-
nos desde el ultimo cuarto del siglo XVI, mien-
tras que los bacaladeros de altura mantenian
sus campanas (de abril a octubre), los ballene-
ros retrasaban la suya: Partian del Cantabrico
a mediados de junio y regresaban en diciem-
bre o principios de enero. Ese tardio regreso
invernal nos hace suponer que habian comen-
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e Pesca espaﬁola The Fishing Banks,
Toponimia Vasca
actual en QUEBEC

Acadia, and Part of New
ScorrawnDy.

zado un desplazamiento en busca de ballenas
hacia el Sur, circunstancia que pudiera confir-
marse con el primer informe espariol que tene-
mos de la actividad ballenera en aguas ameri-
canas mas meridionales (firmado por Pedro de
Arpide en 1587: Relacion sobre la pesca de
ballenas en Florida).

Como veremos seguidamente, diferentes no-
ticias dispersas sitlian a los arponeros vascos
en Groenlandia-Noruega, donde son intimida-
dos por buques ingleses (desde 1613). Por to-
do ello, en el decenio siguiente estaba instala-
da una factoria ballenera vasca en Brasil, con-
cretamente en la capital colonial (Salvador de
Bahia, 1625), como queda certificado con el
grabado que se imprimi6 a resultas de la re-
conquista espafiola de esa importante plaza
fuerte de manos de los holandeses (Imagen 4).

ATAQUES EN LOS CALADEROS DE
TERRANOVA Y GROENLANDIA

Histéricamente, las acciones intimidatorias

contra los pescadores se practicaron princi-
palmente por los ingleses (la primera que co-
nocemos es en 1532, atacando a los germa-
nos en Islandia); pues generalmente fueron los
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Ultimos en incorporarse a las pesquerias inter-
nacionales (Imagen 5). Unas pesquerias lidera-
das en el Atlantico canadiense por franceses
(bacalao) y espafoles (caza ballenera), y en el
Mar del Norte, por holandeses (arenque y ba-
calao). Prueba de la inicial inferioridad pesque-
ra britanica es la constatada escasa presencia
de sus bacaladeros en Terranova (Unicamente
cuatro buques ingleses en 1573), de ballene-
ros en Groenlandia (para su primera expedi-
cion, en 1611, necesitaron contratar a seis ar-
poneros vascos), € incluso en su cercano cala-
dero de arenque en las Shetland-Escocia (en
1640 ninglin barco pesquero inglés y mas de
2.000 holandeses).

Precisamente, los dos violentos acosos in-
gleses a los buques pesqueros espafioles, de
los que tenemos constancia, se produjeron en
el intervalo de 60 afios en los que el imperio
espafiol absorbid al portugués (1581-1640).
Comenzaron con los buques y asentamientos
vascos en el area del Labrador-Terranova (inti-
midaciones capitaneadas por H. Gilbert y F.
Drake, durante 1583-1585), fundando al final
del ultimo afo la primera colonia permanente
inglesa en la isla de Terranova (St. John 0 San
Juan). Acosaron principalmente a espafioles y
portugueses, avisandoles que serian expulsa-
dos definitivamente si no pagaban un canon

para poder faenar.

También instruyeron a sus propios pescado-
res para que impidieran que los extranjeros
volvieran a sus puertos peninsulares a vender
las capturas de toda la temporada. Con ello
conseguirian su ruinaeconomica y les impedi-
rian volver al afio siguiente. Finalmente, acudid
expresamente B. Drake, pariente del anterior,
quien consiguié apoderarse de varias naves
pesqueras y sus tripulaciones, falleciendo a
los pocos meses de una enfermedad conta-
giada por sus cautivos. Aunque Espafia se
desquitdé en 1587-88, con ataques a los bu-
ques ingleses y franceses, la situacion empeo-
ré por causa de la misma guerra con Inglate-
rra, pues el gobierno espafiol se vio obligado a
requisar buques de particulares y reclutar
‘gente de mar’ (pescadores y marineros). Todo
el comercio maritimo nacional quedé expuesto
al ataque de los corsarios ingleses hasta el
restablecimiento de la paz de 1604.

Como a finales del siglo anterior habian lle-
gado a Europa las noticias de J. Davis de la
existencia de ballenas en la costa occidental
de Groenlandia y de ricas pesquerias de su
sector sur, los holandeses decidieron empren-
der la caza de ballenas a gran escala y llega-
ron a crear una flota con 20.000 hombres. Se
vieron obligados a contratar a gran nimero de

A pesar de que la
mayoria de los
inicialmente
numerosisimos
nombres han ido
desapareciendo o
afrancesando el
término original,
en la ultima
version del
Repertorio
Toponimico de
Québec, se
conservan aun
una veintena de
localizaciones con
el calificativo de
Vasco (Basque)

Enero 2007 | I3 [Mar|




Mool pranse.
i ;.En: NIMINI MATES TATIQ
{lords de Popma ngd

D. D
(Cam iz ammin b RBGYM TER

ﬂd;&ﬂymju
.l’m Ao de ]{3,;

Harmas s one Voo e "2 :

Sitio donde los Vizcainos hazen ¢l
azeyte de Vallenas.

BRASILLE LIBEF
Kéﬁﬁ RECEs 1A
NVE P&Qf% NA
sl (W50 Pﬂ’! D
G *-PBU TER.

Laciudad de Sanfaluador.

Imagen 4. Asentamiento de
pescadores vascos en la localidad
brasilefia de Bahia de Todos los
Santos (Salvador de Bahia), en
1625,
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1111 en veinte y nueue de Abril de mil y feifcientos y veinte y cinco.
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los aguerridos arponeros vascos para la caza
en Islandia y Groenlandia y les concedieron en
sus barcos mando superior al de sus propios
capitanes.

Aunque también embarcaron espafoles en
buques ingleses, los guipuzcoanos enviaron
su propia flota ballenera a la region. Hasta
que afios después volvieron a repetirse las in-
timidaciones inglesas, inicialmente con nueve
bajeles artillados en el Artico (isla de Spitz-
berg, 1613) y, al afio siguiente, en las cercani-
as de la costa de Noruega, donde cuatro na-
ves mercantes armadas atacaron a una dece-
na de buques balleneros guipuzcoanos
(1614). Estos regresaron indignados a sus
puertos, lo que provocé el terror de los co-
merciantes ingleses de esas ciudades y huye-
ron masivamente a Bilbao para evitar las es-
peradas represalias.

Finalmente, se prohibi¢ que los vascos em-
barcaran en buques pesqueros extranjeros y
se negocio con el rey de Dinamarca para con-
seguir algunas concesiones para la caza de
ballena en la aguas de sus amplios dominios
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(1616). En esa época, una parte importante de
la flota y tripulantes de los puertos vizcainos y
guipuzcoanos se reconvirtieron, al aprovechar
la decision de Felipe Ill que llevd a conceder
patentes de corso para combatir, inicialmente
a los piratas argelinos en el Mediterraneo, y
mas tarde a los buques de las potencias ene-
migas en el golfo de Vizcaya (desde 1621).

RETORNO A TERRANOVA Y NUEVO ABANDONO

Durante el siglo XVII los pescadores del
Cantabrico continuaron cruzando el Atlantico y
recorriendo los mas de 3.000 Km. que les se-
paraban de aquellas latitudes. Sin embargo, ya
habia alli una numerosa presencia britanica en
1635 (unos 18.000 ingleses trabajaban en esa
pesqueria), la mayoria procedentes de las nue-
vas colonias fundadas en la Bahia de Massa-
chussets. Una parte importante de su comer-
cio consistia en llevar bacalao a Espafia y Por-
tugal, navegando seguidamente a Guinea a -
por esclavos para venderlos en las plantacio-
nes americanas. Con ese trafico combinado se




fraguaron las primeras grandes fortunas de
Nueva Inglaterra.

Ante las nuevas presiones ejercidas por 0s
britanicos, los vascos (espafioles y franceses)
restablecieron temporalmente en Terranova
una antiguo sistema de acuerdos reciprocos
de colaboracion comercial, que se remonta-
ban, al menos, a 1536, y que eran ratificados
por los respectivos reyes. Asi consiguieron
temporalmente los esparioles faenar con cierta
tranquilidad en las zonas pesqueras corres-
pondientes a los pescadores galos y gozar de
su proteccion militar.

Gracias a la documentacion correspondien-
te a un acuerdo de 1654 conocemos las ca-
racteristicas técnicas y equipamiento de dos
pequefos buques de Bilbao fuertemente ar-
mados, dedicado uno a la pesca en Terranova
y el otro a la caza de ballenas. Mientras que el
porte y artilleria de ambos era similar (unas
140 toneladas y 7 cafiones ligeros), comproba-
mos una gran diferencia en el nimero de per-
sonal embarcado y el armamento ‘defensivo’
entre el bacaladero (42 hombres, armados con
20 mosquetes, 24 chucas y 2 alfanjes) y del
ballenero (29 hombres y 12 mosquetes). Preci-
samente, esas significativas diferencias de ar-
mamento demuestran que los balleneros fae-
naban en areas menos conflictivas, probable-
mente Brasil (como ya sospechabamos).

A mediados del siglo XVII, las noticias dis-
ponibles nos informan que algunas cuadrillas
de espafioles también estaban establecidos en
la zona de la citada bahia de Placentia (Plen-
cia), donde habian sido los primeros europeos
en asentarse para explotar el cercano Gran
Banco, y alli elaboraban sus capturas. Sin em-
bargo, Francia ocuparia formalmente esa Ba-
hia y modificaria su denominacién (1658, Bay
of Plaisance), nombrando a un primer gober-
nador y dotandole de una pequefia guarnicion
militar que, junto-con los corsarios franceses,
podrian dar mas seguridad a los pescadores y
defenderles de los numerosos ataques ingle-
ses. Siguieron faenado los espafioles en esa
zona y en el amplio sector francés del norte de
Bonavista o Buenavista, pues la costa ‘inglesa’
(English shore) se extendia desde el sur de esa
localizacién hasta Trepassey.

Lamentablemente, en 1697 se produijo el fin
del usufructo espafiol en la zona de Placentia-
Plencia, pues los franceses decidieron no re-
novar a los guipuzcoanos y vizcainos los sal-
voconductos necesarios para seguir pescando
~y procesando el bacalao en ese sector. La ri-

~ validad entre Francia e Inglaterra continud cre-
ciendo y durante largos periodos se enfrenta-
ban sus buques en cualquier parte del mundo
donde se hallaran.

Finalmente, Espafa consiguié que en el Tra-
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Enfrentamiento sangriento (agosto 1652) en el caladero costero de bacalao de la isla Viieland.
Finalmente, los pescadores holandeses acabaron acuchillando a los intrusos ingleses y: se apropiaron

de su embarcacion.

tado de Utrecht (1713) se le reconociera algun
derecho a sus pescadores, aunque quedaron
insuficientemente definidos (articulo 15°). Ade-
mas Placentia-Plencia pas6 a manos inglesas
y aunque los habitantes galos fueron expulsa-
dos de alli (al afio siguiente se asentaron al
Sur, en la isla de Cape Breton) conservaron
determinados derechos a la pesca y transfor-
macion de sus capturas en otros sectores de
Terranova.

Con el paso de los siglos la explotacion del
caladero aument6 progresivamente y en las
aguas profundas se capturaban gigantescos
bacalaos que, con mas de 20 afios de edad,
superaban los 1,5 metros y los 80 kilos. Se ob-
tuvo el maximo historico de capturas en el pe-
riodo 1893-1914 (més de 60.000 toneladas), y
en la primavera de 1927 (en abril como era tra-
dicional), se incorpord a Terranova la flota in-
dustrial bacaladera guipuzcoana (la primera
campana con los Euskal Herria y Rey Alfonso
X, de 1.200 TRB) y posteriormente a Groen-
landia. En solo cuatro afios se convirtieron en
la flota dominante en ambos caladeros del
Atlantico Norte. l

JUAN PEREZ-RUBIN
INVESTIGADOR

A mediados del
XVII, las noticias
disponibles nos
informan de
algunas cuadrillas
de espanoles que
también estaban
establecidas en la
2zona de la bahia
de Placentia
(Plencia), donde
habian sido los
primeros europeos
en asentarse para
explotar el cercano
Gran Banco
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Medio ambiente marino

El Tribunal Supremo
del Reino Unido, en
reciente fallo, ha
considerado “bien
fundamentada” la
denuncia de los
principales armadores
y organizaciones
maritimas europeas
—Intercargo,
Intertanko, Lloyd’s
Register, etc.—contra
la Directiva UE de
Vertidos (2005/25) que
castiga duramente los
deliberados y aquellos
involuntarios en que
se demuestre dolo o
negligencia.
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a sentencia traslada el pleito al
Tribunal de Estrasburgo, con una
serie de cuestiones pre-judiciales
y la principal, "que los Estados
que son parte de los convenios
internacionales y la propia UE, no pueden le-
gislar, de forma diferente, sobre materias que
son objeto especifico de estos convenios”.

BATALLA JUDICIAL BREVE, PERO INTENSA

Desde que en setiembre de 2005 el Parla-
mento y el Consejo de la UE adoptaron la
Directiva 2005/25 sobre Sanciones por Con-
taminacién Procedente de Buques —mas
conocida por “directiva Prestige”, o “de Ver-
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tidos”— los armadores y principales organi-
zaciones maritimas encabezaron las criticas
ala misma.

El primer argumento del sector, que en-
hebra la batalla judicial subsiguiente, es el
de que “la Directiva es contraria al Conve-
nio MARPOL de 1973 y a la Convencién so-
bre la Ley del Mar, de Naciones Unidas
(1982)”, porque “ambos convenios consa-
gran el derecho a limitar la responsabilidad
en caso de vertido”. Ciertamente, la nueva
Directiva 2005/25, al abrir paso a las res-
ponsabilidades de toda una cadena mariti-
ma —desde el capitan del buque, hasta su
armador o sociedad de clasificacion—, mo-
difica sensiblemente lo legislado por conve-
nios internacionales.

Asi pues, la Directiva UE, que habra de
entrar en vigor para marzo de 2007, afronta
un serio contratiempo en via judicial, con el
fallo de la Sala Administrativa del Tribunal
Supremo del Reino Unido, que considero
(30-6-2006) “bien fundamentada” la denun-
cia del sector patronal. Estas organizaciones



europeas habrian llevado el pleito a la corte
britanica —al no tener acceso, técnicamen-
te, a los tribunales UE— siguiendo el prece-
dente exitoso de otras denuncias que el
sector aerondutico gano, tras emprenderlas
en Londres.

RECHAZO DEL SECTOR TRANSPORTISTA

Han estado todos los principales protago-
nistas en linea del combate judicial, Intertan-
ko, la patronal del transporte petrolifero, In-
tercargo, la de mercancia general, Greek
Shipping, los armadores griegos, Lloyd’s Re-
gister, la aseguradora lider del sector, Inter-
national Salvage Unién, la patronal del sal-
vamento... Y su solicitud ya camina hacia el
Tribunal Superior de Justicia de Estrasburgo,
Ultima instancia europea y que ya ha dicta-
minado en linea tan expresiva como la de
que “la legislacion comunitaria no puede
obligar a los Estados-miembro a romper sus
compromisos internacionales”.

Los empresarios temen de la referida Di-
rectiva de Vertidos una auténtica “razzia” de
sanciones y su aprobacion definitiva ya fue
opuesta por griegos, malteses y chipriotas
—paises realmente, de peso en los intereses
maritimos—, y, que textualizaron el histérico
caso del capitan Mangouras (“Prestige”) y
su largo encarcelamiento.

“De prosperar la Directiva” —afiadieron—,
“en caso de vertido grave las tripulaciones
se enfrentan al riesgo de ser tratados como
criminales, sin que existan pruebas...”.

LEYES INTERNACIONALES

El sector estima que “no se trata de una
cuestion puramente técnico-juridica, sino de
que el transporte maritimo es una actividad
internacional que se debe regular por leyes
internacionales uniformes”, por lo que creen
que “se repercute, con la Directiva, fuerte-
mente contra la autoridad de la Organiza-
cion Maritima Internacional (OMI)”.

La corte de Estrasburgo recibira cuatro
importantes cuestiones pre-judiciales, admi-
tidas por el Supremo britanico: “que la
Unién Europea no puede legislar de forma
diferente a lo establecido por el Convenio
MARPOL y Naciones Unidas (UNCLOS) res-
pecto de buques de pabellones terceros que
naveguen por alta mar, la zona economica
exclusiva de sus estados-miembro e incluso
por su mar territorial”.

Que “considerar culpable un acto de ne-

gligencia grave es contrario al derecho de
paso inocente, reconocido por Naciones
Unidas”, asi como que la expresion “negli-
gencia grave” puede generar inseguridad ju-
ridica, al no existir jurisprudencia estableci-
da sobre la misma. O bien que por esta la-
guna, “cada Estado podria interpretar la re-
ferida negligencia de forma diferente.

Corolario de este conjunto de cuestiones
prejudiciales podria ser que la Union Euro-
pea “retomase su posicion de 1993, de apli-
cacién convergente de la normativa interna-
cional OMI, y, el control de su cumplimiento
por el Estado de puerto (MOU de Paris)”,
pero, la solucion, viaja hacia la corte de Es-
trasburgo.

S. bE FrancIsco

Las excepciones de MARPOL

El Tribunal
Supremo del
Reino Unido falla
a su favor,
considerando
“bien
fundamentado”
el recurso, por
posible
vulneracion de
convenios
internacionales

Las reglas internacionales del trans-
porte de hidrocarburos por mar se ex-
plicitan en el Convenio MARPOL(1973),
normas 9 y 10 de su Anexo, con una
detallada serie de prohibiciones, para

-a continuacion- excepcionar los si-
guientes casos de descargas o verti-
dos de hidrocarburos o mezclas oleo-
sas:

® “cuando sean necesarias para
proteger la seguridad del buque o sal-
var vidas en el mar”,

@ “cuando sea resultante de averias
sufridas por el buque o sus equipos”,

® “cuando sean aprobadas por la
Administracion maritima, o empleadas
para combatir casos concretos de con-
taminacion para reducir sus dafios”.

La legislacion preexistente reconoce
que la soberania de los estados ribere-
fios “debe ejercitarse de forma compa-
tible con estos Convenios” (MARPOL y
UNCLOS). B S.de F.
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Legislacion

El Consejo de
Ministros de 3
de noviembre
aprobo la
remision al
Congreso de
los Diputados
del proyecto de
Ley General de
Navegacion
Maritima, tras
su valoracion
positiva por
parte del
Consejo
General del
Poder Judicial y
las principales
organizaciones
del sector.
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e ste texto obedece a una elabora-

cion de la propuesta de antepro-
== yecto legal, por parte de una sec-

cién especial que trabajé en el se-
b N0 (e la Comision de Codificacion,
y ha dado entrada a colaboraciones de na-
vieros, transitarios, armadores, camaras de
comercio y despachos especializados.
Consta de 541 articulos, que integran nor-
mas, tanto de derecho publico como priva-
do, con la aspiracién de homogeneizar la le-
gislacion existente en Espafia con el Dere-
cho Maritimo Internacional.

PROPOSITO MODERNIZADOR

El legislador se propone brindar la seguri-
dad juridica al sector, garantizandole la coor-
dinacién entre las normas espafiolas y las
internacionales y la interpretacion univoca
de ellas por los tribunales. Aspira a reflejar la
realidad practica y actual del transporte ma-
ritimo y sus consecuencias economicas, en
conexion con los Convenios Internacionales.

Las principales normas de derecho publi-
co del referido proyecto de Ley General de
Navegacion Maritima —que van en los Titulos
preliminar y primero- traen su inspiracion
principal de la Convencion de Derecho del
Mar de Naciones Unidas, de 1982. Ello sig-
nifica para el Derecho Espafiol una regula-
cién basica, por primera vez en la historia,
de policia administrativa e intervencion de la
Administracién en la defensa de intereses
medioambientales y costeros.

VEHICULOS DE NAVEGACION

El proyecto configura todo un estatuto ju-
ridico del buque y mantiene la situacién ac-
tual del doble registro -debido a sus distin-
tas funcionalidades- en la oficina del Minis-
terio de Fomento (Registro de Buques y Em-
presas Navieras) y en la del Ministerio de
Justicia (Seccion de Buques del registro de
Bienes Muebles).

Por primera vez se regula en Espafia el
contrato de construccion naval y se incorpo-

Se remite al
Congreso de los
Diputados un
texto de 541
articulos que
aspira a
homogeneizar la
legislacion
espanola con el
Derecho
Maritimo
Internacional
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ran importantes novedades en el de com-
praventa de bugues.

SUJETOS DE LA NAVEGACION

Estan constituidos por el armador y el na-
viero y se contempla, junto a éstos, el con-
dominio naval y la dotacién, con especial
detenimiento en la figura del capitan.

El proyecto mantiene el concepto de na-
viero 0 empresa naviera existente en la Ley
de Puertos del Estado y de la Marina Mer-
cante, a fin de asegurar la debida coordina-
cion con la legislacion anterior. No entra en
la regulacién del Registro Especial de Cana-
rias (REC), por lo que su funcionamiento se
mantiene sin modificaciones.

CONTRATOS DE UTILIZACION DEL BUQUE

Se regulan estas especies de negocios ju-
ridicos, de arrendamiento, de fletamento, de
pasaje y de remolque, asi como los contra-
tos auxiliares de la navegacion, como el no-
vedoso contrato de gestidn naval, el de con-
signacién de buques, practicaje y manipula-
cion portuaria.

Tal regulacion se basa en el respeto a la li-
bertad de pactos de las partes y, al mismo
tiempo, en la determinacion clara de su régi-
men de responsabilidad.

ACCIDENTES MARITIMOS

Se efectlan esta regulacion mediante una
remisién a los Convenios Internacionales so-
bre Abordaje, Averia grave, Salvamento,




Bienes naufragados o hundidos y Respon-
sabilidad Civil por contaminacion.

Esta Ultima es suplementaria y adicional a
la prevista en el Convenio Internacional so-
bre Responsabilidad Civil nacida de Dafios
debidos a la contaminacién por hidrocarbu-
ros, de 1992 (CLC), y en el Convenio Inter-
nacional sobre creacion de un Fondo Inter-
nacional de Indemnizacién de Daros por hi-
drocarburos, de 1992 (FUND).

El reconocimiento a los sujetos de la na-
vegacion de la posibilidad de limitar su res-
ponsabilidad se remite a los Convenios ac-
tualmente vigentes en Espafia: Convenio de
Londres de 1976 y Protocolo de 1996.

El nuevo proyecto de Ley también colma
la laguna existente en cuanto a normas pro-
cesales relativas al ejercicio del derecho a li-
mitar la responsabilidad mediante un proce-
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dimiento especifico. Asimismo se garantiza
la aplicacion de la limitacién de responsabili-
dad, con independencia del procedimiento
judicial (civil, penal, contencioso-administra-
tivo) utilizado para exigir la responsabilidad,
g, incluso, si ésta se exige en via administra-
tiva.

SEGURO MARITIMO

Se moderniza igualmente la regulacion del
contrato de seguro y las especialidades pro-
cesales que conllevaran las nuevas normas
de la futura Ley General de Navegacion Ma-
ritima, como el embargo preventivo de bu-
ques o la venta forzosa de los mismos. l

S. bE FRANCISCO

LA COMISION EUROPEA INSISTE CON “SANCIONES CRIMINALES”

AL VERTIDO TOXICO

Una importante propuesta de Directiva de Ia Comision Euro-
pea, en preparacion, materializara el castigo con “sanciones cri-
minales” para los responsables de vertidos de sustancias toxi-
cas al mar, tal como ocurrié recientemente con el buque “Promo
Koala”, que causo ocho muertos y ochenta y cinco mil intoxica-
dos en Costa de Marfil. Después de hacer escalas en distintos
puertos de la Union Europea, el referido buque -de bandera pa-
nameia- practico esta mortal descarga de basuras en la costa
de aquel pais africano.

La Comision Europea trata de legislar, tras tan alarmante suce-
so, una inmediata respuesta a los traficos de basuras y residuos
ilegales, que terminan en vertidos o descargas de esta naturaleza.

En el ultimo Consejo de Medio Ambiente, celebrado en Lu-
xemburgo, los ministros apoyaron una enmienda, hacia la Con-

vencion de Basel, para “prohibir las exportaciones de basuras o
vertidos toxicos, por sus graves implicaciones para los paises en
desarrollo”, como ha sido el referido caso.

La ministra espaiola Cristina Narbona apoyo6 el recurso “a la
via penal, ya que los delitos ecoldgicos tienden a trascender las
fronteras de los paises”, tal como ocurrié con el “Promo Koala”,
que habia tocado, antes del desastre de Costa de Marfil, en Gi-
braltar, Algeciras, Holanda y Estonia.

Para Narbona, “la Comision Europea debe liderar una pro-
puesta que equipare internacionalmente el régimen juridico de
los responsables de los buques al de los productores y gestores
de residuos peligrosos en tierra firme”, después de lamentar
que “Espaia ha sufrido en propias carnes darios irreversibles
por estos traficos incontrolados”.
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Seguridad maritima
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gl satélite de los océanos

La Agencia Espacial Europea ha celebrado como hito ero, sobre todo para las marinas
historico el lanzamiento del “MetOp”, primer satélite mercante y de recreo, mejora sen-
meteorolégico que, desde la orbita polar, vigilara siblemente la fiabilidad de las pre-
precisamente las zonas mas desatendidas de observatorios, visiones meteoroldgicas numéri-
los océanos. Satélite netamente europeo, viene a completar al cas, ya que el flamante “MetOp”
aun imprescindible Meteosat, del que supone una superacion orbita y vigila desde una distancia cuarenta
de algunas de sus zonas de sombra, la noche y los dias y tres veces mas cercana a las superficies
nublados, y alarga a siete dias las predicciones actuales de tres. terrestre y maritima.
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Completa la vigilancia
de Meteosat, en horas
nocturnas y tiempo
_ nublado, y orbita
cuarenta veces mas
cerca de la superficie
de tierras y mares

1

VELOCIDAD Y DIRECCION DEL VIENTO,
DATOS-CLAVE

Los expertos de la Agencia Espacial Euro-
pea han destacado la entrada en funciona-
miento de “MetOp”, que se lanzé el pasado
17 de julio desde la base rusa de Baikonur,
como un avance cualitativo para la seguri-
dad maritima.

P
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Es el primer
satélite europeo
en orbita polar y

dispone de
centro de
control en
Madrid,
subsidiario del
principal, en

Noruega

Con todo lo que significa un primer satéli-
te europeo de orbita polar que, ademas cui-
dara expresamente de los perfiles de ozono
en la atmdsfera, se trata también del gran
satélite de los océanos, tal vez la zona del
planeta mas desatendida en la infraestructu-
ra actual de observatorios.

Para la demanda meteorolégica europea
y, concretamente para las gentes de mar, los
datos-clave -que ahora se mejoran sensible-
mente- son los de prediccién anticipada de
las velocidades y direcciones del viento, a

NAVEGACION AEREA,
MARITIMA Y TERRESTRE

Sistema para el vuelo
automatico y gestion de
rutas.

Mavegacion. Cartas mariti-
mas gran precision.

Gestion de trafico
ferroviario.

Circulacién urbana

L A |

LOCALIZACION

Posicionamiento de flotas
de vehiculos industriales,
de alquiler y posibilidad de
alertar a las fuerzas y cuer-
pas de seguridad en caso
de necesidad.

Busqueda de nuevos cala-
deros de pesca.

Seguimiento de especies
de animales en vias de
extincién.

e INdI

CARTOGRAFIA

Geodesia, mapas exactos,
topografia.

Rt

los que se seguiran afiadiendo los de hume-
dad y temperatura. Pero el conjunto de los
indices de fiabilidad general del esquema de
navegacion se multiplica y los decisivos re-
gistros de alerta y auxilio quedan asegura-
dos con la mejora del sistema de radio-bali-
zas y comunicaciones.

La nueva monitorizacion del sistema per-
mite alargar a siete dias la predicciéon numé-
rica del tiempo, que antes no era fiable mas
que en tres y la novedad de los sondeos
verticales de la atmdsfera en infrarrojo, mul-
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tiplica los colores y canales es-
pectrales de que, hasta el pre-
sente, se disponia para la me-
dicién. Se obtiene un perfil ver-
tical de la atmdsfera, no sélo
para la sensible cuestion del
0zono, sino para otros gases,
diéxido de nitrégeno, oxigeno y
vapor de agua.

“MetOp” ofrece la direccion
del viento oceénico y su inten-
sidad, en dos franjas de unos
quinientos kilometros de an-
chura -a cada lado del satéli-
te-, pero sus observaciones
también benefician la prevision
sobre el hielo marino, la nieve y
otros agentes que pueden
afectar a la navegacion.

VIGILANCIA AL HORIZONTE
2021

La exactitud de datos del
“MetOp” no tiene precedente
en la meteorologia europea y
€s una consecuencia del avan-
ce de los satélites geosincroni-
cos y de érbita polar, con apo-
yo de la cooperacidn tecnologi-
ca USA.

Esta proyeccion planetaria del sistema en-
carga a MetOp la cobertura de la mafiana lo-
cal europea, mientras que la National Ocea-
nic and Atmospheric Administracion (NOAA)
lo hara del resto. El satélite europeo nace
con una vida Util de cinco afios, pero con la
prevision del lanzamiento de tres MetOp
mas hasta 2021.

Madrid ostenta un centro de control se-
cundario, respecto a la base terrestre de

GALILEO, EN PUERTAS

MetOp, en Svalbard (Noruega), en prevision
de un fallo de comunicaciones de aquélla y
tecnologia espafiola (Indra Sistemas) ha
provisto al satélite de un receptor y antena
de 2,4 metros de didmetro. Toda la indus-
tria aeronautica europea ha sumado esfuer-
zos y concentracion investigadora en el
Centro Nacional de Estudios Espaciales de

Toulouse. H
S.oeF

La Comision Europea ha dado de plazo, hasta el proximo 31
de diciembre, para la puesta en marcha la Agencia Europea que
supervisara los pasos del proyecto Galileo 2010, el programa de
navegacion por satélite, cuyo despliegue importara 3.300 millo-
nes de euros. A dia de hoy, y pese al caracter netamente euro-
peo del sistema, la Union Europea ya tiene firmados acuerdos

de colaboracion con China, Israel, Estados Unidos, India, Ucra-
nia, Marruecos y Corea del Sur.

Galileo aspira a ser un sistema para la sociedad civil, cu-
yas mas importantes aplicaciones precisaran aspectos de lo-
calizacion y servicios derivados en materias de transporte
por carretera, ferrocarriles, aéreos y maritimos, para la pes-
ca y la agricultura, la prospeccion petrolifera, proteccion civil,

salvamento, construccion, obras publicas y comunicaciones.

El instrumento Galileo, treinta satélites con dos relojes atomi-
cos incorporados, constituira el satélite mas preciso del mundo,
ya que permitira localizar, en tiempo real, cualquier punto de la
tierra con un error maximo de un metro cuadrado, cuando el ac-
tual sistema GPS sufre un margen de error quince veces mayor.

Espaia asume el proyecto Galileo con un esfuerzo que le si-
tia en quinta posicion de aportaciones, tras Alemania, Francia,
Reino Unido e Italia, y, muy por encima del siguiente pais, Ho-
landa. Nuestras autoridades han conseguido la ubicacion de dos
centros de control de satélites, de Navegacion Aérea y Seguri-
dad Humana, en Torrejon de Ardoz, y de Seguridad, Energia y
Telecomunicaciones, en Arganda del Rey.
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Dentro de las actividades de
fomento de la pesca responsable
y sostenible, desarrollada desde
el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, se hallan
las de potenciacion de las
reservas marinas. En este
sentido destacan las labores de
seguimiento y divulgacion que se
realizan desde la Secretaria
General de Pesca Maritima
(SGPM), como en el caso de dos
de las reservas marinas de la
Comunidad canaria.
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raciosa e islotes del norte
de Lanzarote fue objeto,
durante el segundo semes-
tre de 2006, de un segui-
miento basado en una se-
rie de inmersiones en las que se toma-
ron datos bioldgicos y geomorfoldgi-
cos, asi como imagenes en las que se
refleja la biodiversidad y el estado ac-
tual del area comprendido dentro de
esta reserva marina. Cuando se termi-

Actividades de divulgacion y seguimiento en las
reservas de Graciosa y La Palma

nen estos trabajos, todas las imagenes
obtenidas, asi como los datos de los
diferentes puntos de inmersién objeto
del proyecto, estaran editados en cua-
tro DVD’s.

El que desee ver una muestra de es-
tas imagenes puede hacerlo en la pa-
gina www.mapa.es/rmarinas, entrando
en la red iberoamericana de reservas
marinas y luego en noticias.

En la reserva de la isla de La Palma,
Lugar de Interés Comunitario (LIC) y
Reserva de la Biosfera, creada en
2001, se han filmado los trabajos que
se llevan a cabo a diario tanto de pro-
teccion y vigilancia como de segui-
miento cientifico. Con ellos se preten-
de divulgar no solo la importancia de
estos trabajos de “mantenimiento” de
la reserva, sino también el destacar la
importancia de este entorno, zona de
paso de numerosas especies protegi-
das y de otras especies pelagicas de
gran relevancia pesquera, como los tu-
nidos.

Desde la Secretaria General de Pes-
ca Maritima también se han potencia-
do otros trabajos de divulgacion y sen-
sibilizacién dirigidos a destacar la im-
portancia del medio marino, asi como
la edicién de material divulgativo (car-
teles, guias, tripticos...), como es el ca-
so del DVD “Todos por la mar”, sobre
conservacion de cetaceos, dentro del
proyecto Life y coordinado por la So-
ciedad Espafiola de Cetaceos.

Sobre estas actividades, asi como
las que se desarrollan en las diez re-
servas marinas que dependen del Mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion (con la inclusion de Cala
Ratjada, en Mallorca, en funcionamien-
to desde este mes de enero), pueden
encontrarse en la anteriormente citada
pagina web. H



GALICIA

El Plan Gallego de Acuicultura
reserva 27 espacios en la costa
destinados a plantas de cultivo

Mas de 3,3 millones de metros cuadrados destinados a plantas
de cultivo, frente a los 2,8 millones previstos por el anterior
gobierno de la Xunta, es la prevision contenida en el borrador
del nuevo Plan Gallego de Acuicultura presentado a mediados
de enero por el consejero de Pesca del Gobierno gallego.

Un Plan al que el sector puede aportar sus sugerencias.

n 20% mas de terreno

para construir piscifacto-

rias que la recogida por

la anterior Xunta, cuyo

Plan fue revisado por el
nuevo Gobierno al encontrarse
nueve de las veintiuna plantas que
proponia en espacios protegidos
de la Red Natura. Ahora, no sélo se
ha encontrado una nueva ubica-
cién a esos nueve espacios, sino
que se ha elevado tanto la exten-
sion inicialmente prevista como el
numero de espacios reservados a
esta actividad, ya que pasan a ser
veintisiete.

El borrador ha sido valorado co-
mo “positivo” por el sector, ya que
“cubre sus expectativas”, como
destacé Enrique Corrales, repre-
sentante de Stolt Sea Farm, afecta-
da por la paralizacién de proyectos
que estaban ubicados en espacios

de la Red Natura. Ademas, anadio
que encontraba “justificada” la de-
cisién del Gobierno gallego de no
conceder licencias para plantas
acuicolas en espacios protegidos,
aunqgue en algunos casos no en-
cuentre esa justificacion.

Similar valoracion expreso el pre-
sidente de la Asociacién de Cria-
dores de Rodaballo de Galicia
(Acruga), José Cacabelos, desta-
cando que “constata” el apoyo del
nuevo Gobierno al desarrollo de la
acuicultura.

El sector acuicola coincidié en
solicitar a la Consejeria de Pesca
que agilice los plazos de tramita-
cién para iniciar cuanto antes los
proyectos acuicolas.

Ecologistas gallegos y portugue-
ses mantienen, sin embargo, sus
criticas a la construccioén de nue-
vas instalaciones que pongan en
peligro la Red Natura.

»-La UE demanda a Espaiia
por la venta de inmaduros

Bruselas acusa a Esparia de no tomar las
medidas necesarias para impedir la descar-
ga y posterior comercializacion de inmadu-
ros, especialmente en los puertos andalu-
ces. La demanda tiene su origen en una
denuncia realizada en 2000 por los servicios
de inspeccion pesquera de la Comision
Europea. Si el Tribunal de Justicia de la UE
considerase que hubo algun tipo de obsta-
culo o negligencia a la hora de aplicar la
legislacion europea, se podrian imponer
graves sanciones a Espafa.

En mayo de 2005, los jueces impusieron
una multa de 20 millones de euros al Estado
francés por incumplir una orden de control
de las descargas de alevines de merluza. El
pasado 1 de marzo, al comprobarse que
Francia sigue sin cumplir dicha orden, se ha
aplicado otra sancién contemplada en la
anterior sentencia de 57 millones de euros
por cada semestre de demora en tomar
medidas.

»El IEO en Murcia logra
reproducir bonito en cautividad

Por vez primera en Europa se ha logrado
reproducir bonito atlantico en cautividad.
Los trabajos para alcanzar este avance se
realizaron en el Centro Oceanogréfico de
Murcia a cargo del mismo equipo cientifico
que intenta conseguir la cria integral del
atln rojo. En la primavera de 2005, este
equipo obtuvo huevos de puestas esponta-
neas a partir de bonitos estabulados, y las
tasas de eclosion se aproximaron al 80%.
La supervivencia de las larvas fue de sesen-
ta dias. El principal problema reside ahora,
segln el investigador principal, Aurelio
Ortega, en la nutricién, que es bastante exi-
gente.

> Crece el consumo de
productos pesqueros

Entre los meses de enero y octubre de
2006, el consumo de productos pesqueros
en los hogares crecié un 0,9%, establecién-
dose ahora en 1.008,36 millones de tonela-
das, segun datos del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion. El valor
de estos productos se acerca a los 6.800
millones de euros, lo que significa un incre-
mento del 7,7% respecto a igual

periodo de 2005. 000
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',“ »EI IEO se pone al %
dia en acustica pesquera —
El Instituto Espafiol de Oceanografia %)

adquiri recientemente una “ecosonda” de
Ultima generacion para investigacion cienti-
fica. Con ella, los cientificos del IEO podran
mejorar sus tareas de identificacion de
especies y la cuantificacion de su abundan-
cia, especialmente en las campafas de
investigacion y evaluacion de pequefios
pelagicos, como la sardina y la anchoa.
Entre el 15 y el 19 de enero, a bordo del
Cornide de Saavedra, se realizo un curso de
especializacion y actualizacion en el uso de
esta ecosonda, impartido por expertos del
Instituto de Investigacion Marina de Bergen,
Noruega.

»El erizo de mar, nueva
especie acuicola

Galicia, Asturias y Cantabria ultiman la
incorporacion del erizo de mar al cultivo
acuicola, tras dos afios de estudio, lo que
constituye uno de los grandes objetivos de
la Junta Nacional de Cultivos Marinos
(Jacumar) hasta 2008. La importancia que
estd alcanzado gracias a la cocina france-
sa, en los Ultimos afios, ha provocado un
incremento de la demanda en varios pai-
ses, por lo que los productores de estas
tres comunidades han visto de gran interés
el aumentar su produccion a través del cul-
tivo en cautividad.

»Concurso de ideas para
ahorrar energia en los barcos
de pesca

El Instituto para la Diversificacion de la
Energia (IDEA), del Ministerio de
Educacion y Ciencia, y la Fundacion para
el Desarrollo Tecnolégico e Innovador en
el sector pesquero de Celeiro, Lugo
(Cetpec), convocan el | Concurso de Ideas
“Peixe Verde”, para promover iniciativas
que contribuyan al ahorro de energia en
los barcos de pesca. El concurso esta
dotado con 10.000 euros y doce premios
de mil euros. El primer plazo de presenta-
cion de ideas finaliza el 12 de febrero v, el
segundo, el 14 de mayo.

»Marisqueo de lapas en
Canarias

Desde este mes de enero, y durante un
afio, la Consejeria de Pesca @ @@
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Gijon rememora su tradicion
pesquera y de fabricacion de
conservas

La Autoridad portuaria de Gijon inauguro la exposicion “Puerto de
Gijon. Pesca y Conserva” en la Antigua Rula, en la que se revive la
tradicion pesquera y de fabricacion de conservas en esta zona a
finales del siglo XIX y principios del XX.

asta el préximo dia 25 de

febrero podran ser visitadas

las instalaciones que aco-

gen la exposicion que refleja

la historia del sector pes-
quero y de fabricacion de conservas.
Un sector que fue motor de la ciudad
con mas de treinta fabricas en activo.
En ella se podran contemplar objetos
procedentes de colecciones publicas
y privadas relacionadas con la pesca
y la fabricacion de conservas, y que
recoge el primer vinculo de la ciudad
con la actividad pesquera, que se re-
monta a la época de los romanos,
cuando se construyé una instalacion
de salazones.

Al mismo tiempo, y con motivo de
la exposicion, se ha editado un libro
sobre el contenido de la misma que
presenta una serie de piezas y docu-
mentos que abordan y escenifican la
pesca y conservas de pescado en la

economia maritima de Gijén. El aso-
ciacionismo obrero y patronal en la
ciudad queda recogida en otro de los
capitulos, para finalizar con una apro-
ximacién a la industria pesquera y
conservera entre 1900 y 2005. Los
responsables del contenido del libro
son Joaquin Campos, profesor de
Economia de la Universidad de Ovie-
do; Manuel Rodriguez, especialista
en temas pesqueros; y Jesus Jeroni-
mo Rodriguez, catedratico de Histo-
fia.

La publicacion cuenta con numero-
sas fotografias procedentes de los
fondos de la Autoridad Portuaria de
Gijon, del Museo del Pueblo de Astu-
rias y del Archivo Municipal. Para los
posibles interesados, sefialar que es-
ta publicacién podra adquirirse en la
propia sala de exposiciones del puer-
to local, asi como en las principales
librerias de la ciudad gijonesa. ®
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MEDITERRANEO

Se refuerzan las medidas de
proteccion de los recursos
pesqueros

En la reunion anual de la Comision General de Pesca del
Mediterraneo (CGPM), celebrada durante la segunda semana
de enero en Roma, se adoptaron una serie de medidas
destinadas a la conservacion de la poblacion de peces en la
region, como el establecimiento de nuevas reglas para la pesca
del atun aprobadas por la Comision Internacional para la
Conservacion del Atun Atlantico (ICCAT).

no de los mayores logros
alcanzados en la reunién
de la CGPM es el acuer-
do para el uso de redes
selectivas en los buques
de arrastre, lo que permitira a los
peces mas pequefios escapar de
estas artes. Las especies mas be-
neficiadas seran el mujol y la mer-
luza, clasificados por la Organiza-
cién de Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacion (FAO)
como especies sobre-explotadas.
Asimismo, se acord6 establecer
un conjunto de normas para medir
la capacidad de las flotas pesque-
ras en la regién y evaluar su impac-
to en los recursos pesqueros com-
partidos. Es la primera vez que se
acuerda un sistema unificado de
este tipo en el Mediterraneo, algo
calificado como “un hito”, por el
secretario de la CGPM, Alain Bon-
zon, “ya que contaremos con una
herramienta para obtener un pano-

e mmmee-

A

rama completo del tipo de pesca
que se esta realizando en la zona”.

También se han adoptado las
medidas aprobadas por la ICCAT
respecto a la pesca del atin, entre
las que cabe destacar un plan de
15 afios para la recuperacion de
esta especie que se inicia este
mismo afo. Este plan contempla,
entre otras medidas, periodos de
parada técnica de seis meses pa-
ra algunos buques; prohibe el uso
de aviones para localizar los ban-
cos; establece la prohibicién de
capturas de ejemplares por deba-
jo de los 30 kilogramos; exige mas
informacién sobre las capturas de
esta especie, que deberan ser
desembarcadas en determinados
puertos. “Estas medidas deberian
ayudarnos a reducir, de forma no-
table, la pesca ilegal, no docu-
mentada y no reglamentada”, se-
fialé Bonzon. M

Greenpeace

000 de Canarias gutoriza el rparis-
queo profesional a pie de
lapas, con la excepcion de la variedad
majorera, en peligro de extincion. El
Gobierno canario da respuesta asi a la
propuesta formulada de las cofradias de
pescadores ante la recuperacion experi-
mentada por este molusco en la mayoria
del Archipiélago. Sélo se podran reco-
lectar como maximo diez kilos por
mariscador y dia. Esta decision no afec-
ta a las costas de Fuerteventura donde,
a propuesta del Cabildo majorero, se
prorrogd la veda para la lapa hasta el 14
de agosto.

»Italia decomisa redes de
deriva

La Abogacia del Estado italiano ha
modificado su posicién y considera ilegal
la tenencia de redes de enmalle a la deri-
va a bordo, tanto si estan siendo utiliza-
das como si no en el momento de ser
detectadas. Esta medida supone un gran
avance en la lucha contra este arte pro-
hibido por la UE, y que siguen utilizando
muchos pesqueros italianos, como se
reflejaba en la denuncia realizada por
Oceana (ver MAR, nimero 452, septiem-
bre 2006), incluso después de haber
recibido subvenciones de hasta mas de
70.000 euros para el abandono de este
sistema de pesca.

> Nota de la redaccion.

En el numero 454 de MAR, co-
rrespondiente al mes de noviembre,
y en el articulo “Los abandonos de
tripulaciones en Espafa”, se publi-
caba una foto de un barco atracado
en el puerto de A Corufia en el que,
por error, sélo se ocultd el nombre
pero no el escudo de la compafiia.
Aungue resulta evidente que dicho
barco, al igual que el resto de los
que acompaiian la informacion, son
fotos de recurso (las compaiiias im-
plicadas en abandonos figuran en
una relacion publicada junto al arti-
culo), y ante el requerimiento formu-
lado por la empresa naviera, preci-
samos que nada tiene dicha com-
pafiia que ver con el contenido de
la citada informacion.
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Sanidad maritima

El término
anisakis suena
a japoneés,
como a bebida
oriental, pero
su nombre
evocador es lo
unico
agradable que
tiene el
anisakis.
Holanda,
Noruega y
Finlandia,
ademas de
Japon, son
paises que
conocen bien
este parasito,
que habita

en los
pescados de
aguas muy
frias.

e han encontrado parasitaciones en mu-

chas clases de pescados y cefalopodos y

aunque la cantidad de parasitacion puede

ser variable segln la procedencia del pes-

cado, dependiendo de los caladeros en los
que faenan las flotas pesqueras, en casi todos los
mares del mundo se ha encontrado la presencia de
Anisakis simples en las piezas capturadas, siendo
esta incidencia mayor en el Mar del Norte, costas
del Pacifico Sur o region septentrional del océano
Atlantico.

Las especies parasitadas son muy diversas e in-
cluyen bacalao, sardina, boquerdn, arenque, salmén,
abadejo, merluza, pescadilla, caballa, bonito, jurel y
entre los cefaldépodos el mas frecuentemente parasi-
tado es el calamar.

QUE ES EL ANISAKIS

El anisakis es un parasito con un ciclo de vida
complejo, que solo puede afectar al ser humano
cuando se encuentra en fase de larva en peces y
mamiferos marinos. El cuerpo de las larvas parasita-
rias del anisakis es cilindrico, de di-
mensiones reducidas entre unos 3y 5
cm de largo y entre 1-2 mm de didme-
tro y al ser de color blanco, casi trans-
parente, se confunde perfectamente
con el resto de los tejidos, especial-
mente si son de color blanco.

Las larvas del anisakis viven en el
conducto digestivo de muchas espe-
cies de pescado. Sélo ocasionalmente
pasa al hombre, cuando se consume
pescado crudo, marinado 0 poco coci-
nado y en ese caso los efectos no son,
por lo general, graves.

La anisakiosis es un problema sani-

tario especialmente importante en aquellos paises
con elevado consumo de pescado, segun destaca
un informe elaborado por la Agencia Espafiola de
Seguridad Alimentaria (AESA). La primera vez que en
Espafa se detectd un caso de anisakiosis fue en
1991, el mismo afio en que la UE adopté una serie
de medidas para prevenir la infeccién por el para-
sito.

RIESGOS PARA LA SALUD HUMANA

Cuando se consume pescado crudo parasitado o
insuficientemente cocinado, las larvas de Anisakis
permanecen vivas y son deglutidas con el pescado,
alcanzando el estémago o intestino de la persona
que las ha ingerido.

[Mar| | Enero 2007

ANISAKIS: La precaucion es la clave

A partir de la llegada de las larvas de anisakis al
tubo digestivo pueden suceder varias posibilidades:

@ La primera es que la larva discurra a lo largo del
tubo digestivo sin que produzca ningun problema,
puesto que dichas larvas no estan adaptadas al or-
ganismo humano, eliminandose con la defecacion.

@ Pero también hay la posibilidad de que la larva
viva, en un intento de supervivencia, se enganche a
las paredes del tubo digestivo perforando su capa
superficial y en este caso pude dar lugar a dos tipos
de problemas:

a) Por un lado, produciendo en los lugares en los
que se implante, un proceso inflamatorio que se ma-
nifiesta por cuadros clinicos que cursan con dolor
abdominal, acompafiado 0 no de vomitos y diarreas,
y que pueden confundirse con los sintomas que pro-
ducen otras enfermedades tales como Ulcera de es-
témago, obstruccion intestinal, apendicitis, peritoni-
tis ( si se produce perforacion del intestino) o incluso
tumores abdominales. Esta alteracion se conoce co-
mo anisakiasis o anisakidosis propiamente dicha.
Excepcionalmente se han encontrado parasitaciones
en otros 6rganos distintos del
tracto digestivo (higado, pul-
mon, bazo, pancreas).

Aparece con frecuencia en
areas del mundo en las que el
pescado se come crudo o li-
geramente salado o condi-
mentado. Las areas con ma-
yor nivel de ocurrencia son:
Japén (tras comer sushi o
sashimi) donde se contabili-
zan el 95% de los casos de
esta enfermedad que se pro-
ducen en el mundo, Escandi-
navia (del higado de bacalao),
los Paises Bajos (por comer arenques infectados y
fermentados (Maatjes), y a lo largo de la costa pacifi-
ca de Suramérica (por comer ceviche).

Excepcionalmente se han encontrado parasitacio-
nes en otros organos distintos del tracto digestivo
(higado, pulmén, bazo, pancreas).

Normalmente afecta a personas sin distincién de
raza, sexo o edad. No influye, tampoco, el hecho de
que, por ejemplo, se trate de fumadores o bebedo-
res.

b) Otro tipo de patologia causada por las larvas de
anisakis en el hombre es la produccién de enferme-
dad alérgica, caracterizada principalmente por la
presentacion de urticaria aguda generalizada acom-
pafiada o no e hinchazones (angiedema) y a veces



sintomas mas graves como
son los cuadros de shock
anafilactico. Estos sintomas
suelen aparecer entre las 4 y
72 horas después de la in-
gesta de pescado parasitado
y pueden ir acompanados 0
no de la sintomatologia intes-
tinal referida anteriormente.
Se produce en las personas
que se sensibilizan a los pro-
ductos (antigenos) secreta-
dos o excretados por las lar-
vas del anisakis, dando lugar
a una respuesta alérgica que
puede ser de mayor 0 menor
intensidad, segun la respues-
ta individual y la cantidad de
antigenos que soporta.

¢COMO DETECTAR EL
PARASITO?

Si se realiza una explora-
cion, todas las caracteristicas
pueden parecer normales, asi
como las analiticas de control
habituales. Sin embargo hay
una pregunta que no deberia ser pasada por alto ;Ha
consumido usted algin pescado crudo o boquerones en
vinagre?.

Si la respuesta es afirmativa, existe la sospecha de
que se trate de una parasitosis por gusanos nematodos
de la familia Anisakidae. Cuando el paréasito llega a la
mucosa del estdmago se va a adherir a ella y se introdu-
cira en su interior, por lo que para poder retirarla sera ne-
cesaria una endoscopia 0 cirugia digestiva si

de la Unidn Europea: el pescado debe ser congelado a
una temperatura inferior a -20° C durante mas de 24 ho-
ras.

@ No deben consumirse semiconservas, marinados,
pescados secos, ceviches o variedades de la cocina ja-
ponesa.

@ Como hemos dicho anteriormente las larvas de
anasakis son sensibles al calor, a unas temperaturas su-

periores a 60°, lo que significa que los pro-

se encentra en tramos mas alejados del tubo
digestivo. Al retirar los parésitos, la sintoma-
tologia se suaviza hasta desaparecer.

Mediante la utilizacién de la endoscopia
digestiva se pueden visualizar las larvas en-
ganchadas a nivel gastrico, pudiendo hacer-
se la extraccion de las mismas a través del
tubo de la endoscopia, con lo que suele ce-
der el cuadro clinico. Otras veces los pa-
cientes tienen que ser intervenidos quirdrgicamente.

¢COMO ACABAR CON ESTE INTRUS0?

Hay que tener en cuenta que las larvas de Anisakis
simples resisten vivas 50 dias en el pescado guardado a
2° G, 2 horas a -20° C, 2 minutos a 60° C y 2 meses en
vinagre. Por este motivo es absolutamente necesario te-
ner en cuenta las siguientes recomendaciones en el con-
sumo de productos de mar:

@ IEn el consumo de preparaciones con pescado cru-
do, escabechado o salado debe seguirse la legislacion

ductos cocinados completamente (hervi-
dos o fritos), los ahumados en caliente y
los pasteurizados son seguros desde el
punto de vista de inactivacién del parasito.
No lo son los productos ahumados en frio
o los cocinados de forma inadecuada a la
plancha o en microondas.

@ Se debe prestar especial atencion al
consumo de boquerones en vinagre, pues-
to que el tiempo de permanencia de larvas vivas en este
medio es superior al tiempo de maceracién que habitual-
mente se emplea para el consumo de este pescado.

@ Quitele las visceras al pescado lo antes posible

@ El pescado congelado o ultracongelado en alta mar,
que ha sido eviscerado rapidamente, tiene pocas posibi-
lidades de estar parasitado.

@ Las gambas y marisco en general no tienen riesgo
por anisakis. l

PuRIFICACION VEGA GUERRA
MEpico SaNIDAD MARiTIMA MADRID
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Maria Paz Gémez Vaz-
quez es la nueva directo-
ra provincial del Instituto
Social de la Marina (ISM)
en A Corufa. Sustituye en
el cargo a Maria Pilar Lopez-Rioboo, nombrada re-
cientemente directora general de dicho organismo.

La nueva directora provincial nacié en A Corufia. Es
licenciada y graduada en Derecho por la Universidad
de Santiago de Compostela en 1974, en la que des-
arrollé su actividad profesional como profesora ayu-
dante y adjunta del Derecho en el Trabajo y Seguridad
Social. También fue profesora en la Facultad de Eco-
némicas y en la Escuela de Asistentes Sociales de di-
cha ciudad hasta su ingreso en el Cuerpo Superior de
Técnicos de la Seguridad Social, en 1977.

Hacia una patronal de armadores
pesqueros

Las organizaciones de arma-
dores de la pesca ONAPE,
FEOPE vy la Federacion de Ar-
madores han decidido iniciar

los trabajos para la constitu-
cién de una sola organizacion
en todo el sector. Este com-
promiso ha sido comunicado a
la Administracion desde donde
se ha considerado el proyecto
como un paso positivo en de-

fensa de sus intereses. Entre
las peticiones mas importantes
planteadas por los armadores
se halla la necesidad de dispo-
ner de un segundo registro pa-
ra los buques de pesca que
operan fuera de las aguas co-
munitarias para lograr una po-
sicion de mayor competitivi-
dad frente a las flotas de ter-
ceros paises.

Acuerdo pesyuero con Mozambique

La Unién Europea y Mozambique suscribieron un acuerdo por

el que, en el caso de Espafia se ofrece la posibilidad de operar

en ese pais a un total de 30 barcos frente a los 25 que lo veni-
an haciendo con el acuerdo anterior. Este acuerdo entrd en vi-
gor el pasado uno de enero y supone un coste para las arcas
comunitarias de 900.000 euros que se destinaran fundamen-

Desempefi6 diversos cargos en el INSS de Barcelo-
na, Murcia y en el Insalud e Imserso de la Comunidad
Auténoma Valenciana.

Tras ocupar otros cargos en la Xunta de Galicia,
reingresa en el Ministerio de Trabajo en 1992 como je-
fa de la Unidad Provincial, y como letrada en Fondo
de Garantia Salarial (FOGASA) de A Corufia.

Antes de ser nombrada directora provincial del ISM
en la capital gallega ejercia el cargo de jefa de la Uni-
dad provincial, letrada del FOGASA en A Corufa, co-
ordinadora para Galicia. También estaba habilitada
por la Direccidn General del Servicio Juridico del Esta-
do, perteneciente al Ministerio de Justicia, como abo-
gada del Estado sustituta para coadyubar en el Servi-
cio Juridico en A Corufia y Lugo en representacion y
defensa del FOGASA.

talmente por parte de ese pais al desarrollo de una pesca
sostenible. A esa cifra se suma los pagos que deben hacer
los armadores en funcidn de los tipos de barcos.

Marruecos mas cerca

Por lo que respecta al acuerdo con Marruecos, suscrito inicialmen-
te en julio de 2005, en las Ultimas semanas las autoridades e institu-
ciones de ese pais han dado luz verde al mismo. A pesar de ello se
mantiene las incognitas sobre le fecha exacta para su entrada en vi-
gor y la posibilidad de que vuelvan a esas aguas un centenar de bar-
cos espafioles. Segun fuentes comunitarias antes de su aplicacion es
preciso que la comision técnica conjunta del acuerdo cierre una serie
de flecos que no estaban suficientemente claros en el acuerdo

Impuiso a la cooperacion pesquera terceros paises

El Gobierno dio luz verde el la perspectiva tedrica como

pasado mes de diciembre al
Ministerio de Agricultura para
proceder a la construccién de
un bugue de cooperacién en
materia de pesca de entre 76
y 80 metros de eslora. Este
barco contard con aulas de
formacion, talleres, laborato-
rios y todo tipo de medios
para la formacién tanto desde

practica de alumnos en aguas
de los propios terceros pai-
ses. El buque contard con ca-
pacidad para el alojamiento
de medio centenar de alum-
nos.

En el desarrollo de su activi-
dad participara también la
Agencia Espafiola de Coope-
racién Internacional.
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El Ministerio de Agricultura, segin manifestacio-
nes del secretario general de Pesca Maritima
Juan Carlos Martin Fragueiro, prepara un
proyecto de ley para fomentar la competi-

tividad del sector pesquero espariol en

terceros paises. En esta linea, la Admi-
nistracion mantienen su compromiso de apoyar
tanto a las sociedades mixtas como a las empresas ac-
tualmente ubicadas en el Cluster donde se hallan 120
asociados con casi 400 barcos.
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